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INTRODUCCIÓ Excm. Sr. Dr. Josep Llupià i Mas 
President de l'ACVC

La Sessió Inaugural del Curs Acadèmic 2023 va anar a càrrec d’Alfredo Rocafort 
Nicolau President de la Reial Acadèmia Europea de Doctors RAED. Ell defineix la 
RAED com un centre de pensament, de cultura i d’investigació. Ha aconseguit que 
l'activitat i organització de la RAED sigui envejable. Val a dir que 19 acadèmics de 
la RAED són premis Nobel. L’any 2021 la RAED va fer el traspàs com a portaveu del 
Consell Interacadèmic a la nostra acadèmia ACVC, i ens va dir: "Hauríem d’incre-
mentar la relació entre les acadèmies i hem de defensar la vida, cercar la veritat i 
treballar per la ciència". Va parlar d’economia i salut global. Tot un honor.

L’ACVC té un acord tàcit que indica que les 
demarcacions de Girona, Lleida i Tarragona 
han de tenir cadascuna 4 acadèmics numera-
ris. És una proporció justa segons el número 
de veterinaris que té cada Col·legi. La resta, 
fins als 42 veterinaris numeraris, s’adjudiquen 
a Barcelona. Aquest any 2023 han ingressat 
tres acadèmics numeraris, Joan Capdevila per 
Barcelona, David Torrallardona per Tarrago-
na i Lorenzo Fraile per Lleida. L’ACVC està 
vinculada al Consell de Col·legis Veterinaris 
de Catalunya com a alt organisme professional 
i ens recorda que tots els acadèmics veterina-
ris haurien d’estar col·legiats.

La nominació com a acadèmic d’Honor de 
Jacint Corbella i Corbella va ser una gran 
festa, Ell i la seva dona Edelmira Domènech, 
van presidir l’acte, que va comptar amb la 
presència de l’exconsellera de Cultura Ma-
riàngela Vilallonga, el president de la Reial 
Acadèmia de Medicina Josep A. Bombí i el 
president de la Reial Acadèmia de Farmàcia 
Joan Permanyer. Jacint Corbella ha dirigit 83 
tesis doctorals, ha participat en més de 50 
llibres i ha publicat uns 550 articles de toxi-
cologia i història de la medicina. La biblioteca 
de la Facultat de Medicina de Barcelona ha 
dedicat quatre aules a quatre metges catalans: 
Dolors Aleu, primera metgessa catalana, 
Moisès Broggi, Ciril Rozman i Jacint Corbella, 
grans personalitats. El cor de la Universitat 
de Barcelona va amenitzar l’acte i al final tots 
els assistents drets vam cantar el Gaudeamus 
Igitur. 

La VII Conferència de Reials Acadèmies i 
Acadèmies de Ciències Veterinàries d’Espan-
ya es va celebrar a Múrcia. Ens van rebre al 

claustre de la Facultat de Dret el conseller d' 
Universitats i Investigació, el rector de la uni-
versitat, el president de la Reial Acadèmia de 
Ciències Veterinàries d’Espanya, el president 
de l’Acadèmia de Ciències Veterinàries de la 
Regió de Múrcia i el president de l’Organitza-
ció Col·legial Veterinària. Els discursos van ser 
breus i encertats, amb connotacions culturals i 
de servei a la nostra societat. Les conferències 
van tractar d’història de la veterinària, estudis 
sobre la histologia de les vellositats intestinals 
i sobre la salut en una societat globalitzada. 
Vam visitar dues grans empreses, una que 
elabora productes càrnics i els comercialitza 
a 80 països i l’altra que és la major comercia-
litzadora de tonyina vermella del món. Una 
ben organitzada i exemplar VII Conferència.

L’Acadèmia de Ciències Veterinàries de Ca-
talunya té dos projectes de moment estan-
cats deguda la pèrdua del finançament de la 
Fundació La Caixa al Consell Interacadèmic. 
S’han fet uns primers experiments al labora-
tori per a l’obtenció de proteïna microbiana 
dirigit per Maria Àngels Calvo i s’ha obtingut 
un producte amb un contingut de proteïna 
del 53% que podria ser una alternativa a la 
soja. Recordem que Catalunya ha d’importar 
1 milió de tones de farina de soja a l’any. Dis-
posem d’un bioreactor per continuar l’experi-
mentació. Un segon projecte és la producció 
d’anticossos monoclonals. S’han establert 
uns primers contactes amb la Unitat de Pro-
ducció d’Anticossos de la UAB dirigida per 
Antoni Iborra, i amb el Grup de Recerca del 
CSIC dirigit per Pilar Marco i Pablo Salvador. 
Ens han assegurat que poden fer anticossos 
monoclonals. Intentarem trobar-ne el suport 
econòmic.
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INTRODUCCIÓN Excm. Sr. Dr. Josep Llupià i Mas 
Presidente de la ACVC

La Sesión Inaugural del Curso Académico 2023 estuvo a cargo de Alfredo Rocafort 
Nicolau Presidente de la Real Academia Europea de Doctores RAED. Él define la RAED 
como un centro de pensamiento, de cultura y de investigación. Ha conseguido que la 
actividad y organización de la RAED sea envidiable. Cabe decir que 19 académicos de 
la RAED son premios Nobel. En el año 2021 la RAED hizo el traspaso como portavoz 
del Consejo Interacadémico a nuestra academia ACVC y nos dijo:"Deberíamos 
incrementar la relación entre las academias y tenemos que defender la vida, buscar 
la verdad y trabajar por la ciencia". Habló de economía y salud global. Todo un honor.

La ACVC tiene un acuerdo tácito que indica 
que las demarcaciones de Girona, Lleida y 
Tarragona deben tener cada una 4 académicos 
numerarios. Es una proporción justa según el 
número de veterinarios que tiene cada Colegio. 
El resto, hasta los 42 veterinarios numerarios, 
se adjudican a Barcelona.  Este año 2023 han 
ingresado tres académicos numerarios, Joan 
Capdevila por Barcelona, David Torrallardona 
por Tarragona y Lorenzo Fraile por Lleida. La 
ACVC está vinculada al Consejo de Colegios 
Veterinarios de Cataluña como alto organismo 
profesional y nos recuerda que todos los acadé-
micos veterinarios deberían estar colegiados.
La nominación como académico de Honor de 
Jacint Corbella Corbella fue una gran fiesta. Él 
y su mujer Edelmira Domènech presidieron el 
acto, que contó con la presencia de la excon-
sejera de Cultura Mariàngela Vilallonga, el 
presidente de la Real Academia de Medicina 
Josep A. Bombí y el presidente de la Real 
Academia de Farmacia Joan Permanyer. Jacint 
Corbella ha dirigido 83 tesis doctorales, ha 
participado en más de 50 libros y ha publicado 
unos 550 artículos de toxicología e historia 
de la medicina. La biblioteca de la Facultad 
de Medicina de Barcelona ha dedicado cuatro 
aulas a cuatro médicos catalanes: Dolors Aleu, 
primera médica catalana, Moisès Broggi, Ciril 
Rozman y Jacint Corbella, grandes personali-
dades. El coro de la Universidad de Barcelona 
amenizó el acto y al final todos los asistentes 
de pie cantamos el Gaudeamus Igitur.
La VII Conferencia de Reales Academias y 
Academias de Ciencias Veterinarias de Es-
paña se celebró en Murcia. Nos recibieron 
en el Claustro de la Facultad de Derecho el 
Consejero de Universidades e Investigación, 

el rector de la Universidad, el presidente de 
la Real Academia de Ciencias Veterinarias de 
España, el presidente de la Academia de Cien-
cias Veterinarias de la Región de Murcia y el 
presidente de la Organización Colegial Veteri-
naria. Los discursos fueron breves y acertados 
con connotaciones culturales y de servicio a 
nuestra sociedad. Las conferencias trataron 
de historia de la veterinaria, estudios sobre 
la histología de las vellosidades intestinales 
y sobre la salud en una sociedad globalizada. 
Fuimos a visitar dos grandes empresas, una 
que elabora productos cárnicos y los comer-
cializa en 80 países, y la otra que es la mayor 
comercializadora de atún rojo del mundo. Una 
bien organizada y ejemplar VII Conferencia.

La Academia de Ciencias Veterinarias de 
Cataluña tiene dos proyectos de momento 
estancados debido a la pérdida de la finan-
ciación de la Fundación La Caixa que tenía el 
Consejo Interacadémico. Se han hecho unos 
primeros experimentos en el laboratorio para 
la obtención de proteína microbiana dirigido 
por María Àngels Calvo y se ha obtenido un 
producto con un contenido de proteína del 
53% que podría ser una alternativa a la soja. 
Recordemos que Cataluña debe importar 1 
millón de toneladas de harina de soja al año. 
Disponemos de un biorreactor para continuar 
la experimentación. Un segundo proyecto es 
la producción de anticuerpos monoclonales. 
Se han establecido unos primeros contactos 
con la Unidad de Producción de Anticuerpos 
de la UAB dirigida por Antoni Iborra y con el 
Grupo de Investigación del CSIC, dirigido por 
Pilar Marco y Pablo Salvador. Nos han dicho 
que pueden hacer anticuerpos monoclonales. 
Intentaremos encontrar el apoyo económico.
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Excm. Sr. President, Excms Sres i Srs. Acadèmics, Autoritats, Sres i Srs., Amics

Avui procedim a la cloenda del curs 2022, en el que, novament hem pogut reprendre les activitats de 
forma presencial. Permetin-me que en primer lloc agraeixi a la junta de govern i molt especialment 
a l'Excm. Sr. President que m’hagi concedit l’honor de presentar a la conferenciant del dia d’avui.

Presentació del conferenciant
Molt Il·lustre Sra. Dra. M. dels Angels Calvo Torras

CLOENDA DEL CURS ACADÈMIC 2022

L’ Excma. Sra. Mª Teresa Mora Ventura, és 
llicenciada i doctora en Veterinària per la 
Universitat de Còrdova, professió i ciutat a les 
que estima de tot cor.

Mª Teresa va néixer a Sant Celoni, en el si d’una 
família arrelada a la nostra terra i en la que el 
gen de la veterinària segur que era dominant. 
Tant ella com el seu germà, que al cel sia, varen 
estudiar Veterinària. El llegat continua amb la 
seva neboda i potser es perllongui entre el nous 
components de la família.

Mª Teresa va ser becària postdoctoral de 1979 
a 1981 a la Universitat de Nancy (França). Entre 
altres títols ha obtingut el Diploma especial 
de “Microbiologia dels productes alimento-
sos” a l’Institut Pasteur de Lille i a l’Escola 
de Veterinària de París (1980), així com el de 
Diplomada en Sanitat (1983).

Bona coneixidora i experta en el control de 
la qualitat dels aliments d’origen animal i de 
la higiene i inspecció, inicià la seva activitat 
professional l’any 1980 com a col·laboradora 
tècnica al Servei d’Higiene Alimentària del 
Departament de Sanitat Animal de la Ge-
neralitat de Catalunya, departament amb el 
que va col·laborar posteriorment com a cap 
de secció de Control d’Aliments d’Origen 
Animal (1982-1986). 

Va ser també Cap del Àrea d’Higiene dels Ali-
ments i tutora dels treballs o tesines realitzades 
en el curs de Diplomats de Sanitat. Aquells 
anys, la nostra Facultat de Veterinària s’anava 
consolidant i  al arribant al cinquè curs era im-
prescindible comptar amb professorat preparat i 
competent en l’ambit de la Higiene i Inspecció, i 
ningú millor que Mª Teresa per ocupar la plaça 
i posar en marxa aquest apartat fonamental de 
la formación dels nostres futurs professionals. 

La Dra. Mora va acceptar fer el canvi i va 
apostar per a la docència universitària amb 
l’entrega i professionalitat que la caracteritza. 
I així va començar la seva tasca a la Universitat 
Autònoma de Barcelona, obtenint l’any 1994, 
la Catèdra d’Higiene i Inspecció dels Aliments, 
plaça que ha ocupat rebent l’estimacio i admi-
ració dels seus alumnes fins a la seva jubilació. 
Aquesta sematna rebrà també el merescut 
reconeixemnt per part de la UAB.
Ha dirigit 12 tesis doctorals i un important 
nombre de tesines i treballs de fi de Grau, i 
no tan sols en l’àmbit de la Veterinària sinó 
també en el Grau de Ciència i Tecnologia dels 
Aliments, on també ha participat activament. 
És coautora de diversos treballs científics en 
revistes internacionals i nacionals, així com 
traductora de llibres de la seva especialitat. Ha 
participat en l'elaboració de material formatiu 
tant per als Auxiliars d’Inspecció Veterinària 
com per a la formació de Formadors de Ma-
nipuladors d’Aliments. Ha estat convidada a 
imparitr ponèncias i a participar en cursos de 
la seva especialitat a nivell nacional i interna-
cional, i és asídua participant en congressos, 
jornades i seminaris.

Té una àmplia experiència en gestió i adminis-
tració tant educativa com científica i tecnològi-
ca. Fou membre de la Comissió del Professorat 
del Master en Ciencias de la Alimentación 
y Nutrición i representant de la Facultat en 
el programa Eurofor/HACP Project. També 
cal remarcar la seva tasca com a vocal de la 
Subcomissió Tècnica de la Comissió Central 
d’Indústries i Activitats Classificades de la 
Direcció General de l’Administració Local del 
Departament de Gobernació de la Generalitat 
de Catalunya, i com a membre de la Mesa 
Técnica Coordinadora Sobre Productos Ana-
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Evolució de l’alimentació humana
al llarg del temps

A més, el foc li va servir per a preparar i conser-
var els aliments, primer per simple rostit, des-
prés per a cocció i més tard per a dessecar i fu-
mar els aliments i així allargar la seva vida útil. 

L’aplicació del foc i la cocció va originar dos ti-
pus d’aliments diferents: les coques, que pràc-
ticament s’han mantingut sense gaires modifi-
cacions fins l’actualitat. 

Temps Prehistòrics 

A finals del segle XIX, es va discutir molt si l’home primitiu era exclusivament vegetarià. 
Potser els primers prehomínids ho eren, com es pot deduir de la seva morfologia dentària, 
però segons les troballes de jaciments prehistòrics, la dieta dels Australopithecus del pa-
leolític inferior era variada i de tipus omnívor. Hahn (1986) va demostrar que l’Homo erec-
tus era omnívor l’any 1891 i que la seva dieta la constituïen plantes, fruites, granes i arrels 
de vegetals silvestres a més d’insectes, mol·luscs, petits invertebrats (rèptils, rosegadors, 
etc.) i, en ocasions, carn de grans mamífers. 

Les glaciacions varen obligar a l’home primitiu a refugiar-se en cavernes, on vivia for-
mant grups de diverses desenes. Possiblement llavors (uns 700 mil anys a.C.) va ser 
quan va descobrir el foc, que li va permetre no solament mantenir-se calent i il·luminar 
la seva llar, sinó també protegir-se dels animals salvatges (i més tard, millorar o fer més 
apetibles els seus aliments).

Molt Il·lustre Sra. Dra. María Teresa Mora 
Acadèmica de l'ACVC

CONFERÈNCIA. CLOENDA DEL CURS ACADÈMIC 2022

bolizantes de las Comunidades Autónomas del 
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
ción i del Ministerio de Sanidad y Consumo. 

Si tornem al món professional, cal recordar 
que va ser presidenta del Col.legi Oficial de 
Veterinaris de la província de Barcelona des 
del mes de juny del 2008 fins al setembre de 
2010. Entre els reconeixements rebuts esmen-
tarem que li fou concedida l’Encomienda de la 
Orden Civil de Sanitat (1997), i és acadèmica 
de l'Acadèmia de Ciències Veterinàries de 
Catalunya (2000). 

No voldria acabar aquest breu recull sobre 
la tasca professional, científica, docent, aca-
dèmica i gestora de la Dra. Mora sense fer 
esment del que encara és més important, com 

són les seves qualitats com a persona. Mª Te-
resa, és una persona honesta, "a carta cabal", 
sempre pendent de la seva família, gran amiga 
dels seus amics i sempre disposada a donar la 
mà i a col·laborar en tots aquells projectes que 
se li proposin per tal de millorar els àmbits de 
la veterinària, de què n'és experta. 

I sense més preàmbuls, li passo la paraula 
perquè ens parli d’un tema que em consta que 
ha preparat amb la il·lusió, professionalitat i 
intensitat que sempre posa en tot el que porta 
a terme. 

Gràcies a tots vostès per la seva amabilitat en 
escoltar-me.

Dra. Mora, Mª Teresa tens la paraula



8 Durant el Neolític, l’home fa grans progres-
sos. Ja no viu en cavernes comunals, sinó en 
petites cabanyes familiars, a terra ferma, i do-
mestica alguns animals, es fa sedentari i inicia 
una agricultura primitiva.

El descobriment de la ceràmica va permetre 
a l’home del neolític disposar d’atuells per 
a cuinar i emmagatzemar els seus aliments. 
El foc i la ceràmica li van permetre no sola-
ment estovar i modificar el gust de molts ali-
ments, sinó també, sense saber-ho, destruir 
alguns components tòxics (avidina dels ous, 
estrumògens d’algunes Brasica, antiaminasa 
de peixos crus, fitina del blat, etc.). També va 
aprendre a utilitzar els sucs de fruites, tant 
frescos com fermentats (vi, cervesa), la llet i 
possiblement la mantega.

Durant l’Edat del Ferro, amb una durada de 25 
a 30 segles (fins arribar al segle V a.C.), l’home 
segueix caçant i pescant, però la part més im-
portant dels seus aliments prové de l’agricul-
tura i la ramaderia. Probablement, en aquesta 
època s’inicien la salaó i la dessecació. 

Edat Antiga

L’Edat Asqntiga comença quan apareix l’es-
criptura i acaba amb la caiguda de l’Imperi 
Romà en el segle V a C.

El pa, com a aliment generalitzat, es remun-
ta a uns 2000 anys i substitueix les farinetes i 
sopes. La panificació ja era coneguda en les 
èpoques més remotes d’algunes de les civilit-
zacions antigues (egípcia, hebrea, babilònica, 
etc.), és a dir, uns 25 segles abans de Crist. El 
que se sap del cert és que l’art de la panificació 
és originari de l’Orient Asiàtic.

La història de la fermentació del pa, segons 
Ducceschi (1932), està lligada a la de les tècni-
ques anàlogues per a l’obtenció del vi i la cerve-
sa. El pa àzim va precedir aquell elaborat amb 
llevat, i se’n va aprendre a fabricar després del 
vi i la cervesa. Els romans portaven segles be-
vent vi abans d’elaborar el pa amb llevat.

Possiblement en temps prehistòrics, la fer-
mentació d’algunes fruites silvestres en un 
recipient amb aigua va donar lloc a un nou lí-
quid amb una subtil olor que va captar l’aten-
ció de l’home primitiu. D’aquesta manera, el 
va provar i el va trobar agradable al paladar. 
Pel que fa a la mel, se li addicionava aigua i 
es deixava fermentar per a elaborar hidromel. 

Alguns investigadors creuen que va ser la 
primera beguda fermentada que va conèixer 
l’home. Els llatins l’anomenaren acqua mulsa.
L’origen del vi, per la seva banda, és molt lle-
gendari. Segons els egipcis va ser Osiris qui va 
ensenyar el cultiu de la vinya i la vinificació. 
Segons els semites, la invenció del vi corres-
ponia a Noè. Els grecs l’atribueixen a Dionís, i 
els llatins a Baco. Qualsevol que fos el seu ori-
gen, el que és cert és que tant les vinyes com 
el vi procedeixen d’Orient, i va ser Armènia 
una de les zones de viticultura més intensa. 
Els faraons de la primera dinastia (3.200 anys 
a.C.) ja cultivaven la vinya i elaboraven el vi 
segons jeroglífics i baix relleus de l’època. A 
partir d’aquests països es va estendre al res-
tants del Mediterrani, on existeixen proves del 
coneixement del vi uns 200 anys a.C.
Tot el que sabien els romans sobre la fermen-
tació, tant la vinícola com la del pa, era el fe-
nomen apreciable a simple vista: fermentum 
dictum quo fervendo crescat. El llevat del pa, 
segons Plinio, es preparava en grans quan-
titats durant el període de la verema amb el 
most del vi blanc i farina de blat o de blat de 
moro. També s’hi podia emprar segó i servia 
per a tot l’any, fet pel qual es conservaven pe-
tites quantitats de massa d’una panificació 
fins a la següent. El llevat és ancestral, com 
tan bé l’ha definit Giusseppe Tallarico: “Lle-
vat conservat en tassa de fang en l’escalfor de 
la llar, deixada i venuda de casa en casa, de 
porta en porta, de veïna a veïna durant set-
manes, segles, durant mil·lennis”… I afegeix: 
“El temps ho ha devorat tot; races, pobles, 
imperis… excepte una sola cosa viva que ens 
uneix als nostres avantpassats; el llevat, que 
constitueix una veritable continuïtat vivent 
entre el passat i el present”. Els romans ja va-
ren aprendre a fraccionar la farina en diverses 
porcions i a fer diferents espècies de pa.
Els grecs i els romans consumien llegums 
verds i secs, tant crus com cuits. Els tramus-
sos eren considerats aliments mediocres i te-
nien un preu baix. En canvi, les faves es con-
sumien tant fresques com cuites. Després de 
descartar-ne la baina, se servien en forma de 
puré o farinetes i eren el plat fort dels menjars 
als funerals. També era l’aliment que s’oferia 
als déus. Altres llegums que consumien eren 
les llenties, cigrons, pèsols, fenigrec, etc.
L’enciam tenia una gran demanda. El seu nom 
en llatí, Lactuca, fa referència al làtex que ex-

LA HIPÒFISI



9suden el seu tronc i arrels i que tenia un efec-
te protector contra les mossegades d’animals 
verinosos. Altres hortalisses ben conegudes 
eren: la xicoira, el card, la carxofa, la col, els 
naps, la seva, els alls, els ravenets, el porro, etc.

Tant els grecs com els romans consumien 
molta fruita. És curiós que alguns pobles que 
no coneixien el pa, el vi o l’oli fossin consu-
midors de molta fruita. A Atenes la fruita per 
excel·lència eren les figues, tant fresques com 
seques. A Roma es consumien fresques, i les 
seques en determinats llocs substituïen tem-
poralment el pa. Consumien pomes, peres, 
magranes, prunes, préssecs d’origen persa, 
cireres, nous i ametlles (de les quals, les amar-
gues s’utilitzaven com a medecina i com a verí 
per les guineus). En canvi, les dolces es desti-
naven al consum humà i a l’obtenció d’oli.

Els fruits cítrics, que procedien de l’Índia i 
d’Extrem Orient, no es coneixien a l’època 
grega clàssica. Dioscòrides, a De materia me-
dica (escrita el segle I d.C.) es refereix amb 
freqüència a l’acció curativa de les fruites.

Quant als bolets, tant el grecs com el romans 
ja els coneixien. Eurípides va perdre la seva 
dona, filla i dos dels seus fills pel consum de 
bolets verinosos. Entre els romans, l’empera-
dor Claudi va morir també enverinat pel con-
sum de bolets tòxics.

La carn formava part de l’alimentació de les 
classes altes i esporàdicament la consumien 
les classes populars. A la Ilíada, l’única carn 
que se cita en les festes és la de boví bullida. 
Al Deuteronomi, s’hi prohibeix menjar la carn 
de porc perquè no és un remugant, encara 
que tingui els unglots partits. Però a mida que 
avança la civilització, no solament hi ha més 
varietats de carn, sinó que, per a valorar-la, 
tant grecs com romans tenien en compte -més 
enllà de l’espècie animal- factors com l’edat, el 
sexe, les condicions fisiològiques, l’ambient 
en què vivien els animals i l’època de captu-
ra. També els grecs i els romans sabien que la 
carn dels animals domèstics era més tendra i 
grassa que els seus congèneres salvatges.

Pel que fa al peix, el capturat en fons fangosos 
es considerava més lleuger que el procedent 
dels sorrencs, i més salubre el capturat en alta 
mar que el de les desembocadures dels rius. 
Creien que a la primavera els peixos eren mi-
llors, mentre que les aus ho eren a la tardor. 
La carn dels herbívors es preferia els mesos 

que les pastures eren més abundants. Per 
tant, ja es coneixia el que avui en diem “quali-
tat alimentària”.

Els ous de més demanda eren els de paó, 
seguits dels de faisà i gallina, i per últim els 
d’oca. També els cargols eren aliments consu-
mits a Grècia i Roma. 

Edat Mitjana

Durant els foscos segles de l’Edat Mitjana, 
l’agricultura va retrocedir. Més que la quali-
tat del producte, es preferia la facilitat d’ob-
tenir-lo i produir-lo. Així que, mentre que els 
romans i els seus exèrcits consumien pa de 
blat, els godes es conformaven amb els ce-
reals de pitjor qualitat com el mill, l’espelta, 
la civada, el sorgo, etc., que eren els cereals 
que constituïen la base principal de l’alimen-
tació. Entre els llegums, se seguien cultivant 
faves, cigrons, llenties i tramussos. Moltes 
vegades eren l’única font d’aliments del poble 
baix i dels camperols, que els empraven sols 
o barrejats amb cereals per a elaborar un pa 
de pèssima qualitat i farinetes. En algunes re-
gions també hi feia part la farina de castanya 
i la de gla.

A Tràcia, i després a Esparta, s’elaboraven 
coques de castanyes i sobretot una espècie 
de puré de consistència semblant a un flam, 
i s’estenia pels Balcans, Sicília, Sardenya i Pi-
rineus. Aquestes fruites amilàcies també es 
consumien crues, igual que abans de desco-
brir el foc: fresques a l’època de recol·lecció, 
i seques i pelades després. Era una fruita que 
no faltava mai al sarró dels pastors i dels ban-
dolers. Les castanyes sempre han tingut a 
França molta importància. 

L’arròs, producte asiàtic que els grecs i ro-
mans no varen cultivar però que el coneixien 
i l’importaven d’Orient, es va cultivar a Es-
panya durant la dominació musulmana, i més 
tard, en ple segle XV, el seu conreu es va es-
tendre per Itàlia.

A l’Edat Mitjana i al Renaixement, la majoria 
de ciutats eren petites i els habitants resistien 
èpoques de fam. A mesura que augmentava la 
seva població era més dif ícil satisfer les seves 
necessitats. No disposar de sistemes de con-
servació dels aliments frescos més enllà de 
la dessecació, la salaó o l’escabetxat, no de-
via preocupar massa als que vivien al camp; 



10 pels habitants de les ciutats, en canvi, poder 
disposar d’aliments frescos era un greu pro-
blema, ja que generalment passaven diversos 
dies abans de disposar de la carn d’un animal 
sacrificat o d’una partida de peix.
La importància dels cereals va disminuir amb 
l’arribada del blat de moro que varen portar 
els espanyols d’Amèrica. Aquesta planta es va 
adaptar fàcilment a les terres humides i càli-
des de la conca Mediterrània. No obstant això, 
fins a l’any 1611, no va desplaçar la melca.
També a l’Edat Mitjana van aparèixer algunes 
verdures que desconeixien els grecs i romans, 
com els espinacs, importats del Caucas i de 
Pèrsia. El gall dindi, d’origen americà, no es 
coneixia al món clàssic. A principis del segle 
XVI, en canvi, ja es coneixia a tota Europa en 
ser introduït pels espanyols.
El cafè, originari d’Abissínia, es va introduir 
a Europa el segle XVI, igual que la xocolata, 
la primera notícia de la qual es va tenir l’any 
1519 en una carta d’Hernán Cortés a l’em-
perador Carles I. Cortés i Bernal Díaz varen 
emprar el cacau, utilitzat per els indis, com 
a moneda i per a preparar la xocolata. Pro-
cedents de Mèxic arribaren el tomàquet i els 
pebrots de totes classes, dolços i picants.

Mossèn Acosta, autor de Crónica de les Indias 
que aparegué a Sevilla el 1590, descriu els di-
ferents aliments vegetals americans i entre ells 
el maduixot, que aviat es va aclimatar a Espan-
ya per estendre’s després a la resta del món.

Un altre conqueridor, Pedro Cieza de León, 
a la seva Crònica del Perú descriu per prime-
ra vegada la patata, una altra solanàcia que 
després d’adaptar-se a Europa acabaria amb 
la fam que periòdicament patia el continent. 

A Espanya, les patates es van utilitzar per con-
sum humà abans que a la resta d’Europa. Les 
varen portar missioners espanyols quan tor-
naven de les Índies. Es cultivaven a Andalusia, 
on servien d’aliment dels famolencs pagesos 
locals. Després, els mercenaris castellans que 
lluitaren a la guerra dels Trenta anys a Ale-
manya se’n van emportar com a provisió dels 
seus cavalls i, en cas necessari, per a ells ma-
teixos. 

A la Guerra dels Set Anys, Parmentier (1780) 
va caure presoner i probablement va provar 
per primera vegada aquest tubèrcul que els 
alemanys anomenaven “kartoffel” i que es 

considerava només apte per als porcs i els 
presoners francesos. Els alemanys pensaven 
que les patates eren la causa de la lepra i 
malgrat que Parmentier -que era oficial far-
macèutic- va demostrar la falsedat d’aquesta 
creença, el 1748 un decret del parlament de 
Besançon va prohibir el cultiu de les patates 
pel risc de lepra.

Potser una de les raons que pot explicar la 
poca acceptació de les patates a Europa és 
que pertanyien a la família de les solanàcies, 
que tenia moltes plantes verinoses. A pesar 
de la dif ícil acceptació als mercats, abans de 
la Revolució Francesa ja es coneixien unes 40 
varietats de patates; al principi del segle XIX 
n’eren 1000, i actualment en són més de 3000 
les varietats cultivables.

Edat Moderna

L’Edat Moderna, que va des del segle XV fins 
al XVIII, és l’era de l’exploració, el Renaixe-
ment i els avenços científics.

Es van seguir produint les mateixes fruites i 
hortalisses que es cultivaven en èpoques an-
teriors, però millorant-ne els sistemes de pro-
ducció.

Respecte a la carn, igual que al Renaixement, 
se segueixen explotant les mateixes espècies 
que continuen sacrificant-se a finals de la tar-
dor. La carn i el peix es conserven amb sal, 
vinagre o recoberts d’oli o greix. Els coloms 
servien per tenir carn fresca durant l’hivern, 
igual que la caça.

Les diferències socials es mostren de forma 
sagnant aquesta època en comparar la dieta 
dels camperols i la classe baixa urbana amb 
les classes mitges i altes. Mentre que els pri-
mers, a finals de segle no han superat -o, ben 
al contrari, de vegades han empitjorat- el seu 
règim alimentós, les segones han incorporat el 
costum del cafè, el te o la xocolata a mig matí.

Pel que fa als coneixements mediconutritius, 
durant pràcticament tot el segle XVII són els 
de Galé, que distingeix tres tipus de dieta: 
completa, moderada i dèbil o baixa. La prime-
ra era l’adient per a persones en creixement o 
fortes i vigoroses; la segona, per a persones de 
mitjana edat, i la tercera per a ancians i per a 
casos de malaltia.

Encara que la majoria de publicacions i teo-
ries de la nutrició segueixen les ensenyances 



11de Galé, comencen a sentir-se les influències 
de l’escola fundada a la primera meitat del 
segle anterior per Paracels, metge alquimis-
ta suís que va renegar públicament dels en-
senyaments de Galé i que va cremar les seves 
obres en la lliçó inaugural en la Universitat 
d’Estrasburg. El Consell de la Universitat el va 
expulsar per aquest fet, i a conseqüència de 
les seves heretgies va portar una vida ambu-
lant, escrivint i ensenyant de ciutat en ciutat 
fins que va morir a Salzburg el 1541.

Edat Contemporània

Els grans esdeveniments d’aquesta època són 
la Revolució Francesa, la Revolució Industrial, 
la Primera Guerra Mundial, la Segona Guerra 
Mundial i la Guerra Freda (1947–1991).

Durant aquest segle s’inicia l’agricultura mo-
derna amb la revolució verda, que fins llavors 
gairebé no havia superat la de l’Edat Mitjana. 
Cada any es presenta un descobriment útil: 
la introducció d’una nova collita, un mètode 
millorat de cultiu o de creuament animal, o 
una nova raça de bestiar.

A l’Edat Contemporània es creuen tres revo-
lucions que comencen a principis del segle 
XIX i continuen fins a finals del segle XX.

Primera:	la revolució agrícola que es va pro-
duir a tota Europa

Segona:	 La industrial, que va transformar el 
sistema econòmic i va acabar amb 
l’agricultura de subsistència a favor 
d’una agricultura totalment enfoca-
da en el mercat.

Tercera:	 els transports: ferrocarril, el vaixell 
de vapor, etc.

Aquestes revolucions varen modificar pro-
fundament els hàbits alimentaris a Occident, 
i el més important és que van acabar amb les 
èpoques de fam cícliques a Europa.

La millora de l’agricultura en utilitzar nous 
mètodes de conreu, l’ús d’adobs i noves va-
rietats més productives va permetre fer front 
a l’augment demogràfic del segle XIX de ma-
nera general a tota Europa, gràcies al fet que 
l’economia de mercat va triomfar sobre l’eco-
nomia de subsistència i va acabar amb la fam 
que periòdicament assolava Europa. També 
va contribuir a millorar l’alimentació dels eu-
ropeus, encara que de manera variable d’uns 

països als altres. El consum de carn comença 
a augmentar a partir de l’any 1850, però la mi-
llora de l’alimentació a Europa no es produeix 
fins a la segona meitat del segle XIX (encara 
que en alguns països com a Espanya no es pot 
parlar de millora real fins al segle següent). 
L’adopció de la patata i el blat de moro va 
ser deguda a la pobresa dels treballadors del 
camp i els pagesos que no podien comprar 
pa. Les característiques nutritives d’aquests 
conreus en serien una raó important però se-
cundària. El que és probable és que aquestes 
persones van viure al marge del progrés agrí-
cola i industrial del segle XIX.
Amb la Revolució Industrial apareixen nous 
aliments com la llet condensada, en pols, o la 
xocolata en tauletes. Molts productes alimen-
taris deixen de ser elaborats per artesans i són 
elaborats per la indústria com la farina, l’oli, 
el vi, el vinagre, etc. I passa el mateix amb els 
que s’elaboraven a casa artesanalment com 
la mantega, el formatge, les melmelades i les 
conserves de fruites, de carn o de peix, que 
passen a ser industrials.
Cal assenyalar l’impacte que van causar en els 
hàbits alimentaris les conserves i la indústria 
del fred, que va començar a créixer a finals del 
segle XIX i que va culminar amb la comercia-
lització de tota classe de productes congelats 
que avui dia són totalment acceptats pels con-
sumidors. La restauració també passa d’algu-
na manera a formar part de la indústria del 
menjar, ja que els restaurants adquireixen una 
nova funció: servir menjars diàriament a una 
massa important de població que no menja 
a casa per diverses raons, com els horaris de 
treball. També cal considerar el creixement de 
menjadors d’empresa, fàbriques, escoles, etc.
La revolució dels transports, especialment 
l’aparició de vaixells frigorífics, va apropar als 
consumidors europeus els productes d’ultra-
mar, la majoria dels quals eren desconeguts i 
que actualment es troben en qualsevol mercat 
europeu. Pel que fa al seu impacte en els hàbits 
alimentaris es pot destacar la massiva presèn-
cia d’oleaginoses tropicals a partir del segle 
XIX. També varen arribar olis com el de palma 
i margalló, seguits pel de cacauet, el de sèsam i 
finalment el de cotó. L’oli de cacauet, ideal per 
a fregir, va ser molt ben acceptat a Europa i in-
clús li fa competència al d’oliva en l’alimenta-
ció. Amb molts d’aquests greixos es fabriquen 
margarines que es consumeixen més que la 



12 mantega i els greixos animals. A finals de segle 
perden importància els greixos d’oleaginoses 
tropicals a Europa i són substituïts primer per 
la colza i després pel gira-sol o la soja.

La millora del transport també afavoreix la 
presència de fruita colonial (plàtans i pinya) 
que va començar el segle XIX i que ja és ha-
bitual al segle XX. A més, augmenta la dispo-
nibilitat, durant tot l’any, de fruites i verdures 
produïdes fora de temporada en altres latituds 
i que gràcies al transport aeri es poden trobar 
en qualsevol mercat europeu.

La tendència ideològica per la qual la gastro-
nomia s’allunyava i ignorava la dietètica va ser 
abandonada a finals del segle XIX i principis 
del XX per una nova dietètica, que no trac-
ta únicament de determinar l’elecció dels ali-
ments que s’han de consumir, sinó també la 
forma de cuinar-los i menjar-los. D’acord amb 
els nous consells dietètics, s’observa un aug-
ment del consum de fruites i verdures i al ma-
teix temps s’adverteix del perill d’un excessiu 
consum de carn i greixos. Es redueix la farina 
en les salses i el sucre en pastisseria, alhora 
que augmenta la presència d’aliments crus en 
els menjars i es redueixen els temps de cocció. 
Tot això és degut a les advertències dels met-
ges sobre la relació que hi ha entre el consum 
excessiu de determinats aliments i les malal-
ties cardiovasculars o d’altres com la diabetis 
o el perill d’obesitat. Tampoc hem d’oblidar la 
moda del culte al cos i els estereotips com es-
tar prim, que són el que manen al món actual.  

Aquestes advertències mèdiques han provo-
cat que en les últimes dècades hagin sorgit 
grups de consumidors obsessionats pel risc 
d’ingerir aliments tòxics, imposant un discurs 
que sovint ratlla el fonamentalisme alimen-
tari. També hi han contribuït, sens dubte, 
les alarmes provocades als mitjans per pro-
blemes de contaminacions alimentàries o la 
imatge negativa dels productes cultivats amb 
les tècniques modernes (por als adobs quí-
mics, als insecticides, etc.), causats la majoria 
de vegades per ignorància o per falta de con-
fiança en els controls alimentaris d’aquests 
productes (i que solen ser més exigents que 
en els denominats productes ecològics).  

Segons Flandrin (2004), és curiós que en una 
època en què sembla que la indústria, el turis-
me i els mitjans de comunicació afavoreixen 
una espècie de globalització dels gustos, neixi 

un interès desconegut per les cuines nacionals 
o regionals i s’exalcin els models pagesos d’ali-
mentació. Per Flandrin, aquestes actituds apa-
rentment paradoxals no són més que reaccions 
davant la racionalització i la unificació dels ali-
ments i les formes de menjar, així com l’alte-
ració dels aliments diaris. Cal remarcar que el 
segle XIX és el moment en què els estats-nació 
es van formant i unificant culturalment.
El consum dels cereals va arribar a màxims a 
finals del segle XIX i després va començar a 
decaure, de manera que el consum és menor 
que al segle XVIII. El blat es va anar genera-
litzant gràcies a la caiguda dels anomenats 
cereals menors. Als països del nord d’Europa 
com Alemanya, consumidor tradicional de 
sègol, l’adaptació al blat va ser més lenta i a 
mitjans del segle XX el consum d’ordi es man-
tenia pròxim al del blat.
En altres països com el nord d’Itàlia o d’Es-
panya el blat de moro era consumit pràctica-
ment sol i va ser el responsable de les epidè-
mies de pel·lagra. L’arròs va ser l’únic cereal 
que va tenir un important i ràpid desenvolu-
pament entre 1850 i 1900.
El consum de llegums també va disminuir a 
tota Europa, mentre que el de matèries grasses 
d’origen animal o vegetal va experimentar un 
considerable augment durant els segles XIX i 
XX amb importants diferències entre països.
El consum de carn havia disminuït des de 
l’Edat Mitjana a tota a Europa fins a avançats el 
segles XIX i XX. Als països del sud com Grècia 
o Espanya, als anys 50 del segle XX tenien con-
sums d’11 i 14 kg per persona i any respectiva-
ment. A Europa la ració mitja de carn va aug-
mentar, encara que amb consums desiguals. 
Entre els grans consumidors de carn, excloent 
els EEUU i nombrosos països d’Amèrica del 
Sud, hi hauria la majoria dels països no me-
diterranis, el consum dels quals seria de 100 i 
200 grams per persona i dia durant el primer 
terç del segle XX. Entre els menys consumi-
dors, quan la ració diària no arriba a 50 grams, 
s’hi trobarien els de les regions mediterrànies: 
Itàlia, Grècia, Portugal i Espanya. Les diferèn-
cies entre països són molt grans. Per exemple, 
els anglesos, grans consumidors de carn, a 
principis del segle XX superaven als francesos 
en 13 kg (61 a 48 kg respectivament).

La proporció de les diferents carns que con-
formen la dieta va tenir una evolució diferent 



13segons cada país. En general s’observa un 
augment de boví, oví i cabrum, i una dava-
llada del porc (excepte a Alemanya, on l’oví 
perd importància i en canvi les altres carns la 
guanyen).
El consum d’aviram té una evolució molt 
semblant a tota Europa. A finals del segle XIX 
i principis del XX disminueix lleugerament. 
Es manté durant el període d’entreguerres i 
se’n dispara el consum després de la Segona 
Guerra Mundial.
El consum d’ous i la seva grandària va aug-
mentar de manera no homogènia en tots el 
països europeus. Als països mediterranis com 
Grècia, Espanya o Portugal seria molt més 
baix (entre 2 i 4 vegades) que als països nòr-
dics. Cal recordar que durant aquest període 
es passa de la producció domèstica d’aviram i 
ous a la seva producció en granges especialit-
zades.
Hi havia zones més o menys aptes per a la pro-
ducció de llet on els productes lactis consti-
tuïen una part important de l’alimentació dels 
pagesos. La llet va deixar de ser un aliment 
exclusiu per als nadons i va passar a ser un 
aliment per als adults. A finals del segle XIX 
apareixen les lleteries modernes a Alemanya i 
després a altres països europeus. S’ubicaren a 
les afores de les ciutats i proporcionaven llet 
fresca i de bona qualitat a totes les categories 
socials. Segons dades del primer terç del se-
gle XX (i que podrien ser vàlides avui), es po-
den distingir els països grans consumidors de 
llet com són els nòrdics i els de centre-nord 
d’Europa i Irlanda, i els poc consumidors com 
Grècia, Espanya, Itàlia o Portugal. Els països 
de consum mig serien França, Gran Bretanya 
o Bèlgica.
El peix, que a l’Edat Moderna tenia molt poca 
presència en la ració alimentària, veu aug-
mentat el seu consum gairebé a totes parts 
després de la meitat del segle XIX com a con-
seqüència del desenvolupament dels trans-
ports. Al països europeus el consum és des-
igual depenent de la situació geogràfica i és 
més alt als països nòrdics i als del Mediterrani 
(Espanya i Portugal).
Des de l’últim terç del segle XIX i fins a l’ac-
tualitat ha crescut el consum de fruites i ver-
dures. Les diferències entre països són molt 
grans. Els països grans consumidors de frui-
tes i verdures són el meridionals, mentre que 

els poc consumidors en són Europa del Nord i 
de l’Est. Sembla que les poblacions segueixen 
amb els mateixos hàbits alimentaris. Els de 
l’est i del nord a l’hivern mengen més chou-
crout i patates que verdura fresca. Aquestes 
diferències de tradicions semblen menys ac-
centuades en el cas de la fruita, el consum 
de la qual evoluciona de forma similar en el 
transcurs del segle XX.

La patata implantada a les diferents regions 
d’Europa durant l’època moderna no es con-
verteix en aliment bàsic fins al segle XVII; pri-
mer a Irlanda, després a Anglaterra i Països 
Baixos, i el segle XVIII a la resta de països. Va 
tenir millor acollida als països pobres que als 
rics en cereals. La seva absència als menús de 
festa confirma aquest estatus. No obstant això, 
la patata va ser la que va permetre, en especial 
a tota Europa central i septentrional, el creixe-
ment demogràfic dels segles XVIII i XIX.

El sucre, que es va implantar a la dieta de les 
elits a l’Edat Moderna, no entra a l’alimen-
tació popular fins als segles XIX i XX (amb 
l’excepció dels anglesos, que ja l’havien intro-
duïda el segle XVIII). A finals del segle XIX, 
la melassa, subproducte econòmic de la fa-
bricació del sucre, va tenir un gran èxit entre 
les classes populars. Després, amb l’augment 
dels salaris, acaba el període de la melassa i el 
sucre entra a totes les llars.

El vi i la cervesa varen experimentar un lleu-
ger estancament o declivi a finals de l’Edat 
Moderna. Cal recordar que un vas de vi al se-
gle XX conté més alcohol que al segle XVIII, 
ja que al vi, que solia tenir uns cinc o sis graus 
segons la zona, se li afegia abundant aigua. 
L’augment del grau alcohòlic del vi va crear 
un nou perill d’alcoholisme. La reacció davant 
l’increment del grau d’alcohol dels vins va ser 
l’augment de consum de la cervesa, que en ser 
molt menys alcohòlica que el vi se sol preferir 
quan es beu per a calmar la set. Però el que va 
caracteritzar el segle XX va ser l’espectacular 
augment de les begudes industrials: sodes i 
altres begudes ensucrades, sucs de tot tipus 
de fruites, aigua mineral, etc.

Una altra de les novetats i característiques del 
segle XIX, des d’un punt de vista alimentari, 
és la invasió de productes exòtics als mercats 
europeus. Els cítrics, els plàtans i la pinya van 
passar, en poques dècades, de ser productes 
de luxe a fruites de consum generalitzat.



14 A pesar d’algunes diferències en l’estructura 
de la ració alimentosa, que generalment ees 
basa en les respectives tradicions, i a pesar dels 
avenços o retrocessos, l’evolució del consum 
alimentari indica unes tendències similars en 
la majoria dels països europeus. A finals del 
segle XIX es va donar un augment de la ració 
calòrica basada en cereals, patates i altres fè-
cules; més tard, la disminució de la proporció 
de greixos i fècules a favor de les carns; i, final-
ment, l’augment de la proporció de productes 
lactis i de fruites i verdures fresques.

La industria alimentaria, les conserves i 
l’arribada de productes d’ultramar

La indústria alimentària que va iniciar-se 
el segle XIX (i continua vigent avui) va co-
mençar amb dos productes que eren la base 
de l’alimentació occidental des de l’antiguitat: 
el pa i el vi.
Els tres processos bàsics en l’elaboració del pa 
(moltura, amassament i cocció) varen canviar 
totalment. La moltura tradicional canvia amb 
molins industrials que utilitzen rodets de fe-
rro en lloc de pedra i no utilitzen energia na-
tural sinó el vapor, primer, i les energies fòssils 
o l’elèctrica després. Aquest canvi va suposar 
una millora del rendiment i de la qualitat de 
les farines.
L’amassament, que és probablement la part 
més dura de l’elaboració del pa juntament amb 
la cocció, es va intentar mecanitzar. Va ser al 
primer terç del segle XX quan es van disposar 
pastadores competitives i aptes per a tot tipus 
de farines. Pel que fa a la cocció, es va substi-
tuir el forn artesà, el combustible del qual s’in-
troduïa al forn, per un corrent d’aire calent.
Durant segles, el principal problema del vi era 
la dificultat de conservar-lo. Després d’un any 
era normal que apareguessin problemes d’aci-
dificació. Per a resoldre aquest problema, al 
segle XIX sorgeix un nou concepte de produc-
ció vinícola i s’hi apliquen els nous coneixe-
ments científics. Es comença separant les pro-
duccions vitícoles i enològiques. Mentre que 
les primeres continuen sent competència ru-
ral, les enològiques es transformen en activitat 
industrial deguda la mecanització dels cellers, 
l’ús de la química i la possibilitat de regular la 
temperatura del celler. Es cuida la classificació 
i la selecció dels raïms.  

Per a estabilitzar el vi i evitar l’acetificació 
s’hi afegeix una proporció adient de bisul-
fit de sodi. La pasteurització que comença a 
aplicar-se a mitjans del segle XIX també evita 
l’acetificació, i així s’aconsegueix millorar la 
qualitat dels vins, accentuant les característi-
ques de cadascun d’ells i garantint-ne la con-
servació, transport i comercialització.

Una altra novetat del segle XIX és l’aparició 
de productes exòtics als mercats. Els cítrics ja 
es consumien a l’Europa no mediterrània des 
del segle XVI, però el seu preu era molt elevat. 
L’avenç dels transports, en canvi, els va posar 
a l’abast dels tots consumidors europeus. Les 
taronges i les mandarines a principis del se-
gle XX encara eren un luxe. Va ser després 
de la segona guerra mundial que la deman-
da va augmentar ràpidament, no només pel 
seu agradable gust, sinó també, i de manera 
important, per les propietats positives del seu 
valor  alimentós. Les taronges, mandarines, 
clementines o aranges, bé frescos, en suc, en 
pastisseria, en gelats o en melmelades, són 
una part important de l’alimentació dels eu-
ropeus durant tot l’any.

El plàtan va arribar als mercats nord-ame-
ricans i europeus a finals del segle XIX. Els 
problemes amb el transport varen tardar en 
solucionar-se, i a finals dels anys 50 del segle 
passat el seu consum es va popularitzar a tot 
Europa.

La pinya, que es coneixia a Espanya des del 
segle XVI i es va cultivar a Europa fins a finals 
del segle XIX, solament era consumida per 
l’alta societat perquè era molt cara. El con-
sum general de pinya no va ser com a fruita 
fresca, sinó en conserva. Des de principis del 
segle XX ja estava ben implantada a Europa. 
L’èxit de les “pinyes avió”, recol·lectades en el 
seu punt òptim, explicaria la seva millor qua-
litat que les transportades per mar, encara 
que el seu preu quasi les duplica. El suc de 
pinya apareix com a complement de la con-
serva, encara que el seu consum mai ha arri-
bat a la popularitat dels sucs cítrics.

Actualment hi ha disponibilitat durant tot 
l’any de productes frescos importats d’ul-
tramar, encara que el seu preu sigui elevat. 
Aquesta nova situació és molt valorada pels 
consumidors, ja que poden disposar en ple 
hivern de fuites i verdures “de temporada”. 
Allargar la temporada tot l’any de mongetes 



15tendres, pebrots, carbassons, raïm, peres, 
maduixes, etc., ja no és una utopia.
A pesar de l’augment de la productivitat agrí-
cola, la producció d’aliments no era suficient 
per les necessitats creixents de les poblacions 
urbanes. A finals del segle XIX hi havia una 
una gran producció d’aliments en alguns 
països d’Amèrica a preus molt avantatjosos, 
com és el cas dels cereals i la carn entre d’al-
tres, amb grans possibilitats de portar-los als 
mercats europeus (sempre que se’n tingues-
sin els mètodes de conservació i transport 
adequats). D’aquí prové el gran desenvolu-
pament de la indústria alimentària del fred 
i les conserves. L’objectiu que es varen fixar 
aquestes indústries va ser abaixar els preus 
per a poder afavorir les classes populars amb 
aliments com la carn o el peix.
La indústria conservera, que s’havia iniciat 
amb Nicolas Appert el 1804, oferia carn. Més 
endavant, amb l’ús de l’autoclau, es van ela-
borar verdures, fruites, carn i més tard lactis 
(nata i sèrum) i, amb menys freqüència, peix. 
Alemanya, a mitjans del segle XIX, comença 
a exportar a preus assequibles conserves d’es-
pàrrecs i pèsols, mentre que Itàlia ho fa amb 
conserves de tomàquet.
L’augment del consum de llet i productes lac-
tis també es va donar gràcies a la indústria 
conservera. La refrigeració de la llet per aigua 
després de la munyida i la seva posterior pas-
teurització va resoldre el problemes de la llet 
fresca i el perill que suposava des d’un punt 
de vista higiènic i sanitari pels riscos d’infec-
ció bacteriana, que era una de les causes que 
frenava el seu consum. Apareix la llet con-
densada que a finals del segle XIX ja era a tots 
els mercats internacionals. Nestlé, l’any 1867, 
treu al mercat una llet maternitzada destina-
da a l’alimentació d’infants.
A finals del segle XIX, les tècniques de con-
servació ja es podien aplicar a gairebé qual-
sevol aliment. No solament a la carn i el peix, 
sinó també a la llet i derivats, a les verdures 
(en particular espàrrecs, tomàquets, monge-
tes tendres, cors de carxofes i coliflor) i a les 
lleguminoses (pèsols i mongetes). Els indus-
trials tracten que les conserves arribin a tot el 
món. L’objectiu és que un brou, un peix i una 
fruita exòtica sigui per a tothom. La sardina 
és el patró d’aquesta nova era.
El primer frigorífic es va patentar als Estats 
Units l’any 1851, i vint anys després es cons-

trueixen les màquines frigorífiques que, l’any 
1876, s’instal·len per primera vegada en un 
vaixell de càrrega per al transport de carn 
de Sud Amèrica a Europa. També a Europa 
es comencen a instal·lar en escorxadors mu-
nicipals i en totes les indústries alimentàries. 
A partir de mitjans del segle XX, les llars co-
mencen a tenir frigorífics i després congela-
dors domèstics, que d’alguna manera revo-
lucionen el concepte d’alimentació. Malgrat 
que al principi s’observaven certes reticències 
a aquets productes, els modus de vida del 
segle XX van jugar a favor d’aquest sector i 
actualment és impensable l’alimentació sense 
utilitzar productes congelats o en conserva.

A conseqüència d’aquests processos apa-
reix una nova situació alimentària a Europa. 
Abans, a l’Europa temperada, els productes 
frescos, la verdura i la fruita només eren el 
complement d’un règim alimentós basat en 
els cereals, els tubèrculs i els llegums. Fins a 
meitat del segle XIX, el consum de fruites i 
de verdures es limitava a les produccions lo-
cals, i el calendari dels cuiners s’adaptava al 
de l’hortolà.

Canvis en els hàbits 
de consum alimentari

Als països industrialitzats, a finals del segle 
XIX i sobretot durant el segle XX, es pro-
dueixen canvis profunds en els hàbits i cos-
tums alimentaris a conseqüència de l’aparició 
de les cadenes de distribució, l’extraordinari 
desenvolupament de l’agroindústria, la res-
tauració col·lectiva institucional o del men-
jar ràpid o fast food. La gran distribució va 
aparèixer de forma massiva a Europa cap als 
anys setanta del segle XX, quan comencen a 
multiplicar-se els supermercats.
L’alimentació, per acció de la distribució i la 
industrialització de la producció agroalimen-
tària, es converteix en un veritable mercat de 
consum de masses. Els productes actualment 
estan molt transformats i es distribueixen mi-
tjançant xarxes comercials que perfeccionen 
constantment la seva potència i complexitat. 
Solen ser productes de marca, de vegades de 
la pròpia distribuïdora, que requereixen con-
siderables inversions publicitàries que orien-
tin al seu consum.
En les societats més modernes es disposa de 
menys temps per a les feines domèstiques, i 
d’aquestes feines, la cuina n’és una que ne-



16 cessita que se li dediqui temps. Per això els 
productes alimentaris que s’ofereixen als con-
sumidors en tots els supermercats s’orienten 
a l’estalvi de temps.
Per tant, cada vegada més, una part de l’elabo-
ració culinària de les llars i els restaurants passa 
de les cuines a la indústria alimentària.
Una de les característiques dels modus de 
vida actuals són els restaurants. No obstant 
això, el menjar fora de casa té una llarga his-
tòria. Les tavernes ja existien l’any 1.700 a.C. 
i es coneix l’existència de menjadors públics a 
Egipte l’any 512 a.C. A Roma hi havia bars als 
carrers que oferien, a més de pa, formatge o 
fruites i menjars calents. L’Edat Mitjana va ser 
l’època de les tavernes o fondes, i als segles XI 
i XII existien cases de menjars a París, Lon-
dres i altres llocs.
L’origen dels restaurants tal com es coneixen 
actualment no és molt antic, ja que als llocs 
on se servien menjars només es podia men-
jar a una hora fixa i s’hi menjava el que servia 
l’establiment, sense poder triar. A Europa hi 
havia una excepció que era a Londres, on al 
segle XVIII existien les taverns que no tenien 
res a veure amb les tavernes o fondes de mala 
mort de la resta d’Europa. La clientela la for-
maven els “lords” del parlament que vivien 
fora de Londres, així com aristòcrates i gent 
d’alta burgesia. Eren locals de luxe on s’hi ser-
vien menjars elaborats d’alta qualitat, format-
ges i vins. Podria pensar-se que son el germen 
dels actuals restaurants però, en realitat, la 
pàtria del que avui s’entén per restaurant és 
França.
El primer restaurant el va obrir a París Mon-
sieur Boulanger l’any 1765, qui va inscriure, 
com a reclam a la porta de l’establiment, la 
frase bíblica “Veniu a mi tots aquells a qui l’es-
tómac clami anguniós, que jo els restauraré”. 
Als Estats Units, el primer restaurant es va 
obrir l’any 1794 i va ser Jean Baptiste Gilbert, 
un refugiat francès de la revolució, qui el va 
fundar. Oficialment, però, el “títol” de primer 
restaurant dels Estats Units s’ha atribuït al 
Delmonico, fundat a Nova York l’any 1827. 
A Londres, el primer va fundar-se l’any 1873. 
A Espanya i altres països de parla castellana 
també es va estendre el nom de “restaurante” 
per a referir-se al tipus d’establiment que ser-
via menjars.
Després de 1850, gran part de la bona cuina 
també es trobava als vaixells de passatgers de 

luxe i als restaurants de primera classe dels 
trens.
El negoci comercial dels restaurants va pros-
perar després de la Segona Guerra Mundial, 
ja que moltes persones amb poder adquisitiu 
van anar prenent l’hàbit de menjar fora de 
casa. Amb l’automòbil i el turisme sorgeix un 
gust per allò que es considera regional, i nous 
restaurants s’afanyen a incloure menjars sen-
zills, regionals o populars a les seves cartes. El 
vi esdevé important i se’n valora l’adequació 
a cada menjar, així com la seva procedència 
geogràfica.

La restauració col·lectiva, 
el self service i el menjar ràpid

El nombre de menjars que es fan fora de la llar 
va augmentant durant el segle XX i proliferen 
els restaurants de “self service”, els restaurants 
de menú i els menjadors col·lectius. Apareix 
el que es coneix com a restauració col·lectiva 
institucional, que caracteritza aquesta època. 
Es tracta d’empreses públiques i privades, ad-
ministracions, guarderies, escoles, hospitals, 
residències de la tercera edat, presons, caser-
nes, etc. Cal afegir, també, el naixement del 
càtering: la producció o preparació de men-
jars per a avions, trens, congressos, etc., i 
cada vegada més per a menjadors d’empresa 
i escoles. Aquests menjars han de ser correc-
tament planificats i calculats en sabor i valor 
nutritiu per una gran diversitat d’individus.
Entre aquests nous conceptes i sistemes de 
restauració, el primer que apareix és el self 
service o línia d’autoservei. Els establiments 
de menjar ràpid o fast food es poden conside-
rar una forma de self service en què els clients 
sol·liciten el menjar al mostrador, abonen el 
seu import i en un temps reduït se’ls entre-
ga el menjar, que poden consumir tant a dins 
com a fora del local. La majoria d’aquests lo-
cals solen ser establiments en franquícia. Es 
caracteritzen per la rapidesa del servei i per 
una oferta reduïda de menjars de fàcil prepa-
ració i consum que necessiten una manipu-
lació mínima, ja que hi arriben en porcions 
preparades per cuinar o semipreparades. El 
fast food d’inspiració americana arriba a Eu-
ropa a principis dels anys vuitanta.

Als anys trenta i quaranta del segle passat 
van aparèixer als Estats Units els primers 
drive-through, que permetien servir menjars 



17sense que el client tingués la necessitat de 
sortir del cotxe i al mateix temps que l’ham-
burguesa s’anava fet molt popular. L’any 1937, 
Dick i Mac McDonald varen obrir el primer 
drive-in-restaurant a Califòrnia oferint hot 
dogs fins que l’any 1948 optaren per les ham-
burgueses. Apareix també el Kentucky Fried 
Chicken, cadena de menjar a base de pollas-
tre fregit. La següent irrupció és la pizza que 
fa popular la cadena Pizza Hut, que va sorgir 
a finals dels anys cinquanta a Wichita (Kan-
sas) i que poc temps després aconseguiria que 
la pizza fos més coneguda a Amèrica que a 
Itàlia del Nord (tot i que, com ja se sap, l’ori-
gen de la pizza és a Nàpols). L’èxit de la pizza 
com a fast food és tan gran que competeix 
amb l’hamburguesa, però sense tenir els ene-
mics que té aquesta. 

Malgrat que el menjar ràpid és més o men-
ys rebutjat, l’hamburguesa es presenta com 
el mal més gran que amenaça la població, en 
essència als joves, bé per raons nutricionals 
o bé per raons simbòliques: greixos saturats, 
excés de calories, pèrdua d’identitat, etc.

És entrat el segle XX quan tots els països euro-
peus emprenen un canvi radical dels seus cos-
tums alimentaris. A partir dels anys cinquanta 
comença la substitució de les proteïnes i glú-
cids d’origen vegetal per proteïnes i glúcids 
d’origen animal, de manera que en dues dè-
cades es produeix un espectacular consum 
de carn i, en menys mesura, de llet, format-
ges, tomàquets, verdures i cítrics. Al mateix 
temps, es registra una reducció molt significa-
tiva del consum de blat de moro i d’arròs, i un 
augment poc significatiu de consum de blat.

Aquesta nova situació de millora higiènica i 
d’abundància alimentària relativa va perme-
tre eliminar moltes malalties infeccioses o 
per carències i va portar nous problemes als 
països occidentals, com les malalties cardio-
vasculars i cancerígenes que han anat aug-
mentant a mesura que ho ha fet el benestar 
alimentari. Segons Sorcinelli (2004), a finals 
del segle XIX les causes principals de mort 
eren, de forma decreixent: la gastroenteritis 
i la colitis, la bronquitis, la pneumònia, la tu-
berculosi, les malalties infantils i les malalties 
del sistema circulatori. I ja en l’últim terç del 
segle XX se’n destaquen les malalties cardio-
circulatòries, seguides per les lesions vascu-
lars del sistema nerviós central, els tumors, la 
pneumònia i les malalties infantils.

A finals del segle XX, el sociòleg francès Fis-
chler (2004) afirmava: “ja no és ni la por a les 
privacions ni l’obsessió per l’aprovisionament 
el que preocupa, sinó l’abundància. És a dir, la 
doble inquietud que causa la por als excessos 
i als verins de la modernitat, i el problema de 
l’elecció dels aliments”.
Fischler te raó quan es refereix al món ric, 
on molta gent té problemes d’obesitat i se 
sotmet a dures dietes o a intervencions qui-
rúrgiques al mateix temps que s’observa una 
certa obsessió per la qualitat de l’alimenta-
ció. Però tot això no ens pot fer oblidar que 
existeix un altre món en quò la gent es mor 
per falta d’aliments o té greus carències de 
tot tipus: calories, proteïnes, vitamines, etc. 
Aquí, la pregunta que ens hem de fer és: es 
podrà mantenir a Occident aquesta abundàn-
cia a l’abast de la població després de la crisi 
econòmica i financera desencadenada l’any 
2008 i de l‘actual?

El model alimentari americà
És interessant seguir els moviments alimen-
taris sorgits als Estats Units al llarg del segle 
XIX (i que continuen el XX), perquè més tard 
o més aviat acabaran influint i determinant 
els models alimentaris posteriors a tot el món 
occidental. 
Al segle XIX van sorgir dos corrents que són 
l’origen del pensament alimentari actual. El 
primer, defensat pel pastor presbiterià Silves-
tre Graham, apareix als anys trenta i barreja 
preceptes morals amb consells alimentaris 
pseudocientífics; aconsella adoptar una dieta 
vegetariana i abandonar els condiments, es-
pècies, l’alcohol, el te i el cafè. El segon, que 
va aparèixer a finals del mateix segle, és una 
reacció burgesa al consum excessiu que prac-
ticaven de forma ostentosa les classes més 
adinerades. Es basa en els nous coneixements 
científics que determinen que l’energia dels 
aliments es mesura en calories i els principis 
nutritius dels quals estan formats per les pro-
teïnes, els hidrats de carboni i els greixos.
Les idees de la “Nova Nutrició” i la moderació 
van penetrant de mica en mica entre les clas-
ses mitges americanes, i a principis del segle 
XX els excessos alimentaris són clarament 
rebutjats. Aquest nou moviment el defensa 
John H. Kellogg, conegut per ser el creador 
dels famosos corn flakes que, igual que Gra-
ham, defensava el règim vegetarià.



18 L’any 1917 es descobreixen les primeres vita-
mines i acabarà amb el que es podria denomi-
nar la “vitaminomania”.

Després de la Segona Guerra Mundial la si-
tuació canvia radicalment, ja que en qüestió 
d’aliments la “comoditat” passa a ser priori-
tària. Apareix el que els fabricants anomenen 
“preparat per servir”. Les llars i els supermer-
cats es veuen replets de productes industrials 
que exigeixen una mínima preparació abans 
de ser consumits.

Aquesta situació dura fins a finals dels anys 
setanta, que és quan comença la inquietud 
per l’ús intensiu de pesticides i adobs en agri-
cultura, així com l’ús d’antibiòtics i altres pro-
ductes o additius utilitzats com a conservants 
que posen en qüestió la qualitat nutritiva i la 
seguretat alimentària.

Més tard apareix la moda dels aliments 
“biològics” o “naturals”. Altra vegada hi ha 
una mena de barreja de moralitat, salut i ro-
manticisme que ja havia caracteritzat la pri-
mera “reforma alimentària”.

La reacció de la indústria no es fa esperar i 
envaeix el supermercats de productes “semie-
laborats”, “directament del productor”, “de la 
natura al seu plat” o “sense additius ni con-
servants”. Encara que les crítiques continua-
ven, la indústria va seguir venent. Tot i així, 
s’anunciava una nova forma alimentària: la 
“nutrició negativa”.

Aquesta nova tendència, a diferència de la 
Nueva Nutrición que recomanava consumir 
aliments de les cinc grans categories (proteï-
nes, hidrats de carboni, greixos, vitamines i 
sals minerals), establia que s’havien de con-
sumir suficients substàncies nutritives i aler-
tava del perill de certes categories d’aliments. 
Varen ser objecte de rebuig el sucre i tot allò 
que augmenta el colesterol. Sobre el consum 
de sucre, que va ser considerat gairebé com 
una droga, es va dir que era la causa de di-
ferents malalties: cardíaques, càncer, diabetis, 
problemes a la pell, esquizofrènia i tot tipus 
de trastorns f ísics i mentals. El colesterol, des 
de l’any setanta, es considerava la causa de 
malalties cardíaques. L’èxit d’aquest corrent, 
en especial entre la classes mitges, va ser tan 
gran que a finals dels setanta la política ali-
mentària es va situar al capdavant de les pre-
ocupacions nacionals.

La conseqüència d’això va ser un retrocés del 
consum de carn i els productes lactis, però 
que es va compensar amb el consum d’altres 
greixos, patates fregides o galetes salades. 
A pesar de promoure fer esport, el pes dels 
nord-americans no va disminuir durant els 
últims quaranta o cinquanta anys. Ben al con-
trari, la realitat és que s’hi va observar un fe-
nomen invers. Igual que a finals del segle XIX, 
els gustos alimentaris tornen a ser un signe de 
distinció social.

Els industrials que van veure amenaçades les 
seves vendes per la nova doctrina comença-
ren a omplir els supermercats amb produc-
tes “light”, “baixos en calories”, “% de matèries 
grasses”, “sense colesterol”, “sense sal” i pu-
blicitat com “bons per al cor”, “bons per a la 
salut”, etc. Davant l’agressivitat d’aquestes 
campanyes, el govern va haver d’intervenir 
regulant la publicitat d’aquests productes. 

A Europa, el Parlament Europeu va publicar 
el Reglament (CE) nº 1924 l’any 2006, relatiu 
a les declaracions nutricionals i les propietats 
saludables dels aliments, amb la finalitat de 
garantir un nivell elevat de protecció dels con-
sumidors i de facilitar que puguin triar entre 
els diferents aliments. Els productes comer-
cialitzats han de ser segurs i portar un etique-
tatge adient per a informar el consumidor. 

El concepte de dieta mediterrània es va es-
tablir durant les primeres dècades del segle 
com a model alimentari. La dieta mediterrà-
nia és un terme que designa un tipus de dieta 
que des de fa segles. És el model tradicional 
de l'alimentació dels països banyats pel Me-
diterrani i es basa en el consum de verdures, 
llegums, fruites, peix, oli d'oliva com a greix 
essencial, vinagre i vi en consum moderat. 

El vegetarianisme i les seves variants (vega-
nisme, semivegetarianisme, pescatarians, 
etc.) comença a l’Antiga Grècia amb Pitàgo-
res, i a l’Antiga Índia amb el budisme. És una 
dieta estretament relacionada amb la idea de 
la no-violència cap als animals i va ser pro-
mulgada per grups religiosos i filosòfics.

El concepte vegà (variant de vegetarià) va 
néixer a Gran Bretanya l’any 1944 a la Vegan 
Society, creada per Donald Watson a Lei-
cester (Anglaterra). No se sap exactament 
quan va arribar a Espanya. Les notícies més 
antigues es remunten al 1997. L’any 2003 va 



19néixer el PACMA, un partit polític antibraus 
que actualment defensa el veganisme. Aquest 
partit fa política a favor dels drets animals i 
promou no consumir ni utilitzar aliments 
d’origen animal ni els seus productes.

L’enginyeria genètica va desenvolupar-se du-
rant la dècada dels anys 70, quan Paul Berg i 
el seus col·laboradors varen obtenir les prime-
res molècules d’ADN recombinant, és a dir, 
molècules d’ADN formades per fragments de 
procedència diferent. Els aliments modificats 
genèticament són els que contenen o estan 
formats per OMG o han estat produïts per ells.

Els aliments transgènics són aquells aliments 
i ingredients alimentaris que s’han obtingut a 
partir de plantes transgèniques, és a dir, aque-
lles que porten al seu genoma algun gen o 
gens d’una altra espècie (transgen), trànsfert 
per tècniques de transgènica o transferència 
horitzontal.

Estan regulats a Europa pel Reglament (CE) nº 
1829/2003  (DO L 268 del 18.10.2003) sobre 
aliments i pinsos modificats genèticament.

Entre els aliments transgènics autoritzats 
(però no a Europa) hi trobem: blat de moro, 
soja, tomàquet, patata, carbassa i carbassó. 
A Europa estan autoritzades tres varietats de 
colza, cotó i soja.

La idea que la naturalesa reparteix entre els 
aliments uns factors que contribueixen al 
guariment d’algunes malalties no és cap no-
vetat. Ja fa uns 2.500 anys que Hipòcrates 
pensava que “els aliments haurien de consi-
derar-se medicaments, i els medicaments, 
aliments”. La dècada dels 90 està enfocada als 
aliments relacionats amb la salut. Apareixen 
els aliments funcionals. 

Es considera un aliment funcional aquell ali-
ment normal per a persones sanes, a l’acció 
nutritiva del qual s’hi addiciona, s’hi elimina, 
s’hi augmenta o s’hi substitueix algun ingre-
dient per tal d’aportar un benefici per a la salut.

Podem trobar diferents paraules per a definir 
els aliments funcionals: quimiopreventiu, ali-
ment de disseny, aliment funcional, nutricèu-
tic, formal-aliment, fitoquímic, etc. Els com-
ponents del aliments funcionals pertanyen als 
següents grups: a) Macronutrients: carbohi-
drats, lípids i proteïnes; b) Micronutrients: 
vitamines, carotenoides (etc.) i minerals.

Al mercat es poden trobar més de 200 tipus 
d’aliment funcionals, entre ells: llet i iogurt 
fermentat amb probiòtics, llet enriquida amb 
àcid oleic, sucs enriquits amb vitamines i mi-
nerals, begudes isotòniques, ous rics en Ω-3, 
cereals fortificats, sal iodada, barretes energè-
tiques, etc.
Els hàbits alimentosos han anat evolucionant 
amb el pas del temps I, encara que el menjar 
de la llar segueix sent important, els avenços 
tecnològics han canviat la manera de menjar.

Alimentació en el futur
Segons Rubén Hidalgo, l’alimentació del fu-
tur serà una combinació de l’alimentació dels 
nostres avantpassats i les noves tecnologies. 
La presentació serà més bàsica, recuperant la 
seva essència i aportacions nutricionals.

Principalment serà traçable, transparent, se-
gura, saludable, neta, regenerativa, gustosa, 
fresca, nutritiva, personalitzada, neutra en 
carboni i actuarà com a medecina preventiva. 
Així es recull en l’informe “Fooduristic 22”.

Els experts que han participat en el “Foodu-
ristic 22” coincideixen en considerar que la 
indústria alimentària ha de transformar-se 
amb la finalitat de preservar els recursos na-
turals; produir i distribuir millor minimitzant 
al màxim el seu impacte en l’entorn; reduir 
l’ús de materials com el plàstic; lluitar per 
a combatre el malbaratament alimentari; i 
crear nous aliments saludables, gustosos i 
sostenibles.

L’ONU calcula que l’any 2050 caldrà menjar 
per a 10.000 milions de persones en un pla-
neta amb recursos alimentosos limitats i in-
clús minvants degut el canvi climàtic. Per a 
alimentar a tot el planeta els propers 30 anys, 
la producció d’aliments ha de créixer un 70%.

La sobrepoblació i la sostenibilitat fan que 
científics i industrials treballin en noves vies 
per a afrontar el poder alimentari de tota la 
població. Hi ha diferents opcions que tenen 
cada vegada més força, com el menjar a base 
d’insectes com a font alternativa de proteï-
nes als països en vies de desenvolupament, el 
cultiu de microalgues, la producció de carn 
artificial o el cultiu de productes en zones im-
productives, així com l’elaboració d’aliments 
per a aquells que tinguin alguna malaltia o 
necessitat específica.
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•	 Algues: laver i wakame
•	 Llegums: faves, llenties, adzuki (soja verme-

lla), mung (soja verda), vigna subterrània, 
vigna unguiculata, fesolet marama, fesolet 
negre i fesolet de soja.

•	 Cactus nopal.
•	 Cereals i granes: quinoa, arròs integral, blat 

sarraí, blat khorasan, espelta, mill africà, 
mill fonio, amarant i teff.

•	 Fruites i verdures: flor de carbassa, ocra i 
tomàquet taronja.

El Fons Mundial per la Naturalesa (WWF), en col·laboració amb la indústria alimentària 
Knord, ha publicat un informe on es relacionen 50 aliments classificats en 11 cagories que 
es creu que seran els aliments del futur:

•	 Hortalises: remolatxa, grelos, kale, morin-
ga, pak-choi, carbassa, col morada, espinac 
i creixen.

•	 Bolets: enoki, maitake i rovellons.
•	 Granes: llinassa, cànem, ajonjolí i juglans.
•	 Arrels: arrel de julivert, salsif í negra i rave 

blanc.
•	 Brots: userda, faves germinades i cigrons 

germinats.
•	 Tubercles: arrel de lotus, ube, jícama i ka-

mut.

La FAO afegeix a aquesta llista els insectes, que ja són consumits en molts països de Llatinoa-
mèrica i Àsia. Aporten proteïnes i nutrients d’alta qualitat. A més, poden utilitzar-se com a 
complement alimentós perquè la majoria d’ells contenen alts nivells d’àcids grassos. També són 
rics en fibra i contenen micronutrients com ferro, magnesi o fòsfor.
Un altre avantatge és que no requereixen gaires mitjans tècnics o inversions importants per a 
la seva cria o recol·lecció. De manera que, d’aquí uns anys, és probable que els escarabats, les 
formigues o les llagostes siguin diaris en la nostra alimentació.

Gràcies per a seva atenció
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Excms. Sres. Presidents de la ACVC i de la RAED, Excms Sres. i Sras. academics, Autoritats, 
Srs. i Sras., amics tots

Permetin-me, que en primer lloc agreixi al Sr. President de l’ACVC que m’hagi encarregat fer una 
breu presentació del Dr. Alfredo Rocafort Nicolau, president de la RAED, de reconegut prestigi 
i figura cabdal en el mon de l’economia. Representa per a mi, un honor i sens dubte una gran 
satisfacció, pogue dirigir-lis aquestes breus paraules.

Presentació del conferenciant
Molt Il·lustre Sra. Dra. M. dels Angels Calvo Torras

INAUGURACIÓ DEL CURS ACADÈMIC 2023

Voldria comentar les facetes, que per mi  carac-
teritzen al Dr. Rocafort: docent i investigador, 
acadèmic, líder indiscutible i gran amic dels 
seus amics. 

El Dr. Rocafort neixè a Barcelona. L’any 1970 
va assolir el títol de Pèrit i Professor Mercan-
til per l’Escola d’Alts Estudis Mercantils de 
Barcelona. Sis anys després va ser anomenat 
auditor-censor jurat de comptes. Home d’es-
perit inquiet, va decidir continuar els seus 
estudis i es va llicenciar i doctorar en Ciències 
Econòmiques i Empresarials (1986 i 1990) per 
la Universitat de Barcelona i posteriorment en 
dret (1992) per la Universitat de Barcelona i 
també es va doctorar en Dret (2010) per la Uni-
versitat Camilo José Cela. L’any 1997 va obtenir 
la càtedra d’economia financera i comptabilitat 
a la Universitat de Barcelona.

En l’ámbit de la gestió universitaria ha ocupat 
diferents càrrecs: secretari (1992-1995), vice-
director (1995-1997) i director (1997-2004) de 
la Escola Universitaria d’Estudis Empresarials 
de l’Universitat de Barcelona.

Es autor d’una trentena de llibres i manuals 
vinculats a la comptabilitat i a l’administra-
ció d’empreses. També és autor de diversos 
articles científics en revistes indexades i 
d’altres d’opinió sobre direcció d’empreses. 
Ha estat ponent i conferenciant en diferents 
fòrums empresarials i professionals. Ha di-
rigit un important nombre de tesis doctorals 
en disciplines relacionades amb les ciencies 
socials. Ha sigut professor convidat a diverses 
universitats nacionals i estrangeres impartint 
cursos de doctorat. Sobre noves tendències en 
comptabilitat i gestió i cursos de postgrau en 

administració i direcció d’empreses. Ha estat 
investit doctor honoris causa per les següents 
universitats: Universitat Autònoma de Coahui-
la, Mèxic (2009); Staffordshire University, Regne 
Unit (2010); Lishui University, Xina (2011), i 
Universidad de Ciencias de la Informática, Xile 
(2011).
Pel que fa al món acadèmic, es Acadèmic Nu-
merari (des de 1999) de la Reial Acadèmia de 
Ciències Econòmiques i Financeres (RACEF), 
de la que fou secretari.
Acadèmic Numerari (2006) i President de la 
junta de govern de la Reial Acadèmia Europea 
de Doctors - Barcelona 1914 (RAED) (des de 
2012 fins l’actualitat) .
President del Patronat de la Fundació pro Reial 
Acadèmia Europea de Doctors (2018).
Acadèmic d´Honor de la Real Academia de 
Medicina del País Vasco (2019).
Acadèmic Numerari de la Acadèmia de la 
Diplomacia del Reino de España (2022).

Cal remarcar, sens dubte, la indiscutible ca-
pacitat de lideratge que aporta a la RAED, de 
la que soc i he sigut testimoni excepcional des 
de la meva posició de Vice-presidenta i que 
ha situat a la Academia de Doctors en un lloc 
destacat, sempre amb la voluntat de donar 
fidel compliment a la tasca, encomanada a les 
Academies i que podem resumir dient: buscar 
la veritat, defensar la vida, treballar per la cien-
cia i proclamar la convivencia intercultural. 
Serveixin aquestes paraules com merescut 
homenatge a la valuosa tasca que esta realit-
zant a la RAED i que esta impregnada per la 
seva capacitat engrescadora i de treball al mes 
alt nivell científic. 



22 Entre les distincions rebudes cal remarcar el 
Premi Pedro Prat Gaballí, la medalla de plata 
de la escuela de administración de empresas 
de Barcelona (1987). 

La placa honorífica otorgada por la Asociación 
Española de Profesores Universitarios de Con-
tabilidad (1996) y como miembro de su consejo 
directivo (2003). La medalla conmemorativa 
del illustre col.legi oficial de titulats mercantils 
i empresarials de Barcelona (2014).

Avui ens parlarà, sobre una nova economia 
guiada per una salut global (One Health). Tema 
sens dubte de gran actualitat que integra dos 
aspectes fonamentals: economia i salut.
Arribat a aquest punt, em correspont cedir 
la paraula al Dr. Rocafort perquè ens aporti 
aquesta visió interdisciplinar, agraint-li que 
ens hagi concedit l’honor d’ impartir la lliçó 
inaugural del curs 2023.
Dr. Rocafort, te la paraula.

Una nova economia
guiada per una salut global
(One Health)

Quan hom comença un discurs d’aquesta naturalesa, el protocol obliga a agrair a les 
autoritats, a la junta directiva, als acadèmics i a totes les senyores i senyors assistents a 
l’acte, la seva presència. Però, permetin-me que avui aquests agraïments no els faci per 
obligació protocol·lària sinó com a manifestació sincera de l’honor que representa, per 
a mi, poder compartir amb vostès aquesta Solemne Sessió Inaugural.

Excm. Sr. Dr. Alfredo Rocafort Nicolau
President de la Real Academia Europea de Doctores

CONFERÈNCIA. INAUGURACIÓ DEL CURS ACADÈMIC 2023

Seguint amb la sinceritat que em permet estar 
entre eminents col·legues científics, els he de 
transmetre la sensació de vertigen que em va 
suposar la invitació a llegir aquest discurs. 
Realment costa molt negar-se a les demandes 
del Dr. Josep Llupià, però assumir el risc de 
poder transmetre unes reflexions sobre temes 
econòmics que siguin del seu interès i que ser-
veixin per a poder discutir-les entre persones 
d’alt nivell intel·lectual, fa molta impressió.

Però ara ja he sortit a l’arena, a l’àgora pública, 
i només em queda demanar-los indulgència 

si en algun moment el que explico no resulta 
fàcil d’encaixar. 

Com molt bé han vist, el tema que tractaré 
versa sobre la nova economia i la salut  Global, 
el que en anglès s’anomena One Health. 

Potser s’han preguntat què vol dir això de 
“nova economia”, perquè de salut global en 
saben molt més que un servidor.

Aquest any 2023, a començaments d’octubre, 
celebrarem 50 anys d’un fet dramàtic: la guerra 
del Yom Kipur. Ara fa mig segle, les tropes 



23militars de Síria i Egipte van intentar recon-
querir el que l’exercit israelià havia ocupat el 
1967 durant la Guerra dels Sis Dies. 

L’avanç de les tropes egípcies sobre el Sinaí i 
de les sirianes sobre els alts del Golan, apro-
fitant la celebració religiosa jueva del Yom 
Kipur (dia de l’expiació, un dels dies més sa-
grats per la comunitat hebrea) no va resultar 
com tenien previst.

Els militars d’Israel, tot i tenir la població 
civil tancada a les cases en plena festivitat 
religiosa i molts soldats de permís amb les 
seves famílies, van aconseguir sobreposar-se 
a l’atac sorpresa. Van frenar l’avanç dels ene-
mics i en una impressionant contraofensiva 
van quasi creuar el canal de Suez, arribant a 
pocs quilòmetres d’El Caire, capital d’Egip-
te. Pel nord, les tropes d’Israel, amb molts 
helicòpters, van fer retirar els sirians de les 
muntanyes del Golan i es van presentar a les 
portes de la capital, Damasc.

Tot això no hagués estat possible sense la 
participació de les dues superpotències del 
moment, la Unió Soviètica (que donava suport 
als egipcis i sirians) i els Estats Units d’Amèri-
ca (que donaven suport a Israel).

El final de la guerra també es va acordar per 
les pressions de les superpotències. 

Però en aquell moment aparegué una força 
desconeguda. Els països àrabs van voler  do-
nar suport als governs de Síria i Egipte. 

De cop i volta, a la geopolítica sorgida del final 
de la Segona Guerra Mundial s’hi afegeix un 
nou actor que no tenia capacitat militar ni 
capacitat política: els països àrabs.

Aquells dies, les societats del món àrab no 
eren demogràficament rellevants. Geogràfi-
cament, ocupaven una zona que no podien 
defensar amb els seus exèrcits, i políticament 
eren governades per classes dirigents col·lo-
cades convenientment per les potències que 
s’havien retirat d’aquells territoris, en un 
procés de descolonització que havia liderat 
l’ONU, l’Organització de les Nacions Unides. 

¿Com es pot explicar que uns països tan dèbils 
passin a ser actors de la geoestratègia mundial?

Com ja ho poden haver deduït, aquestes co-
munitats demostraren la seva força gràcies al 

petroli. Aquests països controlaven la major 
producció mundial de petroli. Per tant, sense 
demografia, sense exèrcits, sense polítics in-
fluents però amb un recurs natural (un factor 
econòmic bàsic i una matèria prima impres-
cindible) apareixen en l’escenari internacional 
per a competir amb les superpotències, amb 
la intenció de definir com seria el futur de la 
humanitat.
El 1960, els països productors de petroli 
havien constituït una associació que encara 
manté la seva seu a Viena. La Organització 
d’Estats Productors de Petroli (OPEP) no havia 
tingut cap rellevància fins que, al final de la 
guerra del Yom Kipur el novembre de 1973, 
van decretar un embargament contra els Es-
tats Units i també contra Holanda per la seva 
implicació en el contraatac israelià.
Aquesta manca de subministrament va fer 
pujar els preus internacionals del petroli. Una 
pujada de preus com mai s’havia experimen-
tat. A partir de veure l’aixeta de la gasolina i 
el dièsel tancada, tots els ciutadans europeus i 
nord-americans van entendre, tot d’un plegat, 
què significava l’expressió “Or Negre”.
A Espanya, en aquells moments, la inestabi-
litat política dels darrers anys del franquisme 
va obligar els governs d’Arias Salgado a gastar 
molts recursos públics per a comprar petro-
li, evitant que hi hagués falta de gasolina i 
augmentés el malestar entre la població. En 
aquesta tasca d’aconseguir subministraments 
paral·lels de petroli per a Espanya hi va jugar 
un paper molt rellevant el llavors príncep 
Juan Carlos, que havia aconseguit fer arribar 
a Marbella els xeics àrabs més poderosos.
Mentrestant, a la resta d’Europa, els cotxes 
amb matrícula parell només podien circular 
els dies parells, i els dies senars només cir-
culaven els cotxes amb matrícula imparell. 
A Europa els governs donaven cupons a la 
ciutadania, que només podia accedir a les ben-
zineres si disposaven d’aquests documents.
Avui, mig segle després, per culpa d’un altre 
conflicte militar, vivim una manca de  derivats 
del petroli. Ara bé, el món ha canviat molt i 
l’economia d’ara no s’assembla a la de llavors. 
De ben segur que no hem après totes les lliçons 
d’aquell “shock del petroli”, però podem parlar 
d’una nova economia.
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les grans empreses que controlaven el comerç 
i les finances mundials eren les companyies 
petrolieres. Es parlava de les 7 germanes, les 
grans petrolieres dels Estats Units d’Amèrica. 
Tots els mercats borsaris pujaven o baixaven 
les seves cotitzacions seguint els beneficis 
d’aquestes companyies.
En aquells anys de finals del segle XX fan la 
seva aparició els Personal Computer, els PC, i 
a partir de 1995 la connexió d’aquests aparells 
informàtics amb xarxes de telecomunicacions 
fa que les companyies que lideren els mercats 
borsaris ja no siguin empreses proveïdores de 
matèries primes industrials. 
El petroli ja no és el factor econòmic que ho 
fa moure tot. Durant aquestes dues  dècades 
del segle XXI, hem comprovat com la infor-
mació s’ha convertit en la matèria prima que 
avui dia ho fa moure tot. Les empreses que 
marquen l’evolució dels mercats són empreses 
especialitzades en tecnologies de les telecomu-
nicacions i de la informació.
Per això, podem parlar d’una nova economia. 
Tots els que som aquí hem viscut aquest pro-
cés. El carbó cremat va aconseguir fer fun-
cionar les màquines de vapor i es va produir 
la primera revolució industrial amb l’aparició 
d’una classe obrera que va conformar les 
grans ciutats amb uns immensos problemes 
de salut. En aquells moments, la informació 
es transmetia per la impressió en paper, pels 
diaris i pels llibres.
Fruit d’aquests canvis, els animals que col·la-
boraven en les feines agrícoles van començar 
a ser substituïts per les màquines. 
Aquest procés s’accelera quan el petroli cre-
mat aconsegueix fer funcionar els motors de 
combustió que van desplaçar les màquines 
de vapor i es va produir la segona revolució 
industrial amb una classe treballadora que 
ja estava instal·lada a les ciutats però que ne-
cessitava millor assistència sanitària i millor 
alimentació. La informació ja es transmetia 
per la ràdio, i a partir dels anys cinquanta del 
segle XX per la televisió.
El Pirineu català (que havia proveït de mules i 
matxos per a treballar en les feines del camp, 
en el transport i també en les expedicions mi-
litars) va caure en una gran decadència quan 

el maquinisme elimina la demanda d’equins i 
altres animals, com ara els bous.

Aquí cal fer una reflexió curiosa. Els nostres 
avantpassats no varen ser capaços de mantenir 
els ramats d’equins com a subministradors de 
proteïna animal en les dietes mediterrànies. 
Massa segles considerant que els cavalls, mu-
les i ases eren col·laboradors imprescindibles 
del progrés va fer que la nostra societat no 
considerés el consum de la seva carn per a 
l’alimentació humana.

Si el progrés econòmic va portar a l’eliminació 
de la demanda d’aquests animals per a treba-
llar, ara aquest progrés ens obliga a eliminar 
les combustions de carbó i de petroli. La nova 
economia necessita, sens dubte, energies re-
novables. 

Als nostres dies, els treballadors ja disposen 
de legislacions que els protegeixen i tenen 
accés a una sanitat i una educació com mai 
s’havia pogut gaudir. I en aquests moments, la 
informació circula per les xarxes socials com-
plementàriament a les impressions en paper, 
la ràdio i la televisió.

Amb tots aquests elements ben delimitats 
encara no ens atrevim a definir els temps ac-
tuals com una nova revolució econòmica. Ara 
bé, tots veiem, tots som conscients, que estem 
vivint en una nova economia.

Entrem tot seguit en el tema de la Salud Global 
o One Health, terme que va popularitzar el Dr. 
Federico Mayor Zaragoza a partir dels coneixe-
ments que va obtenir quan va ser Director 
General de la UNESCO entre 1987 i 1989.

Les revolucions econòmiques han anat gene-
rant una millora de les condicions de vida dels 
humans. Però no de tots. La primera revolu-
ció industrial va concentrar els seus efectes 
benèfics a Europa i Nord-Amèrica, però va 
descuidar amb un tracte de colonitzador la 
resta del planeta. 

La segona revolució industrial va permetre 
que països que no havien disposat d’imperis, 
països que sorgien de la desintegració d’aquests 
imperis, poguessin donar aliments, sanitat i 
educació a àmplies capes de la seva població. 
Comença la distribució de la riquesa dels paï-
sos anomenats occidentals cap al sud i cap a 
Àsia. Però tota Àfrica queda descuidada.
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emergir el concepte de la Globalitat. Les 
capacitats productives i les millores de les 
comunicacions, amb els avions com a fet 
diferencial, fan que el planeta pugui enviar i 
rebre mercaderies d’arreu i que les persones es 
desplacin amb gran facilitat a qualsevol punt.

Si a aquesta mobilitat física hi afegim la mobi-
litat de la informació, circulant per ones via sa-
tèl·lit i per cables submarins, podem concloure 
que en els moments actuals la nova economia 
és més global que mai. Les fronteres polítiques 
comencen a ser poc útils, i fins i tot queden 
difuminades creant-se espais supranacionals 
com la Unió Europea.

Les grans empreses no tenen una nacionalitat. 
Poden tenir la seu social en un país concret, 
però la seva activitat i sobretot els seus socis, 
els seus propietaris, estan repartits per tot el 
globus terraqüi. Les antigues grans empreses 
multinacionals, o transnacionals, ara són em-
preses globals.

Tots aquests canvis s’han anat donant amb una 
població mundial que en mig segle ha passat 
de quatre mil milions de persones a vuit mil 
milions.

En mig segle, en cinquanta anys, s’ha doblat 
la població, i això implica que hem aconseguit 
una significativa reducció de la mortalitat 
infantil (fonamentalment en països desenvo-
lupats). Aquest és un gran triomf que hauria 
d’eclipsar totes les revolucions econòmiques. 

Simultàniament a garantir la supervivència 
dels infants, hem aconseguit allargar l’espe-
rança de vida. De forma molt desigual encara, 
però la tendència també es global.

En aquest escenari, sorgeix la tercera su-
perpotència mundial, la Xina. Una potència 
demogràfica que des de finals dels anys 80 del 
segle XX ha anat acumulant un creixement 
econòmic capaç d’alimentar, oferir sanitat i 
dotar de cultura als seus més de mil milions 
d’habitants censats.

I això ha estat en molt bona part gràcies a 
les ciències veterinàries. Sense els enormes 
avenços de la veterinària, des del nivell de 
prevenció i control de zoonosis fins al nivell 
de la producció animal, passant per tota la 
farmacologia, no es podria haver desenvolupat 

una política de salut pública en cap dels països 
desenvolupats.
Alimentar el doble de la població mundial 
no ho ha fet cap gran empresa petroliera o 
de telecomunicacions, ni tan sols un sistema 
econòmic. Això ho han fet una sèrie de bones 
pràctiques que han nascut de la ment i el tre-
ball dels veterinaris.
La pandèmia del SARS-COV-2, la pandèmia 
de la Covid-19, ha demostrat que no hi ha 
salut pública sense integrar els coneixements 
veterinaris.
A mitjans de 2021, la OMS (Organització 
Mundial de la Salut) feia una convocatòria  
pública per a contractar veterinaris. Precisava 
d’experts per al seu grup de treball sobre l’ori-
gen de nous patògens.
La Reial Acadèmia Europea de Doctors, que 
tinc el plaer de representar en aquest acte i a 
la que serveixo amb totes les meves capacitats, 
va destacar i reclamar des del primer moment 
en què es va declarar la COVID a Espanya 
(des de març de 2020), que no era possible 
una solució sense la presència de veterinaris 
als comitès assessors del govern de Madrid i 
de les comunitats autònomes.
I no ho vàrem dir per tenir insignes membres 
amb aquesta formació a la nostra corporació, ho 
diguérem per consciència històrica, com acabo 
d’explicitar, ho vàrem dir per les incomptables 
evidències científiques que demostren que els 
grans experts en gestió d’epidèmies són els 
veterinaris i continuem dient-ho per la impor-
tància de la multidisciplinarietat quan cal trobar 
resultats estables als problemes més emergents.
La salut global ens fa ser conscients que no hi 
ha fronteres polítiques que puguin evitar la 
transmissió de les malalties. Però també ens 
fa conscients que només hi ha humans amb 
salut si es poden alimentar correctament, i 
això comporta disposar d’uns animals amb 
bona salut que permetin obtenir aliments ben 
controlats microbiològicament i que, per tant, 
no siguin transmissors de toxicoinfeccions 
alimentàries. La cadena tròfica és essencial per 
a la bona salut humana. 
I com no pot ser d’altra manera, perquè els vege-
tals i els animals -inclosos els humans- puguin 
obtenir una bona salut, cal aigua de qualitat.
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aigua. Disposem de l’aigua que hi ha al planeta 
des de fa milions d’anys sense que sapiguem 
com fer-ne més. Hem après a fer aigua potable, 
a dessalinitzar l’aigua marina i a trobar capes 
freàtiques d’aigua dolça, però no som eficients 
fent-ne de nova.

Això significa que en la salut global, la cura 
de la qualitat de l’aigua és essencial. I aquesta 
qualitat depèn de que l’aire estigui net. Si la 
pluja cau on l’aire està contaminat, la majoria 
de les partícules es precipiten sobre el sol i són 
transportades per l’aigua fins als conreus i les 
reserves d’aigua dolça. Els animals acabaran 
ingerint aquestes partícules, i les conseqüèn-
cies sobre la salut humana no són difícils de  
preveure.

Aquest és el gran repte de la nova economia: 
responsabilitzar-se de la salut global, que vol 
dir aconseguir mantenir el Capital Natural. 
Els nostres avantpassats van fer ús de la na-
tura i ens han transmès un Capital Natural. 
La nostra obligació no és només mantenir-lo, 
sinó millorar-lo.

Hem de deixar a les generacions futures un 
millor Capital Natural. Només així assegura-
rem la salut global.

Aquestes meves paraules, no les agafin com 
unes reflexions personals, que poden ser més o 
menys encertades. El que estic dient, tots vos-
tès ho han anat comprovant els darrers anys. 
El que passa és que la visibilitat de les seves 
actuacions no està ben divulgada i sembla que 
el món no escolta la veu dels veterinaris.

No hauria de ser així.
Els hi posaré un exemple molt quotidià.

He anat explicant que la població humana 
s’ha doblat en mig segle. Però segur que vostès 
han vist com han incrementat les poblacions 
de molts animals, i com vostès han hagut de 
cuidar que aquestes ramaderies tinguessin 
qualitats cada cop més elevades per a satisfer 
les necessitats dels consumidors, sempre més 
exigents, i per a complir unes normes sani-
tàries cada vegada més estrictes.

Però també he anat explicant com aquesta 
població humana es va envellint. El que no he 
explicat és com aquesta població humana va 
sent més conscient que la salut no és només la 

cura del cos, la salut física, sinó que cal tenir 
en compte, i cada cop més, la salut mental.

A poblacions més envellides, més cura de la sa-
lut mental. I en aquest punt és molt important 
correlacionar les poblacions més envellides, les 
d’Europa i Nord-amèrica, amb les poblacions 
de mascotes.

En unes altres paraules, cal tenir en compte 
l’evolució, en paral·lel, dels humans i de les 
seves mascotes. A Espanya hi ha més masco-
tes que canalla. Segons les dades de l’Institut 
Nacional d’Estadística quasi un milió més de 
gossos (uns set milions) que d’infants, que 
sumen uns sis milions.

Resulta que l’augment de les poblacions d’ani-
mals que acompanyen els humans ha crescut 
a ritmes exponencials. Ara, els animals són 
necessaris per a donar suport emocional.

Les mascotes tenen un paper fonamental en 
la salut mental de les nostres poblacions i en 
tindran més. La pandèmia del SARS-COV-2 ha 
demostrat que les situacions de tensió es pas-
sen molt millor amb la companyia d’animals 
que fins i tot amb la d’alguns humans.

Ara els nostres veterinaris resulten ser uns 
elements imprescindibles per al manteniment 
de la salut mental dels humans. No es pot abor-
dar la problemàtica dels trastorns emocionals 
sense les ciències veterinàries i no només per 
la salut mental. Cal recordar la importància de 
l’equinoteràpia en nens i adults amb problemes 
de mobilitat, els gossos pigall i una llarga llista 
d'espècies animals que milloren l’estat emocio-
nal i de salut de les persones que ho necessiten    

Fins fa molt pocs dies no ha quedat regulat 
el fet que les oficines de farmàcia no poden 
prescriure medicaments per a animals sense 
la recepta d’un veterinari. Anem avançant 
en la comprensió de la responsabilitat d’una 
salut global.

Un exemple palmari d’aquest procés és l’em-
presa Nestlé. Tots la coneixem per l’àmplia 
gamma de productes alimentaris i sobretot 
pels bombons, la famosa “Caja Roja” que, 
potser no són l’aliment més complet, però 
son molt bons i sobretot molt necessaris per 
al nostre benestar emocional.

Doncs bé, Nestlé va tenir un enorme creixe-
ment el darrer mig segle, proporcionant molts 
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nosaltres hem alimentat els nostres fills amb 
productes làctics, amb esmorzars, amb bere-
nars i amb postres de Nestlé (i continuem fent-
ho). Continuem amb els mateixos consums, 
ara per als nostres nets.

Resulta que l’any 2001, fa vint-i-dos anys, Nest-
lé va adquirir una companyia nord-americana 
que vostès coneixen molt bé: Purina.

Els animals de granja dels Estats Units 
d’Amèrica es van alimentar amb pinso de Pu-
rina des de la seva fundació el 1884. Després, el 
1902, Purina es va fusionar amb Raltsom, una 
companyia especialitzada en els esmorzars de 
cereals que han nodrit les famílies nord-ame-
ricanes del darrer segle.

Nestlé va adquirir la divisió d’alimentació ani-
mal de Ralston-Purina. No va voler la divisió 
d’alimentació humana. 

I el negoci ha estat magnífic per Nestlé. Tant 
és així que a l’actualitat la part més important 
de l’activitat mercantil de Nestlé ja la lidera 
Purina, per sobre de la tradicional alimentació 
infantil.

Nestlé alimenta el humans, però també els gats 
i els gossos que ens fan la vida més agradable al 
Primer Món. I amb aquesta combinació obté 
rendibilitats atractives pels inversors financers 
globals. 

Aquesta és la nova economia guiada per la salut 
global. Nestlé ho va entendre fa dues dècades i 
fixin-se que els seus anuncis publicitaris cada 
cop fan més èmfasi en els programes de des-
envolupament dels agricultors i ramaders que 
proveeixen les seves fàbriques. La responsabi-
litat social de Nestlé va més enllà de garantir 
la salut dels seus consumidors: també ha de 
garantir la salut dels seus proveïdors.

Finalment, els teòrics de l’economia han deixat 
les seves consideracions abstractes i han adop-
tat l’anàlisi de les conjuntures a partir de les 
cadenes de valor.
Les cadenes de valor es desenvolupen tant 
en la distribució dels productes fabricats cap 
al consumidor final com en les cadenes de 
subministrament que van dels proveïdors a 
les fàbriques, i els veterinaris disposen de la 
ciència que permet fer viables aquestes cadenes 
de valor alimentàries. Tant les cadenes de va-

lor de distribució com les cadenes de valor de 
subministrament han de ser dissenyades amb 
els coneixements de les ciències veterinàries.
La nova economia exigeix molt. La reputació 
no es pot maquillar com es feia els anys setanta 
del segle XX, amb campanyes de comunicació 
que tractaven el consumidor com una persona 
amb poca capacitat decisòria. Avui, la infor-
mació circula per moltes xarxes en paral·lel i 
ni els departaments de comunicació, i fins i 
tot tampoc els serveis d’intel·ligència de les 
superpotències, poden controlar les queixes 
de proveïdors, consumidors i treballadors. Un 
error en les cadenes de valor i la mala reputació 
d’una empresa pot provocar la seva fallida.
Cal tenir controls de qualitat que garanteixin 
el respecte al Capital Natural i el respecte als 
drets humans i als drets dels animals. En tots 
aquestes aspectes, la bioètica i la bioeconomia 
demanden la col·laboració de les ciències ve-
terinàries per a poder avançar amb pas ferm.
Per finalitzar, deixin-me que els expliqui una 
anècdota. Purina, la filial de Nestlé, va engegar 
un projecte per tal que els seus treballadors, 
voluntàriament, poguessin adoptar cadells de 
gossos i cuidar-los fins que fossin aptes per 
ser educats com a gossos pigall per l’ONCE, 
o com a gossos de companyia per als nens 
amb tractaments severs a l’Hospital de Sant 
Joan de Déu. Per a facilitar aquesta feina, els 
treballadors podien portar al lloc de treball 
el cadell que estaven cuidant. Amb el temps 
han deixat que els gossos circulin lliurement 
per les oficines que hi ha aquí, a Esplugues de 
Llobregat. La direcció ha avaluat als avantatges 
que comporta que un treballador es relaxi amb 
la carícia i la interacció amb aquestes mascotes.
Una sola salut no només significa preocupar-se 
per la alimentació, per les contaminacions mi-
crobianes, per la zoonosi o per les resistències 
als antibiòtics. Significa incorporar en la presa 
de decisions (econòmiques, polítiques i socials) 
tots els coneixements que vostès, els dipositaris 
de les ciències veterinàries, han anat atresorant 
durant segles de recerca i professionalitat.
La nostra Reial Acadèmia Europea de Doctors 
els ajudarà en el que calgui perquè la seva tasca 
sigui reconeguda com es mereix, per a col·labo-
rar entre tots en la millora del nostre hàbitat.

Moltes gràcies per la seva atenció.
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Per tant, els agraïments han de ser també per 
qui m’ha conduït al gran honor que avui asso-
leixo, i han de ser en aquestes dues vessants: per 
una banda, la veterinària, i per l’altra, la meva 
famíla, el pare i la mare, de qui vaig aprendre 
-com deia St. Ignasi de Loiola “más en las obras 
que en las palabras”- el que cal fer i ser per anar 
pel món amb dignitat i servei al proïsme. Tots 
dos em van ensenyar una cosa que, més enllà de 
la professió (i tot i tenir un nom de menys valor 
aparent) jo valoro molt: l’ofici. Si algun cop (i 
em sembla que parlo en nom propi i del meu 
germà Lluís, també veterinari -i ell dels bons-), 
si en alguna cosa he reeixit ha estat quan els he 
cregut, i les vegades que no he reeixit ha estat 
per haver-me apartat dels seus ensenyaments. 
Gràcies, mare; avui el pare està content. La 
Núria, la meva esposa, la Rut i en Quim, els 
meus fills, que han suportat pacientment tantes 
hores robades per les meves dèries professionals 
i polítiques, no poden faltar a la primera línia 
dels meus agraïments. 
-	Els Mestres: pocs, però bons. No he estat de 

massa sort, en general. He tingut força bons 
professors, no massa mestres. A la carrera: 
Calvo, Viñas, Gonyalons, Guinovart. La 
mala sort, potser en part, me la vaig buscar. 
I es resumeix en una sentència del professor 
Guinovart: “Capdevila, ets un bon alumne, 

Molt Il·lustre Sr. Joan Capdevila I Esteve
Delegat de la Generalitat a Madrid, Llicenciat en Veterinària (UNEX), Màster ADCV (UAB)

Discurs d'Ingrés com a Acadèmic Numerari. 2023

Una proposta de lobbisme 
per a la veterinària catalana 

Excel·lm. Sr. President de l’Acadèmia de Ciències Veterinàries, Il·lma. Sra. Vicepre-
sidenta, Il·lms. Sres. i Srs. Acadèmics, Honorable Consellera, Excel·lm. Senador, 
Ilustrísimo Letrado, Il·lm. Sr. Degà, Senyores, Senyors

Agraïments als acadèmics que han promogut la meva candidatura, als que li han 
donat suport. Em promouen a aquest alt honor en tant que acumulo dues facetes 
professionals poc freqüents alhora: veterinari i polític. Condicions rares per poc fre-
qüentment coincidents; em proposo que una aportació a aquesta raresa sigui una 
petita monografia sobre els pocs veterinaris que han estat parlamentaris a l’Estat 
Espanyol, com va suggerir-me l’amic José Luís Ruiz-Navarro Il·lm. Lletrat a Corts.

Per tant els agraïments han de ser també per qui m’ha conduït al gran honor que 
avui assoleixo, i han de ser en aquestes dues vessants:

però com a estudiant justeges”. El professor 
Usón Gargallo mereix capítol apart: jo volia 
ser cirurgià, i amb ell vaig aprendre el que sé 
d’aquest noble art dels que, segons la dita de 
Guy de Chauliac, tenen “ull d'àliga, mans de 
damisela i cor de lleó”. Però a més, amb ell i 
amb la seva família (la Mari Carmen i la Sò-
nia) vaig tenir l’any llarg d’exili més fructífer, 
agradable i entranyable de la meva vida (i de 
record més agraït). I una amistat de per vida.

-	I, last but no least, els pacients, òbviament. la 
gent que estima els seus animals. Quan vaig 
saber que la dita “quan més conec les persones 
més estimo el meu gos” era atribuïda a Adolf 
Hitler, vaig prometre’m que la reelabolaria i 
sovint la formulo en altres termes: com més 
conec els animals, més aprecio a la gent que 
estima els animals. D’aquestes persones, mol-
tes amb cara i nom, moltes anònimes, també 
n’he après molt.

	 M’he allargat en els agraïments professionals 
i personals, que venint de ser un veterinari de 
poble (com em reivindico sovint), han de ser 
necessàriament barrejats. Però avui no seria 
aquí ingressant a aquesta il·lustre corporació 
si no fos pel meu vessant de servidor públic 
portador de l’escrutini lliure, directe, dels 
meus conciutadans. Ells m’han donat, amb el 



29seu sufragi, l’honor de representar, per quatre 
cops repetits, la seva sobirania i el deure de 
representar-los en el poder més democràtica-
ment directe, que és el legislatiu.

-	 Política: els companys de la prepolítica; del 
GEN, de la FNEC, un grapadet… d’amics a 
UDC, tots els d’El Matí Digital.

Pel que fa als polítics, pròpiament dits: Oriol 
Junqueras, Gabriel Rufián, Joan Tardà és el 
gran trident; els meus companys i companyes 
del Grup Republicà al Congrés i al Senat, els 
que tenen escó i les persones dels equips que 
ens ajuden a asseure'ns-hi amb dignitat, rigor 
i professionalitat, amb el focus posat en la de-
fensa i la promoció dels drets i les llibertats del 
poble que ens ha atorgat el seu sufragi. 

És procedent també que faci menció dels il·lus-
tres acadèmics que m’han precedit en l’honor 
de portar la medalla número onze dels mem-
bres d’aquesta Acadèmia: l’H. Sr. Agustí Carol 
i el Sr. Antonio Concellón (aquí, mare, el pare 
ja no somriu des del Cel, és que es fa un fart de 
riure!). El meu pare els en podria parlar amb 
millor coneixement, de tots dos personatges, i 
segur que amb el seu parlar agut planer i direc-
te acabaríem tots rient de bon grat. De Carol 
i Foix, dir que em precedeix en la doble rara 
condició de veterinari i polític, per bé que ell a 
l’executiu del primer govern Pujol i jo, en canvi, 
mai amb cap altra tasca que la legislativa, tots 
dos militant en l’àmplia família del catalanisme 
polític, cosa que segons tinc entès ens separava 
notablement de l’altre titular de la medalla 
número onze. Em manifesta l’Excm. Sr. Pre-
sident, nogensmenys, la devoció i la dedicació 
d’ambdós a l’Acadèmia, i en el seu exemple em 
comprometo a emmirallar-me.

Captatio benevolentiae

Assabentat de la meva candidatura i resis-
tint-me a fer acudits marxians, la meva pri-
mera intenció va ser intentar, per modèstia 
i vergonya, refusar-ho amb amabilitat. Vaig 
recórrer a la meva manca de doctorat, pensant 
que aquesta és una acadèmia de doctors; a la 
meva poca disponibilitat de temps; a la meva 
manca de dedicació a la professió els darrers 
set anys... i per a tots els arguments l’Acadèmia 
tenia una resposta. El seu argument de més pes 
va ser del tot inapel·lable: “Ets un currículum 
atípic, ajudaràs a ampliar l’espectre". Diable! 

El mateix argument que Oriol Junqueras va 
esgrimir per a incorporar-me a les llistes d'Es-
querra Republicana de Catalunya a les eleccions 
legislatives de 2015. Era obvi que el Dr. Llupià 
em tenia atrapat, i que amb el meu agraïment 
ja em venia al cap quina podria ser la meva 
aportació... Perquè un acadèmic atípic ha de fer 
un discurs típicament atípic per estar a l’alçada 
de la candidatura. Sense apartar-me massa de 
l’esquema formal clàssic, ciceronià, però pro-
varé d’amenitza-los l’estona fent tres excursos 
aparentment llunyans en temps i espai.

Presentació

Uns excursos que poden semblar estranys 
però que volgudament ens portaran, espero, 
a entendre el nucli central de la meva tesi: la 
veterinària catalana ha d’estar disposada a fer 
un lobbisme polièdric, holístic i valent. I tant 
efectiu com pugui, pel bé de tots. I per què? 
Perquè com veurem amb els exemples que els 
proposaré, el món és molt difícil de predir. Res 
està determinat, i tot està en constant movi-
ment; des de temps dels clàssics ja existeix al 
món la idea d’influir en els assumptes públics 
-perquè sigui lícit cal que sigui amb propòsit 
virtuós- d’aquesta manera: cercar el bé comú i 
fer que la societat sigui millor. 

Els proposo visitar primer algunes idees que 
van ser revolucionàries a inicis del segle XX 
amb dos savis de l’Europa que Stefan Zweig 
va anomenar “el món d’ahir”: Heisenberg, un 
dels pares de la revolució quàntica, i Keynes, 
l’economista que va en certa manera reformar 
i fundar l’economia tal i com la coneixem avui. 
Saltarem tot seguit a les primeries de l’Imperi 
Romà, en plena construcció a mans de Cèsar 
August, amb el concurs inestimable de Virgili.
Per acabar comentant amb l’ajuda d’un estimat 
amic jesuïta un article del suplement del darrer 
cap de setmana d’octubre del l’any passat del 
Financial Times.

I. Principi d’incertesa en l’economia i, per 
extensió, en totes les ciències socials:

	 Quan Keynes publica la seva Teoria General 
el 1936, feia poc que Heisenberg havia guan-
yat el Premi Nobel de física, el 1932, per la 
seva contribució a la creació de la mecànica 
quàntica. La nova física qüestionava els pa-
radigmes de la física clàssica newtoniana, es-



30 pecialment en la seva concepció determinista 
de la ciència. Amb el principi d’incertesa 
de Heisenberg, que permet entendre els 
fenòmens a escala quàntica, no podem saber 
alhora posició i velocitat d’una partícula. 
És a dir, no podem predir científicament 
resultats futurs amb certesa. Aquesta nova 
concepció de la realitat té un paral·lelisme 
molt clar amb els nous plantejaments de 
Keynes respecte els economistes clàssics. 
Per aquests, igual que pels físics clàssics, n’hi 
havia prou amb conèixer el model (les equa-
cions) del sistema econòmic estudiat i tenir 
informació perfecta del comportament dels 
actors per a preveure la dinàmica del mercat 
i conèixer com arribar al punt d’equilibri. És 
el que anomenaven un entorn de probabilitat 
objectiva, que ens diu que el passat és una 
guia estadísticament fiable per a prendre de-
cisions en el futur. Dec aquestes sintètiques 
reflexions als Drs. Vicenç Pedret, enginyer 
químic, i al Dr. Alberto Montero, company 
d’hemicicle per Podemos i professor d’Eco-
nomia Aplicada a la Universidad de Málaga.

Keynes li dona la volta a aquest plantejament i 
defensa, a la manera de la incertesa quàntica, 
un escenari d’incertesa econòmica que no per-
met tenir coneixement vàlid sobre el futur. Els 
economistes no poden formular amb base cien-
tífica sòlida escenaris de probabilitat definits 
que donin prediccions fiables. Dit d’una altra 
manera, Keynes qüestiona el fet que el món 
econòmic pugui facilitar les prediccions del 
coneixement del futur. Com deia un dels seus 
deixebles, Hicks, tota l’estructura keynesiana 
parteix de la idea que en el models, els agents 
no saben què passarà, i saben que no saben què 
passarà. Heisenberg i Keynes s’obren simultà-
niament a la idea d'una ciència no determinís-
tica i ens obliguen a pensar sense prejudicis en 
un món que s’obre a noves possibilitats i que 
abandona la idea de determinisme. El “món 
d’ahir” de Zweig acabarà esquinçat i malmès 
per una doble guerra impensable, imprevisible, 
amb una quantitat de morts inimaginables i 
unes armes atòmiques hereves d’aquella nova 
quàntica que van obrir la caixa de Pandora.

Corol·lari: “Caeteris paribus”, , aquell mètode en 
què es mantenen constants totes les variables 
d’una situació, excepte aquella la influència de 
la qual es desitja estudiar, que no és aplicable en 
l’estudi de la realitat social... i menys en l’àmbit 
de les previsions.

Per tant, si volem actuar en aquesta realitat en 
certa manera quàntica, ens hem de compro-
metre a ser-hi sempre presents, a entendre els 
seus canvis permanents i a voler-hi participar. 
No ho podem fer asseguts en contemplacions i 
projeccions voluntaristes. Hi hem de ser.

II. Viatgem al segon excurs i acompan-
yem Publi Virgili Maró al canvi de 
règim a Roma entorn el començament 
de l’Era Cristiana.

El gran Virgili, poeta principalíssim de la cul-
tura occidental que transcendeix el seu temps i 
tots els espais fins a les mateixes portes del Cel 
de la Divina Comèdia, té una parell d’aspectes 
que avui s’adiuen a ser destacats:

1.	La vigència i actualitat del seu discurs de 
retorn a la convivència amb la natura, par-
ticularment destacables els llibres segon i 
tercer de les Geòrgiques; al segon ens recorda 
com Plató dotava d’ànima fins a les plantes; 
al tercer palesa la simpatia i l’empatia amb els 
animals, als que veu tan propers a les perso-
nes en sentiments, malalties i mort. L’estima 
per la natura i els animals que expressa i que 
transmet Virgili és d’una absoluta moderni-
tat.

2.	Que les Geòrgiques (potser no tant les 
Bucòliques, però indubtablement l’Eneida, 
l'Odissea llatina, ultra immenses composi-
cions poètiques) també formaren part d’una 
campanya pública de comunicació política 
ordida per Octavi, qui seria Cèsar August, i 
coadjuvada per Mecenes, en ordre a incen-
tivar, mantenir o recrear velles virtuts cívi-
ques republicanes mentre es creava un nou 
règim imperial que pretenia superar i curar 
les enormes ferides de quatre guerres civils, 
dues d’elles més recents i quasi consecutives. 
I quin resultat va suposar el llarg període de 
pau i prosperitat de més de dos segles que 
coneixem com la Pax Augusta.

Així doncs, el propi Virgili és un exemple clar 
de fer lobbisme, una autèntica campanya de 
comunicació pública, en el seu cas amb les 
bellíssimes eines de la poesia.

III.	Propòsits amb arrels

I acabem el triple excurs amb un comentari de 
Pep Mària, amic jesuïta i savi (si se’m permet 
el pleonasme) sobre el passatge de l’article 



31de Janan Ganesh al Financial Times que els 
comentava:
“Saber què desitges és l’habilitat vital més 
important. És més valuós que el talent o que 
el treballar dur. És gairebé tan valuós com 
la sort. Si tens aquesta habilitat, la decepció 
és encara probable, però una decepció en els 
teus propis termes. Si et falta, estaràs venut i 
vençut. Seràs la criatura dels esdeveniments.” 
Janan Ganesh “Knowing What you want is the 
Ultimate Life Skill” . Financial Times Weekend, 
22-23 October 2022, p.21.

La idea força per Ganesh és “saber què desit-
ges”. Pep Mària ens ho redefineix d’una altra 
manera que em va deixar colpit: “propòsit amb 
arrels”. Ens posem per davant, ens proposem, 
uns ideals, uns valors, uns somnis. Però perquè 
donin fruit, els nostres propòsits han d'estar 
ben fonamentats. No poden formular-se a 
partir de fantasies; els hi cal sostenibilitat i 
profunditat, és a dir, arrels.

Per això, una bona formulació de “saber què 
desitges” és “descobrir el teu propòsit amb 
arrels”. I per a tenir arrels, diu en Pep, calen 
tres actituds fonamentals:
-	 passivitat (reconeixement d’haver rebut vida 

i bagatges d’un passat concret).
-	 consciència agraïda (de què allò rebut és un 

regal).
-	 I activitat: en base al regal del passat i la cons-

ciència, em puc projectar al futur amb el desig 
o impuls del propòsit, comprometent-me 
en totes les dimensions de la vida personal, 
espiritual, social, professional…

	 En conclusió, i aquells clínics que m’escolten 
compartiran amb mi que és sovint el quid de 
gairebé totes les qüestions: cal un diagnòstic 
basat en una anamnesi i un reconeixement. I 
sobre això plantejar, amb propòsit, cap a quins 
camins avançar. I només a partir d’aquest 
estadi és on cal plantejar el tractament…

Tesi
És lícit mirar d'influir en els assumptes públics 
en general, i en particular en el camp de la 
veterinària?
Jo sostinc que sí. Que front el famós dilema 
hamletià, sens dubte la resposta és sí:
“doncs qui suportaria les fuetades i menyspreus 
del temps, la injustícia de l’opressor, l'insult del 
superior, les punxades de l'amor menystingut, 
la lentitud de la llei, la insolència del govern i 
els insults que el capaç rep de l’incompetent...?”

Doncs bé, si la resposta és “malgrat tot sí”, mal-
grat tot és lícit inferir que si ho és en el terreny 
personal (on Shakespeare magníficament ho 
circumscriu), també ho és en el col·lectiu. Que 
si hom, o un col·lectiu, se sosté pretesament 
“pur” tancant la porta a la política i arrufant 
el nas quan en parla... la política li entra per la 
finestra. I que, reescrivint Fuster, tota la política 
que no faci la veterinària… podrà ser que sigui 
feta contra la veterinària.

Què volem dir quan diem “influir”? Se li pot 
posar molt noms, però el que ha triomfat és 
l’anglicisme: lobbisme. Ha esdevingut en pocs 
anys una professió. I bàsicament tracta d’acom-
panyar els afers públics, les relacions amb els 
actors públics i defensar l’aportació al bé comú, 
dels grups d’interès que se’n senten  legitimats.
I que si és assabentat de com de quàntica és la 
realitat que ens envolta si es desenvolupa amb 
intel·ligència octaviana-augusta (recolzada 
en els millors comunicadors) i, sobretot, si és 
orientada a un propòsit amb compromís, no 
només és lícit sinó necessari aportar al terreny 
de la definició i la implementació de les políti-
ques una -en el nostre cas- “visió veterinària” 
sòlida i argumentada científicament.

A la veterinària catalana del segle XXI li cal 
un lobbisme per a aportar el millor que pot 
al segle XXI, i no li veig més que fortaleses i 
oportunitats:
-	 No existeix cap professió com la nostra en 

un dels tres vèrtexs del concepte one health
-	 Mai com ara s’ha valorat el vincle humà-ani-

mal i els seus múltiples beneficis
-	 En conseqüència, és creixent la preocupació 

per tot el respecta al benestar animal. 
-	 Els compromisos ambientals ens interpel·len 

a una redefinició de la producció de proteïnes 
cada cop més sostenibles.

-	 El canvi climàtic redefineix l’abast de les 
zoonosis, fent més que mai vigent el lema 
que posem a tots els nostres escuts: “hygia 
pecoris, salus populi”. 

-	 I tantes altres raons que els il·lustríssims 
membres d’aquesta Acadèmia poden argu-
mentar molt més sòlidament que no pas jo. 

Fins aquí, el què i el perquè. Del com, sense 
excursos, si volen i quan vulguin, en parlem 
en una altra ocasió, perquè s’ha fet tard i com 
diria Baloo a Mowgli, “això ja és una altra 
història”. 
Moltes gràcies
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Discurs de resposta a càrrec de

Excm. President de l’ACVC Josep Llupià i Mas

SESSIÓ ACADÈMICA

Ingres com a Acadèmic Numerari
al Molt Il·lustre Sr. JOAN CAPDEVILA I ESTEVE

xcm. President d’Honor de l’ACVC Pere Costa; Hble. Consellera de Cultura Mariànge-
la Vilallonga; Excm. President de RAMC Josep A. Bombí; Excm. President de RAFC 
Jaume Casas; Molt Il·lustres Acadèmics; Senyores i Senyors
En Joan Capdevila Esteve va néixer o el van 
néixer a Martorell l’any 1965, fill de Joaquim 
Capdevila Pous (veterinari) i Francesca Es-
teve Figueras. Em complau presentar aquest 
acte perquè em permet fer públic el meu 
agraïment i estima a la Francesca i en Joa-
quim; sempre m'he sentit resguardat i ajudat 
per ells. Per part de la meva mare soc família 
de la Francesca. Si estigués entre nosaltres en 
Josep Tarragó, em diria: “Ho veus? Les Acadè-
mies som endogàmiques!”. 
En Joan Capdevila es va casar amb Núria Vila-
nova Sanahuja i tenen dos fills, la Rut i en Joa-
quim. El seu germà, Lluís Capdevila, i la seva 
dona Mònica Calpe, també són veterinaris.
No és fàcil entrar en una acadèmia i són moltes 
i diverses les deliberacions d’una assemblea.
El discurs del recipiendari Joan Capdevila Es-
teve és: Una proposta de lobbisme per a la 
veterinària Catalana. 
Com és de rigor, la primera part de la seva 
presentació esmenta els agraïments als seus 
pares, familiars, mestres i als veterinaris que 
han portat la medalla número 11 de la nostra 
Acadèmia, Agustí Carol i Antonio Concellón.  
Seguidament fa una declaració: la veterinària 
catalana ha de fer un lobbisme tan efectiu 
com pugui per a influir en els assumptes pú-
blics i fer una societat millor. 
L’argument inicial de la seva exposició és que 
al món actual no podem predir els resultats 
futurs. Si hi ha una certesa en aquest món 
és que és incert, i no sabem amb exactitud el 
que passarà. Justifica aquesta tesi pel desco-
briment de la teoria de la mecànica quàntica 
de Heisenberg i per la Teoria General Econò-
mica de Keynes. Malgrat aquestes variables i 
controvertides teories, hem de conviure amb 
la realitat canviant, entendre els seus canvis i 
voler-hi participar. 
Ens dona una pista individual per a adap-
tar-nos a aquests canvis: “Saber què desitges és 
l’habilitat vital més important. És més valuós 
que el talent o que treballar dur. És gairebé tan 

valuós com la sort. Si et falta, estaràs venut i 
vençut. Seràs la criatura dels esdeveniments”.
L’exemple que ens proposa és el llarg període 
de pau i prosperitat de més de dos segles que 
coneixem com la Pax Augusta. Com a prota-
gonistes constructors d’aquesta pau, ens indi-
ca Cèsar August i el genial poeta Virgili com 
el gran lobbista.
Acaba el seu discurs dient que la professió 
veterinària pot aportar coneixements i nous 
conceptes pel bé comú com són: una sola sa-
lut, les noves zoonosis degut el canvi climàtic, 
el benestar animal, la producció de proteïnes 
més sostenibles i moltes altres raons que dins 
de l’Acadèmia es poden argumentar.
Per conèixer el caràcter i tarannà d’en Joan 
Capdevila faig un resum de la seva formació i 
la seva activitat humana, laboral i política.

Formació
·	 Els anys 1983 i 1984 fa estades de dos mesos 

al Newman College de Birmingham, Angla-
terra.

·	 Any 1985 entra d’alumne a la Facultat de 
Veterinària de la UAB. Quan li falten unes   
assignatures de cinquè curs es trasllada a la 
Universitat d’Extremadura i allà finalitza la 
carrera veterinària el 1991.  

·	 Estada de sis mesos a la Universitat Davis de 
California, 1988.

·	 Curs d’especialització en Traumatologia a la 
UAB, 1991.

·	 Màster en Administració i Direcció d’Em-
preses Veterinàries 2004-2005.

·	 Estada d’un mes a la Unitat de Cirurgia Ex-
perimental del Complexo Hospitalario Juan 
Canalejo. A Coruña.

·	 Dos cursos de doctorat al Departament de 
Ciència Política de la Universitat Internacio-
nal de Catalunya.

·	 Programa de Liderazgo en Políticas de Em-
prendimiento 2018-2019  a la Deusto Busi-
ness School.

Excel·lentíssim President d’Honor de l’Acadèmia de Ciències Veterinàries de Catalun-
ya, Autoritats, Molt I·lustres Acadèmics, Senyores i Senyors



33·	 Programa Executiu en Governança del Sec-
tor Públic a ESADE, 2020-2021.

Activitat humana
·	 Als 17 anys forma part del Grup d’Estudis 

Nacionalistes (G.E.N.) i n’arriba a ser secre-
tari general.

·	 Membre del consell de la revista Relleu i del 
Patronat de la Fundació Relleu.

·	 Membre del consell editorial de: Barcelone-
sa d’Edicions (Cinquanta títols publicats de   
temàtica nacionalista i filosofia política).

·	 Promotor de les campanyes ciutadanes 
“desmar-CAT” van repartir mig milió d’ad-
hesius amb la sigla CAT i els estels euro-
peus. Col·laborador a les campanyes “Free-
dom for Catalonia”. 

·	 És soci d’Òmnium i va estar col.laborant 
amb Joan Espar.

·	 Forma part de la Federació Nacional d’Estu-
diants de Catalunya (FNEC). N’és soci des 
de la refundació el 1989 i va ser coordinador 
de l’associació d’estudiants de la Facultat de 
Veterinària de la UAB, de la qual en va ser 
vicepresident.

·	 Jugador de rugby de l’equip de la Facultat de 
Veterinària. Arriben a ser subcampions es-
tatals l’any 1988. Fundador del Rugby Club 
de Martorell 1998.

·	 Cofundador del diari digital El Matí. En va 
ser director del 2008 al 2011

·	 Soci del Futbol Club Barcelona. Participa en 
dues campanyes electorals per la candida-
tura d’Agustí Benedito.

·	 Va ser corrector de la revista de l’ACVC el 
curs 2000-2001. 

 ·	Militant d’Unió Democràtica de Catalun-
ya 1991-2011. En Joan Capdevila i Josep Mª 
Vila d’Abadal, per discrepàncies amb Josep 
Antoni Duran i Lleida, deixen el partit o en 
són apartats.

·	 El mes de juny de 2017 dona una conferèn-
cia a l’ACVC amb el títol: “Un veterinari al 
Congrés: casos pràctics i apunts de conclu-
sions”.

·	 És un catòlic practicant convençut, membre 
de la lliga espiritual de la Mare de Déu de 
Montserrat, de la Sagrada Família de Bar-
celona. Va ser rebut pel papa Francesc en 
audiència.

Societats professionals
·	 És membre del Col·legi Oficial de Veterina-

ris de Barcelona des de 1991 amb el número 
1564.

·	 Soci des de 1992 de l’Associació Espanyola 
de Veterinaris especialista en petits animals.

·	 Membre fundador de la Societat Espanyola 
de Traumatologia i Ortopèdia Veterinària 
1999.

·	 Membre de la European Society of Veteri-
nary Orthopedics and Traunatology des del 
2000.

Activitat laboral
·	 Coordinador Veterinari Comarcal del De-

partament d’Agricultura des de 1993 a 1999.
·	 Consultoria i assessorament de l’Associació 

Catalana de Producció de Porcí (PORCAT) 
1999.

·	 Perit judicial del Col·legi Oficial de Veteri-
naris de Barcelona

·	 Copropietari amb el seu germà Lluís d’una 
clínica i dues consultes a la Vila de Marto-
rell i al municipi de Pallejà. Hi treballen 9 
professionals.

Activitat política
·	 En Joan Capdevila i Esteve és Diputat a 

Corts per Barcelona des de 2016 fins a 2023, 
per les llistes d’Esquerra Republicana de 
Catalunya com a independent. És el primer 
veterinari català que assumeix aquesta res-
ponsabilitat política i en el moment del seu 
ingrés a l’ACVC era l’únic veterinari al Con-
grés dels Diputats de Madrid.

·	 Ha participat en 28 ponències sobre projec-
tes de lleis. En citaré algunes:

·	 Ponent per la Llei de Pressupostos Generals 
de l'Estat

·	 Ponent per les reformes del treball autònom
·	 Ponent del Conveni Europeu sobre la pro-

tecció dels animals de companyia
·	 Adscrit a la comissió d'Agricultura, Alimen-

tació i Medi Ambient
·	 Portaveu de la Comissió d'Energia, Turisme 

i Agenda Digital.
·	 Portaveu del Grup Parlamentari de:
	 Transició ecològica, Economia i Indústria
	 President de la Comissió d’Indústria, Co-

merç i Turisme.
Havent-se complert tots els requisits proto-
col·laris, jo, Josep Llupià Mas, com a aca-
dèmic numerari, tinc l’honor de sol·licitar a 
l’Excel·lentíssim President d’Honor d’aquesta 
Acadèmia, Doctor Pere Costa, que li imposi la 
Medalla i li faci entrega del títol que l’acredi-
tarà com a membre numerari de l’Acadèmia 
de Ciències Veterinàries de Catalunya, a Joan 
Capdevila Esteve.
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Sostenibilitat mediambiental 
a nivell global
Si avui la sostenibilitat és un problema, és prin-
cipalment degut al creixement exponencial 
de la població mundial al llarg del temps i les 
previsions del seu creixement en el futur im-
mediat. Si avui la població mundial és d’uns 8 
mil milions de persones, es preveu que a finals 
del segle XXI serà d’11 mil milions.
Aquest ràpid augment demogràfic comportarà 
augments similars d’utilització de recursos i 
generació de residus que molt probablement 
afectaran el futur progrés econòmic i social 
de la humanitat i agreujaran els problemes 
mediambientals.

Molt Il·lustre Sr. Dr. David Torrallardona i Llobera
Investigador Sènior del Programa de Nutrició Animal de l’Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentàries

Discurs d'ingrés com Acadèmic Numerari. 2023

Sostenibilitat de la producció 
ramadera: paper de l'alimentació
i dels additius per a pinsos

Excel·lentíssims Srs. President i President d’Honor de l’ACVC, molt Il·lustres Se-
cretària General i acadèmics, benvolguts amics i familiars. Em sento molt honorat 
d’haver estat elegit per formar part d’aquesta acadèmia i espero poder complir 
dignament les responsabilitats que aquest nomenament implica. És també un ho-
nor acceptar la medalla 19 que va pertànyer a Josep Maria Gomà i Rosich, amb qui 
comparteixo orígens a la Segarra (període amb seu professional a Reus) i relació 
amb la utilització d’additius per a l’alimentació animal. Em fa especial il·lusió cele-
brar l’acta de recepció en aquesta sala, on recordo haver assistit moltes vegades 
en la meva època d’estudiant als anys 80, als actes organitzats pel mateix Col·legi 
i per la llavors ACV de Barcelona. Recordo que el professor Francesc Puchal ens 
animava a assistir-hi, i és per això i perquè sempre va ser un referent per a mi, que 
voldria tenir un record molt especial per a ell. Soc conscient que si avui soc aquí és 
gràcies a moltíssimes persones que m’han ajudat durant el meu desenvolupament 
com a persona, veterinari i investigador. No les mencionaré perquè, de ben segur, 
me n’oblidaria de moltes. Sí que voldria, però, donar les gràcies a en Joaquim 
Brufau i als altres acadèmics que han proposat el meu nomenament, així com a en 
Josep Gasa i a en Francesc Monné per acceptar fer-me de padrins. Finalment, i 
més important, vull agrair als meus pares i a la meva família el seu suport incondi-
cional. Soc fill de pagès i n’estic molt orgullós.

A continuació voldria definir tres conceptes 
relacionats amb la sostenibilitat mediambien-
tal que ajudaran a contextualitzar el problema.
El primer concepte és el d’empremta ecolò-
gica. L’empremta ecològica és l‘impacte d’una 
persona o comunitat en el medi ambient, 
expressat com la quantitat de terra requerida 
per a mantenir el seu ús de recursos naturals. 
Això inclou, no només la terra per “generar 
recursos”, sinó també la terra necessària per 
“neutralitzar residus generats”. Es considera 
que durant els anys 70, quan el conjunt de 
la població mundial era d’uns 4 mil milions, 
es va assolir una empremta ecològica global 
equivalent a un planeta Terra. En l’actualitat 
s’estima que l’empremta ecologia global és de 



351.6-1.7 planetes i que, si no es prenen mesures 
pal·liatives i les tendències actuals es mante-
nen, l’any 2030 haurem assolit una empremta 
ecològica de 2 planetes. L’empremta de carboni 
(emissions de CO2) és el principal contribuent a 
l’empremta ecològica i s’estima que en represen-
ta aproximadament un 60%. De fet, si l’any 2030 
s’aconseguís l’objectiu de reduir les emissions 
de CO2 en un 30%, l’empremta ecològica encara 
seria d’aproximadament 1.5 planetes.  
El segon concepte que vull definir és el de 
biocapacitat. La biocapacitat és l’aptitud d’un 
territori de generar recursos per a la seva pobla-
ció de forma sostenible i d’absorbir els residus 
que aquesta genera. Considerant que al planeta 
Terra hi ha uns 13.5 mil milions d’hectàrees 
productives (Has globals; hag), es considera 
que actualment l’empremta ecològica global 
equival a 2.7 hag per persona, mentre que la 
biocapacitat (terra actualment disponible) és 
d’1.7  hag per persona. A més de les estimacions 
globals, però, val la pena fer una anàlisi de la 
biocapacitat i de l’empremta ecològica de les 
diferents regions del planeta (Taula 1).

fer reflexionar quan els països desenvolupats 
denunciem a països com el Brasil per pràcti-
ques poc sostenibles com la desforestació de 
l’Amazones. En realitat, els recursos generats 
amb aquestes pràctiques els utilitzen tercers 
països (amb major desenvolupament econòmic) 
que es poden permetre la seva compra per a 
continuar utilitzant recursos per sobre de les 
seves possibilitats.
El tercer concepte que vull explicar és el dels 
límits planetaris. Tot i que, com ja he mencio-
nat, l’empremta ecològica es deu majoritària-
ment a l’empremta de carboni, hi ha altres tipus 
d’impactes igualment importants. Els límits 
planetaris són un marc conceptual que sugge-
reix llindars de 9 processos fonamentals per a 
l’estabilitat de la Terra que, en cas que siguin 
superats, poden posar en risc l’habitabilitat del 
planeta. Entre aquests límits planetaris n’hi ha 
que estan estretament relacionats amb l’activi-
tat ramadera, com el canvi climàtic (emissions 
de metà), els fluxos biogeoquímics (acumula-
ció de nitrogen i fòsfor), l’ús d'aigua dolça, els 
canvis en l’ús del sòl (desforestació) o la pèrdua 
de biodiversitat i les seves funcions. Els estudis 
d’anàlisi de cicle de vida que s’utilitzen per a 
avaluar l'impacte ambiental d’un producte, 
servei, procés o sistema, no fan més que valorar 
diferents indicadors d’impacte relacionats amb 
els límits planetaris.

Efectes dels additius sobre  
la sostenibilitat mediambiental 
de la producció ramadera

Se m’acudeixen quatre formes que expliquen 
com la utilització d’additius per a pinsos pot 
afectar la sostenibilitat mediambiental de 
la producció ramadera. En primer lloc, l’ús 
d’additius podria afectar la composició (tria 
d’ingredients) del pinso, ja sigui aportant 
solucions per a la incorporació d’ingredients 
de difícil manipulació o modificant-ne el seu 
valor nutritiu. En segon lloc, els additius po-
drien millorar l’eficiència en la utilització del 
pinso (índex de conversió), amb la qual cosa 
l‘ús de recursos disminuiria (menys pinso) i 
també ho faria la quantitat de residus produïts 
(menys dejeccions). En tercer lloc, l’ús d’addi-
tius podria afavorir la conservació del pinso 
o dels seus ingredients, evitant-ne així el seu 
malbaratament. Per últim, els additius podrien 
tenir un efecte directe sobre les emissions al 
medi ambient, reduint-ne la quantitat o modi-

En aquesta, s’observa que les regions amb mi-
llor desenvolupament econòmic tenen la major 
empremta ecològica per càpita i que, en la 
majoria dels casos, aquesta excedeix clarament 
la seva disponibilitat de biocapacitat. D’altra 
banda, les regions amb menor desenvolupament 
econòmic, tot i tenir una empremta ecològica 
per càpita baixa, també excedeixen la seva 
biocapacitat degut a problemes de sobrepo-
blació. Únicament les regions de l’Europa de 
l’Est i sobretot d’Amèrica Llatina usen menys 
recursos dels que disposen. Això ens hauria de 

	 Emprenta
	 ecològica	 Població	 Biocapacitat
	(hag per càpita)	 (milions)	 (hag per càpita)

 Nord Amèrica	 6.6	 486	 3.9

 Europa (EU	 4.6	 504	 2.1

 Europa (no-EU)	 4.4	 238	 5.3

 Orient mitjà / Àsia Central	 3.1	 442	 0.9

 Amèrica llatina	 2.6	 507	 6.1

 Àsia-Pacífic	 2.3	 4054	 0.8

 Àfrica	 1.4	 2124	 1.2

 TOTAL	 2.7	 7455	 1.7

Taula 1 Empremta ecològica i biocapacitat de diferents 
regions de l’any 2016 (European Environment Agency, 
2021)



36 ficant-ne la composició. Serà en base a aquestes 
4 formes d’actuació que a continuació avaluaré 
l’efecte dels diferents additius sobre l’impacte 
mediambiental de la ramaderia. 
Abans, però, vull ressaltar la contribució pre-
dominant del pinso sobre els diferents indica-
dors d’impacte ambiental utilitzats en l’anàlisi 
de cicle de vida de la producció ramadera 
intensiva. Dels diferents inputs o processos 
considerats (pinso, emmagatzematge de purí, 
fermentació entèrica, etc.), el pinso és amb 
diferència el que té un major impacte. Pel que 
fa al porcí, s’han reportat contribucions d’entre 
el 80 i el 99% per l’ús d’aigua i la seva eutrofit-
zació, pel canvi climàtic o per l’ús de recursos 
minerals. Quant a l’acidificació, eutrofització 
terrestre i emissió de partícules, la contribució 
del pinso és d’aproximadament el 50% i és si-
milar a la de l’emmagatzematge del purí (Van 
Mierlo et al., 2021). Així doncs, modificacions 
de la composició o de les quantitats requerides 
de pinso com a conseqüència de l’ús d’addi-
tius, poden tenir una important rellevància 
mediambiental. Un altre punt a considerar és 
l’elevat malbaratament global dels aliments. 
Segons estimacions de la FAO (Scialabba et al., 
2013), un terç (ca. 1300 milions de tones) dels 
aliments disponibles no s’arriben a consumir 
perquè es fan malbé dins del període comprès 
entre la seva recol·lecció i el seu consum. Tot 
i que, probablement en menor mesura, el 
mateix passa amb els ingredients i pinsos per 
a l’alimentació animal. Existeixen additius 
que eviten pèrdues per malbaratament i això 
clarament redueix l’impacte ambiental. Per 
últim, cal recordar que els nutrients del pinso 
són retinguts en els productes animals amb 
una eficiència relativament baixa. Per exemple, 
s’estima que un porc d’engreix només reté el 
35-40% del nitrogen i fòsfor que consumeix. 
Quant al carboni, la retenció seria al voltant 
del 20%, i en el cas de minerals com el coure 
o el zinc la retenció seria inferior al 5% (Dour-
mad et al., 2019). Els additius també poden 
contribuir a una millor eficiència d’utilització 
que reduiria les emissions directes de N, P (en 
femtes i orina) o de metà.
L’Autoritat Europea de Seguretat Alimentària 
(EFSA) defineix els additius per a pinso com a 
“productes utilitzats en nutrició animal amb 
el propòsit de millorar la qualitat del pinso i 
la qualitat dels productes d’origen animal, o 
per a millorar la productivitat i salut dels ani-
mals”. Jo, a més, hi afegiria que també poden 

ser utilitzats per a millorar la sostenibilitat 
mediambiental de la producció ramadera, que 
és l’aspecte del qual vull parlar jo avui. Ho faré 
seguint la mateixa classificació de l’EFSA, que 
estableix 5 categories d’additius per a pinso: 
tecnològics, sensorials, nutricionals, zootèc-
nics i ‘coccidiostats i histomonostats’.
Els additius tecnològics tenen la funció de fa-
cilitar la manipulació del pinso i millorar-ne la 
seva higiene. Aquesta categoria està composta 
per 15 grups funcionals, entre els quals hi ha 
els preservatius o els antioxidants que, per les 
seves propietats fungistàtiques i bactericides 
o de prevenció de l’enranciment dels greixos, 
poden prevenir pèrdues per malbaratament, 
afectar a la composició del pinso (facilitant l’ús 
d’ingredients de difícil conservació) i reduir les 
emissions resultants de la degradació del pinso. 
Un altre grup funcional son els emulsionants, 
que poden millorar l’eficiència del pinso (mi-
llor digestibilitat del greix) o facilitar canvis 
de composició (facilitant l’ús d’ingredients 
líquids). Els aglomerants poden millorar la 
consistència del grànul, la fluïdesa d’ingre-
dients amb tendència a agrumollar-se i reduir 
el cost energètic de la granulació. Per tant, 
contribueixen a prevenir el malbaratament 
(pèrdues per a fins de granulació), a millorar 
l’eficiència (els animals llencen menys pinso), 
faciliten canvis de composició (permeten l’ús 
d’ingredients amb mida de partícula molt fina 
evitant-ne la segregació) i poden reduir les 
emissions de manera indirecta (menys energia 
per a la granulació, menor cost de transport en 
augmentar la densitat i reducció de partícules 
de pols). Els additius del grup de substàncies 
per a la reducció de micotoxines poden pre-
venir el malbaratament, millorar l’eficiència 
(evitant problemes de salut) o permetre canvis 
de composició (facilitant l’ús d’ingredients 
amb major risc de contaminació).
Els additius sensorials s’utilitzen per millorar la 
palatabilitat de la dieta i estimular la gana dels 
animals mitjançant la modificació del color o 
del gust del pinso. Aquesta categoria la com-
ponen 2 grups funcionals: els colorants i els sa-
boritzants. Els colorants poden facilitar canvis 
de composició del pinso com, per exemple, en 
pinsos per a gallines ponedores. La substitució 
de moresc per cereals no pigmentats no afecta 
la coloració del rovell de l’ou. També poden 
millorar l’eficiència ja que molts d’ells tenen 
propietats antioxidants. Els saboritzants també 
poden facilitar canvis de composició del pinso 



37facilitant la inclusió d’ingredients amb mala 
palatabilitat o prevenir el malbaratament i mi-
llorar l’eficiència mitjançant un menor rebuig 
i pèrdua de pinso.
Els additius nutricionals tenen la funció 
d’aportar nutrients específics necessaris per al 
creixement òptim de l’animal, i dins d’aquest 
grup hi trobem 4 grups funcionals: les vita-
mines, els minerals, els aminoàcids i la urea 
i derivatius. Els grups funcionals d’aquesta 
categoria milloren l’equilibri nutricional del 
pinso, que pot augmentar l’eficiència i també 
pot facilitar canvis de composició del pinso 
mitjançant la compensació de possibles de-
ficiències nutricionals d’alguns ingredients. 
Aquest darrer efecte és molt important en el 
cas particular dels aminoàcids, l’ús dels quals 
contribueix a augmentar el valor biològic de 
la proteïna del pinso i permet reduir-ne la 
concentració sense afectar el creixement i 
eficiència dels animals. Els aminoàcids per-
meten disminuir la utilització de fonts pro-
teiques poc sostenibles, com la soja, i reduir 
les emissions de compostos nitrogenats al 
medi ambient.
Els additius zootècnics tenen la funció de 
millorar el rendiment dels animals no pro-
veint nutrients específics, sinó afavorint un 
ús més eficient dels nutrients de la dieta. 
Aquesta categoria està composta per 5 grups 
funcionals: els milloradors de digestibilitat 
(entre els quals hi trobaríem els enzims); els 
estabilitzadors de flora intestinal (com els pro-
biòtics i prebiòtics); les substàncies que afecten 
favorablement el medi ambient (com els in-
hibidors de la producció de metà), altres com 
l’àcid benzoic que pot reduir el pH de la orina 
i els estabilitzadors de la condició fisiològica, 
com ara les fonts de magnesi i els extractes de 
plantes amb efecte antiestrès. Els milloradors 
de digestibilitat poden modificar la composi-
ció del pinso (per exemple, les β-glucanases 
i les xilanases han facilitat la substitució del 
moresc per ordi i blat en avicultura), milloren 
l’eficiència d’utilització del pinso i redueixen 
les emissions (menys excreció de nutrients). 
Els estabilitzadors de flora intestinal poden 
millorar l’eficiència (salut) i modificar les 
emissions per fermentació; les substàncies que 
afecten favorablement el medi ambient tenen 
la funció de reduir les emissions (per exemple, 
de metà) i poden millorar l’eficiència (ús més 
eficient de nutrients), i els estabilitzadors de 
la condició fisiològica poden augmentar l’efi-
ciència (millor salut i benestar).

Per últim, els coccidiostats i histomonostats 
s’utilitzen com a antiparasitaris i milloren 
l’eficiència i la salut dels animals. . 
A la Taula 2 resumeixo l’impacte potencial dels 
diferents tipus d’additius per a pinsos sobre la 
composició del pinso, l’índex de conversió, el 
malbaratament de pinso o les emissions conta-
minants. Hi ha aspectes amb cert potencial de 
modificar la sostenibilitat mediambiental de la 
producció ramadera. Tots els additius tenen el 
potencial de millorar-la, i són: els tecnològics 
(sobretot ho fan evitant pèrdues i malbarata-
ment del pinso o dels seus ingredients, o bé 
modificant la seva composició); els sensorials 
(ho fan modificant-ne la composició), mentre 
que els nutricionals i els zootècnics milloren, 
principalment, l’eficàcia en la utilització del 
pinso i, en alguns casos, també tenen un efecte 
directe sobre les emissions.

Exemples dels efectes d’alguns
additius i estudis d’anàlisi de cicle
de vida
Com ja he descrit anteriorment, és ben co-
negut que la utilització d’aminoàcids lliures 
permet la formulació de pinsos amb un menor 
contingut de proteïna. En un estudi realitzat a 
l’IRTA amb porcs d’engreix, vàrem demostrar 
que amb la utilització dels 4 aminoàcids més 
limitants (lisina, treonina, metionina i triptò-
fan) era possible reduir el nivell de proteïna 
del pinso del 18,6 al 13,9% mantenint la pro-
ductivitat dels animals (Torrallardona et al., 
2003). Això va permetre disminuir la inclusió 
de tortó de soja del 22 al 5,5% i substituir-lo 
per ordi. Aquests canvis de formulació varen 
reduir el consum d’aigua un 30%, la produc-
ció de purins un 39% i l’excreció de nitrogen 
un 41%. Reduir el contingut de proteïna dels 
pinsos d’aus i porcs amb l’ús d’aminoàcids 
afecta positivament indicadors d’anàlisi de 
cicle de vida com l’acidificació i l’eutrofització 
resultants d’una menor emissió de compostos 
nitrogenats o el canvi climàtic i l’ús del sòl 
associats a una reducció de contingut de soja 
en els pinsos (Cappelaere et al., 2021). 
Els enzims tenen l’objectiu de millorar la diges-
tibilitat de components poc digestibles (sobre-
tot en animals monogàstrics). Per exemple, les 
carbohidrases (β-glucanases, xilanases, etc.) 
milloren la digestibilitat dels polisacàrids no 
amilacis, i les fitases milloren la disponibilitat 
del fòsfor fític (Torres-Pitarch et al., 2017). A 
la Figura 1 es mostra l’efecte d’afegir diferents 
additius al pinso de porcs d’engreix o pollastres 
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broiler sobre les diferents categories d’impacte 
de l’anàlisi de cicle de vida (Blonk et al., 2021). 
Les millores de digestibilitat de l’energia en 
pinsos amb carbohidrases (sobretot en aus) te-
nen un impacte positiu sobre el canvi climàtic i 
afecten de manera variable els diferents índexs 
d’eutrofització, probablement a conseqüència 
de canvis de formulació dels pinsos. L’addició 
de fitases també millora la digestibilitat de 
l’energia i té un impacte positiu sobre el canvi 
climàtic, però el seu efecte principal és sobre 
la digestibilitat del fòsfor, el qual explica l’im-
pacte positiu sobre l’eutrofització. A més, la 
conseqüent disminució en l’ús de fonts (no 
renovables) de fòsfor inorgànic afecta de ma-
nera molt important l’impacte de la utilització 
de recursos minerals.
Un altre cas singular d’additiu és el de l’àcid 
benzoic en porcí. Aquest millora significati-
vament el creixement i l’eficiència productiva 
dels animals, afectant positivament la majoria 
d’indicadors (Torrallardona et al., 2007). Tam-
bé té la particularitat d’acidificar l’orina (i els 

purins) en ser metabo-
litzat i excretat a l’orina 
en forma d’àcid hipúric. 
L’acidificació de l’orina 
redueix la volatilització 
de l’amoníac i explica 
l’important efecte so-
bre l’acidificació i les 
partícules en suspensió 
(Blonk et al., 2021).

Consideracions 
finals sobre 
la sostenibilitat de 
la producció
ramadera

Acabaré fent algunes 
reflexions sobre el paper 
de la producció rama-
dera en la sostenibilitat 
del sistema agroalimen-
tari. La ramaderia és un 
esglaó essencial en la 
circularitat del sistema 
agroalimentari; apro-
fita subproductes no 
aptes pel consum humà 
i genera dejeccions que 
s’utilitzen com a fer-
tilitzant per a produir 
cultius vegetals. A més, 

Taula 2. 	 Impacte potencial dels additius per a pinsos sobre la sostenibilitat 
mediambiental de la producció ramadera

	 ( • impacte lleu; •• impacte moderat; ••• impacte alt).

Categoria	 Grup funcional	 Composició	 Eficiència	 Malbaratament	 Emissions

Tecnològics	 Preservatius	 • •		  • • • 	 •
	 Antioxidants	 • •	 •	 • • • 	
	 Emulsionants	 • •	 • •		

	 Estabilitzants	 • •		  •	

	 Espessidors	 • •		  •	

	 Agents gelificants	 • •		  •	

	 Aglomerants	 •	 • •	 • • • 	 • •
	 Antiradionucleides			   •	

	 Antiaglomerants	 • • • 		  • •	

	 Reguladors acidesa	 •	 •	 • •	

	 Additius ensitjat	 •	 • •	 • • • 	 •
	 Desnaturalitzants	 •			 

	 Antimicotoxines	 •	 • •	 • • • 	
	 Higienitzants		  • •	 • • • 	
	 Altres	 • •	 •

Sensorials	 Colorants	 • •	 •		

	 Saboritzants 	 • • • 	 •	 • •	

Nutricionals	 Vitamines	 •	 • • • 		

	 Elements traça	 •	 • • • 		

	 Aminoàcids	 • • • 	 • • • 		  • • • 
	 Urea 	 • • • 	 • • • 		

Zootècnics	 Digestibilitat	 • • • 	 • • • 		  • • • 
	 Estabilitzadors flora		  • • • 		  •
	 Mediambientals		  •		  • • • 
	 Altres		  • •		  • •
	 Estat fisiològic		  • • • 		

Coccidiostats i histomonostats		  • • • 

els productes d’origen animal juguen un paper 
essencial com a principal font de proteïna, 
vitamines B12 i D, ferro, zinc, seleni o greixos 
ω-3 dels aliment. Tot i això, cal evitar-ne un 
consum excessiu perquè també són una font 
de substàncies poc saludables com els greixos 
saturats i el colesterol.

Malgrat que tot el futur de la producció rama-
dera és incert, i en relació a la sostenibilitat, 
hi ha alguns importants reptes que considero 
que la ramaderia ha d’afrontar. En primer lloc, 
hi ha el dilema de la competència d’aliments 
entre els animals i els humans. Donades les 
previsions de creixement de la població hu-
mana global (que s’estima que arribarà a 9,7 
mil milions de persones l’any 2050) es preveu 
que per a aquest any serà necessari augmen-
tar la producció d’aliments actual un 70%. 
Considerant que l’eficiència de retenció dels 
nutrients del pinso en els productes animals 
és baixa (veure Taula 3), hi ha qui considera 
que amb una dieta vegetariana hi hauria un 



39millor aprofitament de recursos, ja que els ali-
ments que mengen els animals els consumirien 
directament els humans. S’estima, però, que 
un 86% dels aliments consumits pels animals 
no són directament comestibles pels humans 
(Mottet et al., 2017). D’aquests, un 46% són 
herbes i fulles, un 19% residus de collites, un 
8% farratges, un 5% tortons d’oleaginoses i un 
5% subproductes. Els grans de cereal són el 
principal component de la fracció que sí que és 

d’emissions de nitrogen i fòsfor a les dejec-
cions. Això, localment, causa problemes greus 
en zones d’alta densitat ramadera. A més, cal 
considerar que les importacions de matèries 
primeres, com ara la soja, poden arrossegar 
un problema d’emissions de CO2 lligat a can-
vis en l’ús del sòl (desforestació) depenent del 
país d’origen. L’impacte mediambiental és un 
aspecte que alguns col·lectius han utilitzat 
per fer campanyes molt agressives contra el 

apte pel consum humà, i tot i que la quantitat 
utilitzada representa només un 13% de l’ali-
mentació animal, aquesta equival a aproxima-
dament un terç de la producció mundial. Així 
doncs, per a una ramaderia més sostenible és 
necessari minimitzar la utilització d’aliments 
aptes per al consum humà (grans de cereal) 
i optimitzar la utilització de subproductes i 
altres ingredients menys nobles.
El segon repte és el de l’impacte mediambien-
tal. Una part important d’aquest impacte el 
causen les emissions de gasos d’efecte hiver-
nacle provinents de la fermentació entèrica 
(sobretot en remugants) i de les emissions 
durant l’emmagatzematge de les dejeccions, 
essent aquest un problema global que contri-
bueix al canvi climàtic. També és important 
l’efecte causat per la importació de matèries 
primeres (la producció local no pot satisfer 
la demanda per a la fabricació de pinsos) que 
provoca un desequilibri en la circularitat del 
sistema agroalimentari i resulta en un excés 

sector ramader, m’atre-
veixo a dir que sovint 
amb una motivació més 
animalista o proveganista 
que mediambientalista. 
Un missatge recurrent 
d’aquests col·lectius, amb 
un important ressò me-
diàtic (tots hem sentit a 
parlar de les emissions 
de metà de les vaques), 
és que la ramaderia és la 
principal responsable de 
les emissions de gasos 
d’efecte hivernacle. Per 
fer aquestes afirmacions 
es basen en un informe 
de la FAO que va afirmar 
que a nivell global la ra-
maderia era responsable 

Figura 1. Anàlisi de cicle de vida de diferents additius. Impacte (% de variació respecte
a dieta basal) en porcí d’engreix i pollastres broiler (adaptat de Blonk et al., 2021)
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del 18% de les emissions de GEH, mentre que 
el transport n’era responsable de només el 13% 
(Steinfeld et al., 2006). El que no es menciona, 
però (de manera intencionada o no) és que 
aquesta comparació no és equitativa, ja que 
per a calcular les emissions de la ramaderia els 
autors de l’informe comptabilitzen les emis-
sions de totes les activitats relacionades; des 
de la desforestació per a produir aliments fins 
a les emissions entèriques de metà i les emis-
sions produïdes per la gestió de les dejeccions. 
En canvi, per a comptabilitzar les emissions 
del transport, només es varen considerar les 
emissions que surten pel tub d’escapament, 
sense incloure la fabricació dels cotxes, la 
construcció de carreteres ni cap altre concepte 
relacionat amb el transport. A més, cal consi-
derar que aproximadament tres quartes parts 
de les emissions de metà entèric es produeixen 
en països d’Àfrica, Àsia i Amèrica Llatina, els 
quals tenen uns índexs d’empremta ecològica 
i de desenvolupament relativament baixos. 



40  Producte animal	 Energia	 Proteïna

 Pollastre	 13%	 19.6%

 Porc	 8.6%	 8.5%
 Vedella	 1.9%	 3.8%
 Altres carns	 4.4%	 6.3%
 Ous	 19%	 25%
 Llet	 24%	 24%

Taula 3. Eficiència de conversió de la energia i la 
proteïna del pinso en components comestibles de 
diferents productes animals (Alexander et al., 2016).

La quarta part restant d’emissions de metà la 
fan els països més desenvolupats, que tenen 
empremtes ecològiques elevades, molt per 
sobre de la seva biocapacitat. És per això que 
afirmar que la ramaderia (animals remugants) 
és la principal responsable de l’escalfament 
global no tan sols és fals, sinó que és també 
realment injust

Per acabar, l’últim repte és la forta pressió 
social per substituir els sistemes de produc-
ció intensius convencionals per sistemes més 
extensius que s’associen a un major benestar. 
Tot i que aquests canvis comporten millores 
evidents de sostenibilitat des del punt de vista 
social (i possiblement econòmic), des d’un 
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punt de vista mediambiental el seu impacte 
és més aviat negatiu. En un estudi recent, 
Ndue i Pál (2022) han comparat l’anàlisi de 
cicle de vida del sistema de producció porcina 
convencional amb el de sistemes de producció 
orgànica. Segons aquests autors, respecte al 
sistema convencional, produir un kg de carn 
de porc amb un sistema de producció orgànica 
empitjora la majoria d’indicadors d’impacte 
ambiental gairebé duplicant l’ús del sòl, el 
consum d’aigua, l’acidificació i l’ecotoxicitat. 
Segons la meva opinió, seria convenient revisar 
les restriccions amb efectes mediambientals 
d’alguns d’aquests sistemes (per exemple, 
la no-utilització d’aminoàcids o d’altres ad-
ditius en sistemes de producció orgànica), 
de manera que les millores de sostenibilitat 
social i econòmica dels sistemes de producció 
orgànica es poguessin assolir amb un menor 
cost mediambiental.

La sostenibilitat del planeta requereix el com-
promís global i urgent (sobretot dels països 
desenvolupats) per reduir la empremtaecològi-
ca de tots els sectors econòmics sense excepció, 
l’agroalimentari també.
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Ara toca fer una mica d’història de per què ens 
coneixem en David i jo. Tot neix a la Facultat 
de Veterinària de la UAB als anys vuitanta, se-
gona promoció de veterinaris (per tant, fa uns 
quants anys). Ell era alumne, i jo professor; jo 
el reconeixia visualment perquè sempre anava 
amb el seu germà, que físicament semblaven 
germans bessons, però realment no ho eren. 
Tinc el record que era un molt bon alumne.

Un cop finalitzada la carrera veterinària, en 
David, per iniciativa del professor F. Puchal, 
i per la Direcció General de l’IRTA (doctor 
J. Tarragó) va venir a l’IRTA, a Mas Bové 
(Constantí, Tarragona). Jo, com a cap del De-
partament de Nutrició Animal, vaig acollir en 
David Torrallardona com a becari. 

Passat un temps, la direcció de l’IRTA em va 
sol·licitar buscar un centre extern per al des-
envolupament científic d’en David. Tot es va 
produir en unes conferències organitzades per 
part del professor Gianfranco Piva, a Piacenza, 
en les que vaig compartir programa amb el 
professor Malcolm Fuller, del Rowett Institut 
d’Aberdeen, Escòcia, qui va acceptar amb 
gran interès supervisar l’estada d’en David al 
seu centre.  

En David va formar-se al Rowett Institute 
durant 4 anys, on va assolir el Ph en Nutrició 
animal amb el treball "The contribution of the 
gastrointestinal microflora to the amino acid 
requeriments of non-ruminants". Aquesta es-
tada també li va servir per a conèixer la seva 
dona, amb qui ha format una gran família. 

En David retorna a l’IRTA el 1995 per a incor-
porar-se com a investigador de plantilla del 
Programa de Nutrició Animal, on ha pogut 
desenvolupar les següents línies de treball:
-	 Millora de la salut intestinal en garrins (in-

gredients funcionals, additius alternatius als 
antibiòtics promotors de creixement AGP).

Resposta per part de

l`Molt Il·lustre Dr. Joaquim Brufau de Barberà

SESSIÓ ACADÈMICA

Nomenament com Acadèmic Numerari
al Dr. DAVID TORRALLARDONA I LLOBERA

-	 Reducció de l’impacte ambiental (nitrogen, 
aminoàcids, fòsfor-fitases, alimentació de 
precisió i circularitat).

-	 Millora de l’eficiència del pinso (addició 
d’enzims, tecnologia de la fabricació).

-	 Consum i palatabilitat (metodologia i po-
tenciadors de consum).

-	 Reducció de l’impacte de les micotoxines 
(bloquejadors i detoxificadors).

Forma part de l’equip editorial de les revistes 
Animal i Archives of Animal Nutrition. Mem-
bre dels comitès científics del DPP i EAPP. Ha 
publicat 45 articles com a primer autor. Ha 
supervisat 6 tesis doctorals.

Per acabar, i tornant al discurs d’ingrés en 
aquesta acadèmia, voldria donar resposta, 
destacant d’en David que:: 
- Ha visualitzat la situació en què la producció 

animal es troba enfront la sostenibilitat del 
sistema.

- Ens ha situat l’eficiència dels efectes dels 
additius i la pròpia sostenibilitat de forma 
particular; ho ha fet evident gràcies a una 
taula prou descriptiva i oferta avui en la 
seva presentació. Cal destacar que aques-
ta valoració encara no s’ha determinat ni 
consolidat efectivament, però el grup de 
l’IRTA, gràcies a la seva massa crítica, pot 
realitzar-la en un futur proper.

-  Ens ha permès veure quins son els límits 
de la producció animal i la sostenibilitat, 
de la qual en destaca que el sistema sempre 
ha preestablert l’eficiència basant-se en un 
principi d’economia circular. 

I aquí dono per acabada la meva resposta al 
discurs i presentació de l’acadèmic Dr. David 
Torrallardona i Llobera. 
Benvingut, David!

Excel·lentíssim Sr. President i estimats membres de l’ACVC. Avui és un dia important. Tinc la 
satisfacció de respondre al discurs d’ingrés d’en David Torrallardona i Llobera, veterinari i Dr. 
en Nutrició Animal per la Universitat d’Aberdeen, Escòcia.
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Control de enfermedades en 
producción animal. 
Un gran reto para el futuro 

Excm. Sr. President de la Acadèmia de Ciències Veterinàries de Catalunya Dr. Llu-
pià, Excma. Secretària General Dra. Calvo, Il·lustre Presidenta del Col·legi de Ve-
terinaris de Lleida Carmen López, Il·lustres Acadèmics, Sres., Srs., amics, familiars 
i companys 

En primer lugar, quisiera dedicar unas palabras a Don Teodoro Iturbe Pardos, que 
era el compañero al que tengo el honor de substituir en la academia. Haciendo 
una revisión de su trayectoria profesional, tenemos bastantes cosas en común. 
Los dos dedicamos nuestra vida profesional a especies de producción animal 
dentro del Colegio de Veterinarios de Lleida. Teodoro más centrado en el campo 
de la avicultura y yo en el de la porcicultura. Teodoro trabajó bastantes años en 
una empresa de las tierras de Lleida como es COPAGA y yo en Picber S.A. Por 
otra parte, también hay diferencias. Él trabajó en ámbitos de la administración 
pública y yo en la docencia e investigación. Estoy seguro de que Teodoro intentó 
aportar lo máximo posible a la Academia de Ciencias Veterinarias y éste es mi 
objetivo también.

El objetivo fundamental en producción animal 
es poder disponer de alimentos de alta calidad 
y que sean completamente seguros para el 
consumidor. Para alcanzar este objetivo, se 
debe disponer de animales con una buena 
genética, alojados en instalaciones adecuadas, 
alimentados con piensos para su especie y 
edad y que no padezcan ninguna enfermedad 
en el momento del sacrificio. Sin embargo, los 
animales sufren enfermedades a lo largo de su 
ciclo productivo, las cuales pueden originarse 
por diversas causas, aunque destacan por su 
frecuencia e importancia aquellas originadas 
por bacterias, virus y parásitos. Todas ellas 
tienen consecuencias negativas en cuanto a 
bienestar y producción animal. 
El impacto negativo que puedan producir las 
enfermedades en animales se intenta mitigar 
mediante programas de medicina preventiva. 
En concreto, la medicina preventiva es la rama 
de la veterinaria que estudia la prevención de 

las enfermedades y el mantenimiento de la 
salud y de las producciones animales al mejor 
nivel de rentabilidad. 
Vamos a revisar estos programas teniendo en 
cuenta el ambiente en el que se alojan los ani-
males, los microorganismos a los que pueden 
estar expuestos y el hospedador en sí mismo.

Si tenemos en cuenta al hospedador...
A lo largo de su vida, los animales están 
expuestos a diversos factores ambientales 
internos y externos que pueden afectar nega-
tivamente su bienestar y productividad. Por lo 
tanto, es importante que los animales posean 
la capacidad de enfrentar estos desafíos de 
manera efectiva y volver rápidamente a un 
rendimiento óptimo. Los animales resilientes 
exhiben fenotipos más robustos y predecibles, 
y pueden manejar mejor los factores estre-
santes tanto internos como externos. Desde 
el año 2012, junto con mis compañeros de la 



43Universitat de Lleida, desarrollamos una línea 
de investigación para seleccionar marcadores 
genéticos para la resistencia a enfermedades 
en porcino que es la especie en la que he 
desarrollado la mayor parte de mi actividad 
profesional y de investigación.
Entre los desafíos externos que pueden afectar 
al ganado porcino, las infecciones causadas 
por patógenos víricos y bacterianos generan 
pérdidas significativas debido a la disminución 
de la productividad. En las explotaciones por-
cinas, las infecciones respiratorias tienen una 
alta prevalencia a nivel mundial. Esto pone 
de relieve que hay que mejorar los procedi-
mientos actuales de control de enfermedades 
para gestionar eficazmente estos patógenos. 
Por ejemplo, las vacunas tienen una eficacia 
limitada para controlar el virus del síndrome 
respiratorio y reproductivo porcino (PRRSV) 
y la bacteria Actinobacillus pleuropneumoniae 
debido a la baja inmunidad cruzada entre 
cepas heterólogas del virus y serotipos de esta 
bacteria, respectivamente. En resumen, se 
deben mejorar las medidas para controlar los 
desafíos infecciosos víricos y bacterianos que 
causan pérdidas significativas en la produc-
ción porcina a nivel mundial.
La presencia de un elemento genético en res-
puesta a infecciones tiene una gran relevancia 
en el campo de la producción animal, ya que 
sugiere la posibilidad de identificar y seleccio-
nar animales con mayor resiliencia, sujeto a 
la disponibilidad de datos fenotípicos. Dentro 
de la población porcina, la preponderancia 
de la investigación que explora la resiliencia 
a los patógenos víricos se ha centrado en las 
infecciones por el virus del PRRSV. Los re-
sultados de la infección por este virus en su 
forma respiratoria y reproductiva demuestran 
que la genética del huésped puede ayudar a 
explicar la variación entre diferentes líneas o 
razas. En cuanto a enfermedades bacterianas, 
se han descrito marcadores funcionales de 
resiliencia, entre otros, frente a Actinobacillus 
pleuropneumoniae. Sin embargo, la efectividad 
de estos marcadores en condiciones de campo 
aún se desconoce, y se necesita profundizar en 
esta área de investigación antes de que puedan 
ser considerados para las estrategias de selec-
ción genética basada en marcadores.
Los antecedentes comentados previamente 
sugieren que la selección genética es una 
estrategia viable para mejorar la salud de los 
animales al controlar varias enfermedades 

infecciosas y al mismo tiempo preservar su 
productividad. Como resultado, en la actuali-
dad disponemos de un proyecto nacional de in-
vestigación (RESILMARKER) que tiene como 
objetivo proponer un conjunto de marcadores 
genéticos vinculados a la resiliencia en cerdos, 
que podrían implementarse en programas de 
selección, sin perjudicar la productividad y su 
calidad de carne. Este proyecto nacional estará 
activo desde el año 2022 al año 2025. Creemos 
firmemente que es una línea de trabajo con 
mucho futuro y en línea con la sostenibilidad 
de la producción animal.
Si dejamos a un lado al hospedador, el conjunto 
de medidas de medicina preventiva a aplicar 
puede ser de tipo sanitario o de tipo médico. 
Las medidas de tipo sanitario empiezan por 
evitar la presencia de enfermedades a través 
de medidas de bioseguridad tanto externa 
como interna. Así, la bioseguridad externa 
evita la entrada de patógenos o variantes de 
éstos, dentro de la población, que no existían 
previamente y la bioseguridad interna evita la 
difusión de los patógenos dentro la población 
una vez que ya están presentes.

Bioseguridad
La bioseguridad en producción animal es muy 
importante, ya que hay muchos factores que 
hacen que las explotaciones estén sometidas 
a un alto riesgo en relación con la entrada y 
difusión de enfermedades infectocontagiosas. 
Entre estos factores se debe destacar la circu-
lación de ciertas enfermedades, como la Peste 
Porcina Africana en Europa y la Fiebre Aftosa 
en el norte de África. El riesgo de entrada de 
agentes patógenos en España ha aumentado 
en los últimos cinco años ya que la cantidad 
de animales importados ha ido aumentando 
progresivamente. Por eso, la bioseguridad es 
de vital importancia para evitar la entrada 
de patógenos no presentes en nuestro país o 
cepas de patógenos ya existentes que no están 
sometidos a un control oficial. 
Como hemos comentado, la mejora en la biose-
guridad externa e interna ayudaría a disminuir 
el número de patógenos que entran del exterior 
de la explotación y minimizar el impacto de 
las ya presentes. En este sentido, todo el sector 
debería estar concienciado de su importancia. 
Un nivel mínimo de bioseguridad externa e 
interna debe ser una auto imposición de los ga-
naderos, veterinarios y empresas involucradas 
en el sector. Además, debemos destacar que 



44 el nivel de bioseguridad externa de nuestras 
explotaciones no es el nivel medio, sino que 
es el nivel de la explotación que lo tenga más 
bajo ya que es la que establece el dintel de 
riesgo para la introducción de patógenos en 
animales de producción. 

Higiene y desinfección
Las medidas de higiene y desinfección de las 
instalaciones son un pilar básico de las medi-
das sanitarias para el control de las enferme-
dades, ya que disminuyen significativamente la 
probabilidad de adquirir nuevas enfermedades. 
Los protocolos se realizan en las granjas de 
modo rutinario, pero es necesario mejorar 
los programas de monitorización para valo-
rar cómo se realizan en realidad e instaurar 
programas de mejora a largo plazo. Otro 
punto que no debemos olvidar es la higiene y 
desinfección en los medios de transporte de 
los animales. Debemos tener en cuenta que 
el transporte de animales vivos es un punto 
crítico en la bioseguridad externa de las ex-
plotaciones.

Manejo
El manejo es el conjunto de acciones que reali-
za el ser humano para atender correctamente 
a las necesidades de los animales. Es un punto 
crítico a la hora de controlar las enfermeda-
des sobre el que se han realizado muy pocos 
estudios científicos. En este campo, hemos 
realizado sobre todo investigación en cómo 
afecta el manejo a la epidemiología del virus 
del PRRSV. Así, nuestros resultados sugieren 
claramente que si no se realizan adopciones de 
lechones durante la lactación y se mantiene la 
integridad de la camada, durante toda la fase 
de cría, se reduce significativamente el número 
de animales que enferman y mueren durante 
el período de crianza en comparación con los 
escenarios en los que se practica la adopción 
libre en la maternidad y la ausencia de integri-
dad de la camada. 
Por otra parte, las medidas de medicina pre-
ventiva de tipo médico tienen como objetivo 
tratar a los animales frente a la enfermedad 
que padecen, evitar que esta aparezca y/o dis-
minuir el impacto negativo que pueda tener 
en los animales. Así, se pueden establecer 
medidas médicas terapéuticas, metafilácticas 
o profilácticas en los animales: 

Si empezamos por la profilaxia...
La vacunación debe ser una herramienta fun-
damental dentro de los programas de medicina 

preventiva. Existe una enorme variabilidad 
en cuanto a su uso dentro de las especies de 
producción animal. Así, los programas de 
medicina preventiva, basados en la aplicación 
de vacunas, son muy estrictos en avicultura y 
porcicultura y mucho más variables y hetero-
géneos en otras especies de producción animal 
como los rumiantes. Disponemos de bastantes 
vacunas para abordar el control de muchas 
enfermedades animales, pero se debe seguir 
investigando intensamente en el desarrollo de 
vacunas en las que no hay disponibilidad (peste 
porcina africana, por ejemplo) o para la mejora 
de vacunas con una eficacia limitada. Se nos 
abren nuevas perspectivas para el desarrollo de 
nuevas vacunas, a partir de la biotecnología, 
que ahora mismo tienen más visos de llegar 
al mercado. En este sentido la pandemia ha 
supuesto un punto de inflexión en cuanto al 
desarrollo y registro de nuevas vacunas.
He podido participar activamente en el desa-
rrollo de vacunas frente a muchas enfermeda-
des animales, pero destacaría la investigación 
desarrollada con circovirus porcino tipo 2 que 
ha permitido disponer de vacunas muy efica-
ces frente este virus. Este trabajo no hubiera 
sido posible sin los compañeros veterinarios y 
empresas que me han ayudado a poder testar 
la eficacia de estas vacunas en condiciones 
reales de producción. No obstante, como he 
comentado previamente, una limitación sig-
nificativa de las medidas actuales de control 
de enfermedades es la falta de disponibilidad 
de vacunas eficaces para algunos patógenos. 
En la actualidad participamos en un proyecto 
europeo (REPRODIVAC) que se centra en las 
enfermedades reproductivas de rumiantes y 
cerdos más importantes desde el punto de 
vista económico o por su potencial zoonótico. 
En concreto, nuestro equivo de investigación 
es responsable de los estudios de eficacia para 
el virus PRRSV en colaboración con Pirbright 
institute y para Brucella suis en colaboración 
con el CITA de Aragón y la Universidad de 
Navarra que está vigente desde septiembre 
del año 2022 hasta septiembre del año 2027. 
¡Ojalá seamos capaces de aportar mejores 
herramientas para el control de estas enfer-
medades para el sector!

Si ya tenemos el problema, y la
enfermedad es de origen bacteriano,
hay que utilizar antimicrobianos pero...
La resistencia a los antimicrobianos es un 
problema sanitario a nivel mundial. Debido a 



45su complejidad, su impacto va más allá de sus 
graves consecuencias para la salud humana y 
animal y se ha convertido en un problema de 
salud pública. Dado que la innovación en el 
desarrollo de nuevos antimicrobianos es limi-
tada, es esencial que la eficacia de los existentes 
se mantenga durante el mayor tiempo posible 
y para ésto es fundamental hacer un uso pru-
dente de los mismos. Es por ello crítico que se 
tengan en cuenta y desarrollen las directrices 
sobre el uso prudente de antimicrobianos en 
medicina veterinaria. En la legislación europea 
se especifica claramente que los antimicrobia-
nos no deben utilizarse con fines profilácticos, 
salvo en casos específicos en que se adminis-
tren a un animal determinado o a un número 
limitado de ellos cuando el riesgo de infección 
sea muy elevado o sus consecuencias puedan 
ser graves. Por otra parte, los antimicrobia-
nos deben utilizarse con fines metafilácticos 
solo cuando el riesgo de propagación de una 
infección o de una enfermedad infecciosa en 
un grupo de animales sea elevado y no se dis-
ponga de alternativas adecuadas. El objetivo 
de estas directrices es disminuir el uso pro-
filáctico y metafiláctico de estos fármacos en 
los animales. Sin embargo, la prescripción de 
antimicrobianos con fines terapéuticos (curar 
a un animal que padece una infección bacte-
riana) es un acto clínico obligatorio para un 
veterinario con el fin de garantizar el bienestar 
de los animales y cumplir su código deonto-
lógico. Parece que hoy día hay una presión 
para no utilizar antimicrobianos en ninguna 
circunstancia. Este es un error conceptual 
grave. El uso de antimicrobianos para curar 
animales enfermos debido a enfermedades 
bacterianas es obligatorio e incuestionable. El 
punto diferencial aparece cuando se utilizan 
con fines metafilácticos o profilácticos. Estos 
dos últimos fines son los que se deben revisar 
en profundidad dentro de los programas de 
medicina preventiva. 

En la sociedad actual hay una concienciación 
enorme sobre la utilización de antimicrobianos 
en producción animal y la potencial aparición 
y transmisión de resistencias a estos fármacos 
en el ser humano. Está claro que el mayor im-
pacto en la generación de resistencias hacia el 
ser humano viene por el uso de estas moléculas 
en personas. No obstante, debemos considerar 
que el uso prudente de antimicrobianos en 
nuestro ámbito de trabajo es la aportación 
que podemos hacer para luchar contra este 

problema y es nuestra responsabilidad. De-
bemos transmitir a la sociedad que este tema 
nos preocupa especialmente y que estamos 
llevando a cabo las medidas necesarias para 
minimizar su impacto en la medida de lo po-
sible. El sector porcino debe ser referencia en 
este ámbito por ser el principal sector ganadero 
de nuestro país. En esta línea debemos trabajar 
intensamente para utilizar los antimicrobianos 
de acuerdo con su riesgo de generar resisten-
cias antimicrobianas. Esta recomendación de-
beríamos integrarla en nuestra práctica diaria 
para hacer un mejor un uso de estas moléculas. 
Es evidente que el veterinario clínico necesita 
el apoyo de laboratorios especializados que 
le ayuden a realizar un buen uso prudente de 
estas moléculas. 
La producción animal ha dado pasos signifi-
cativos en los últimos cinco años para opti-
mizar el uso de antimicrobianos y ha hecho 
un enorme esfuerzo para reducir el consumo 
de estos fármacos en un contexto sanitario y 
legislativo muy complejo. Creo que este punto 
se debe destacar y poner de relieve enorme-
mente. Queda sin duda mucho trabajo por 
hacer, pero el sector de la producción animal 
está muy involucrado en la lucha frente a las 
resistencias antimicrobianas. No obstante, 
la legislación europea continúa impulsando 
la reducción del uso de antimicrobianos en 
medicina veterinaria. De hecho, la estrategia 
"de la granja a la mesa" de la Unión Europea 
ha establecido una reducción del 50% de las 
ventas totales de antimicrobianos en animales 
de granja y acuicultura para el año 2030, en 
comparación con las cifras de 2018. Creo se 
debería hacer una reflexión muy seria para 
valorar si estos objetivos que están planteados 
en esta estrategia europea son necesarios y si, 
verdaderamente, van en la línea de mejorar el 
problema de las resistencias antimicrobianas 
con una perspectiva de una sola salud. Las 
decisiones legislativas deben estar fundamen-
tadas en datos científicos robustos. ¿Cómo 
se ha determinado la necesidad de reducir 
un 50% en ese periodo? No debemos olvidar, 
que la terapéutica de los animales enfermos 
es una obligación veterinaria ineludible y que 
estos niveles de consumo de antimicrobianos 
pueden ser incompatibles con el cuidado de 
los animales.
Dentro de este contexto legislativo tan comple-
jo, con el fin de optimizar el uso de antimicro-



46 bianos, hemos desarrollado desde el año 2018, 
junto con el grupo de saneamiento porcino, 
un enfoque práctico para favorecer su uso 
prudente. Este enfoque se basa en el aislamien-
to e identificación de bacterias, el estudio de 
su susceptibilidad antimicrobiana mediante la 
determinación de su concentración mínima 
inhibitoria para los fármacos disponibles y 
una recomendación final para los profesionales 
basada en la legislación europea sobre las cate-
gorías de antimicrobianos. Este procedimiento 
permite justificar correctamente no sólo el uso 
de estos fármacos sino también la categoría 
de antimicrobianos a elegir en el tratamiento. 
Este novedoso sistema se basa en un enfoque 
epidemiológico para justificar los tratamien-
tos. Así, la información obtenida sobre la 
susceptibilidad antimicrobiana de un pató-
geno puede ser utilizada para futuros casos 
clínicos sin necesidad de tomar muestras para 
cada caso clínico en particular. En medicina 
porcina, se considera que el origen de la cerda 
(granja de madres) podría ser un vínculo epi-
demiológico adecuado porque la transmisión 
de la mayoría de los patógenos habituales es 
vertical (de la cerda a su descendencia).

Alternativas a los antimicrobianos
Un punto que se debe tratar también son las 
alternativas al uso de antimicrobianos en pro-
ducción animal. He contribuido en este campo 

con la investigación sobre fitosteroles, durante 
cinco años, que culminó con el desarrollo de 
una patente europea. Es urgente a nivel sec-
torial disponer de información contrastada 
sobre estas alternativas para que los clínicos 
dispongan de más herramientas dentro de los 
programas de medicina preventiva. 
Y para terminar este discurso, en la actuali-
dad, El veterinario que trabaja en producción 
animal está inmerso en una vorágine legislati-
va en la que se siente una enorme presión por 
todos lados (uso de antimicrobianos, bienestar 
animal, medioambiente, legislación sobre el 
veterinario de explotación, etc..). Creo since-
ramente que se realiza el trabajo de la mejor 
manera posible, pero al profesional en ejercicio 
se le deben aportar más soluciones y no solo 
generarle problemas. Creo que los colegios 
profesionales y las academias veterinarias tie-
nen la obligación de ser interlocutores válidos a 
la hora de sopesar las medidas legislativas que 
se instauran desde las autoridades competen-
tes y ver realmente el impacto que puede tener 
en nuestros animales, en nuestros ganaderos, 
en la profesión veterinaria, y en la sociedad en 
su conjunto.

Quisiera acabar dando las gracias a todos los 
compañeros, empresas, e instituciones que me 
han ayudado durante muchos años.

Resposta per part de

La Molt Il·lustre Sra. Dra. Carmina Nogareda Burch

SESSIÓ ACADÈMICA

Nomenament com Acadèmic Numerari
al Dr. LORENZO FRAILE SAUCE 

Excm. Sr. President de l’Acadèmia de Ciències Veterinàries de Catalunya Dr. Llupià.  Excma. 
Secretaria General Dra. Calvo, il·lustre Presidenta del Col·legi de Veterinaris de Lleida Carmen 
López, il·lustres Acadèmics, Sres., Srs., amics, familiars i companys del candidat a ingressar a 
l’Acadèmia, Dr. Lorenzo Fraile Sauce.

Per mi és un gran honor poder agrair al candidat a Acadèmic Numerari la seva presentació, 
amb la qual ha demostrat el perquè del seu nomenament. M’agradaria esmentar que pel seu 
brillant currículum, per la seva empenta, entusiasme i amor a la ciència i a la recerca es va 



47creure molt oportuna la seva candidatura, que 
es va votar amb acord unànime. 

He pogut fer recerca puntual amb ell i he 
compartit durant anys tasques al Departa-
ment de Ciència Animal de la Universitat 
de Lleida. Per tant, sé de primera mà la seva 
vàlua com a persona, com a veterinari i com 
a científic, i dono fe de la seva gran capacitat 
de treball, entusiasme i concentració en totes 
les tasques que desenvolupa.

Breu resum simplificat del currículum de 
Lorenzo Fraile:
Neix a Cáceres el 12 de novembre de 1969, es 
llicencia en Veterinària l’any 1993 i es doctora 
en la branca de Farmacologia Experimental 
l’any 1996 a la Facultat de Veterinària de 
Saragossa. Va començar la seva tasca de re-
cerca des d’estudiant, dins del Laboratori de 
Farmacologia i Fisiologia de la Universitat de 
Saragossa, des de 1990 fins al 1996. 

Seguidament va treballar durant quasi un 
any a Cargill S.A. i posteriorment va ser 
clínic porcí de l’empresa lleidatana Picber 
S.A. fins el 2004. Durant aquest període, va 
complementar la seva activitat professional 
amb estudis experimentals i de camp per a 
diversos laboratoris farmacèutics nacionals i 
internacionals, participant en estudis epide-
miològics amb diferents centres de recerca 
europeus. Va publicar 16 articles de recerca 
en el camp de la farmacologia de les quinolo-
nes i dels bloquejants dels canals del calci. La 
majoria de treballs s’han publicat en revistes 
de referència dins del seu camp.

A partir del 2004 i fins a l’any 2010 va ser 
investigador del Departament d’Epidemio-
logia, Control de Malalties i Assajos Clínics 
de l’IRTA, adscrit al CReSA a Barcelona. A 
més, va col·laborar en la docència del Màster 
en Sanitat i Producció Porcina que s’organitza 
a la Universitat de Lleida, conjuntament amb 
altres facultats de Veterinària. Durant aquest 
període, va participar en 7 projectes d’inves-
tigació i va publicar 14 articles de recerca 
relacionats amb epidemiologia, immunologia 
i virologia d’animals de granja. Tots els tre-
balls s’han publicat en revistes de referència 
dins del seu camp. A més, va participar en 29 

contractes de recerca amb empreses farma-
cèutiques nacionals i internacionals. 

Des del 2005 i fins al 2007 va col·laborar amb 
l’Agència Europea del Medicament (European 
Medicine Agency) en la revisió dels medica-
ments veterinaris que es presenten per ser 
registrats a escala europea mitjançant la seva 
tasca dins del Committee for Veterinary and 
Medicinal Products i del Scientific Advice 
Group on Antimicrobials. Gràcies a aquesta 
experiència, va elaborar 15 informes per a 
laboratoris farmacèutics nacionals i inter-
nacionals.
Des del 2010 fins a la actualitat, treballa com a 
professor d’Epidemiologia i Farmacologia dins 
del doble grau de Veterinària i Ciència i Produc-
ció Animal de la Universitat de Lleida. Durant 
dos anys (2013-2014) va ser director del Màster 
en Sanitat i Producció Porcina. Actualment és 
responsable de la coordinació del submòdul 
de sanitat d’aquest màster. Ha dirigit 6 tesis 
doctorals i en l’actualitat en dirigeix 3 més. El 
seu interès científic se centra en els camps de 
l’epidemiologia, la immunologia i la terapèutica. 
Des de la seva incorporació a la Universitat de 
Lleida ha participat o participa en 8 projectes 
finançats amb fons públics i en 25 contractes 
d’investigació amb fons privats que tenen com 
a objectiu millorar les mesures terapèutiques 
i el control de diverses malalties animals, so-
bretot porcines. Aquesta activitat li ha permès 
publicar 94 articles en revistes científiques. 
A més, coordina dos projectes pioners de 
transferència entre la Universitat de Lleida, el 
sector porcí i el Grup de Sanejament Porcí per 
anàlisi ‘espaciotemporal’ i optimització de l’ús 
d’antimicrobians. Continua dirigint i realitzant 
assajos clínics per a laboratoris farmacèutics 
amb la finalitat de registrar els seus productes 
medicamentosos a escala nacional o europea.
El candidat té una sòlida experiència en el 
camp de la docència, en la recerca bàsica i 
aplicada, col·laborant molt activament amb 
el sector privat. En total, ha publicat 129 
articles en revistes peer-review, té un índex 
H de recerca de 29 i és l’autor de 2 patents. 

Gràcies, Lorenzo, tant per haver-te incorporat 
a la Universitat de Lleida com a l’Acadèmia de 
Ciències Veterinàries de Catalunya.
Enhorabona!
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Jacint Corbella i Corbella va néixer o el van 
néixer a Manresa el 25 de gener de 1937. Es va 
casar amb Edelmira Domènech i Llaberia l’any 
1963 (fa 60 anys que estan casats). L’Edelmira 
és metgessa i numerària de la RAMC i aquest 
any se li ha concedit la Creu de Sant Jordi per 
la important contribució que ella ha fet a la 
psiquiatria infantil. Han tingut quatre fills 
(Francesc, Josep, Edelmira i Teresa) i 6 nets.

En Jacint Corbella es va llicenciar en Medicina 
i Cirurgia a la Facultat de Medicina de la Uni-
versitat de Barcelona el 1960. Doctor en Me-
dicina i Cirurgia a la mateixa facultat el 1965.

És catedràtic de Medicina Legal a la Universitat 
de Barcelona el 1976 i catedràtic de Toxico-
logia, també a la Universitat de Barcelona, el 
1984. 

Ha exercit la docència d’aquestes disciplines 
des de 1968 fins a la seva jubilació l’any 2007 
a la Universitat Autònoma de Barcelona, a la 
Facultat de Medicina, a la Facultat de Farmàcia 
i parcialment a la Facultat de Biologia de la 
Universitat de Barcelona.
Cap del servei de Toxicologia de l’Hospital 
Clínic (1962-2007).
Fent ús de les seves especialitats, va exercir de 
metge forense i va ser membre del Cos Nacio-
nal de Metges Forenses.
Degà de la Facultat de Medicina de la Univer-
sitat de Barcelona (1979-1982).
Vicerector de la Universitat de Barcelona 
(1986-1988).
President de la Comissió Nacional de l’espe-
cialitat de Medicina del Treball (1985-1999).
Ha dirigit 83 tesis doctorals.
Ha participat en més de 50 llibres. N’esmento 
quatre títols significatius:

Paraules a càrrec de

Excm. President de l’ACVC Josep Llupià i Mas

SESSIÓ ACADÈMICA

Nomenament com Acadèmic d’Honor
al Professor JACINT CORBELLA I CORBELLA

-	 Història de la Medicina Catalana (2 volums).
-	 Intoxication au thallium.
-	 Història de la Toxicologia.
-	 Història de l’Hospital Clínic de Barcelona.
Té publicats uns 350 articles de toxicologia 
(més de 200 publicats en revistes internacio-
nals).
Més de 200 treballs relacionats amb la història 
de la medicina.
Director de les revistes: 
Gimbernat. Revista Catalana d’Història de la 
Medicina i de la Ciència del 1984 al 2018 i de 
la Revista de la Reial Acadèmia de Medicina 
de Catalunya del 2014 al 2021. 
Numerari de la RAMC 1985 i president de la 
RAMC 2005-2013.
Membre numerari ACVC 1999 i Acadèmic 
d’Honor 2023.
Membre numerari de l’Institut d’Estudis Ca-
talans 1999.
Reial Acadèmia de Farmàcia, numerari des 
de 2004.
Academia Nacional de Medicina de México, 
corresponent estranger 1982.
Acadèmia de Ciències Mèdiques de Catalunya 
i Balears des de 1962.
President de la Sociedad Española de Medicina 
Legal y Forense 1987-1989.
President de la Société Meditérranéenne de 
Médicine du Travail 1991-1993.
La Biblioteca de la Facultat de Medicina de 
Barcelona ha dedicat quatre aules per a fer 
treballs de grup, i els hi ha donat el nom de 
quatre metges catalans: Dolors Aleu, primera 
metgessa catalana que va exercir la professió 
a finals segle XIX; Moisès Broggi, Ciril Roz-
man i Jacint Corbella. Quatre reconegudes 
personalitats.

Excm. President d’Honor de l’ACVC Pere Costa; Hble. Consellera de Cultura Mariàn-
gela Vilallonga; Excm. President de RAMC Josep A. Bombí; Excm. President de RAFC 
Jaume Casas; Molt Il·lustres Acadèmics; Senyores i Senyors



49Excm. Dr. Jacint Corbella i Corbella
Professor Dr. en Medicina

Discurs d'Ingrés com a Acadèmic a Acadèmic d'Honor 

2023

Aportacions i presència
de la veterinària a la Reial Acadèmia 
de Medicina de Catalunya 
Excm. Sr. President. Benvolguts Acadèmics, amics.

Vull expressar el meu agraïment profund, per l’honor que em fa l’Acadèmia de 
Ciències Veterinàries de Catalunya,   que  sol ser,  com passa  sovint, que el pes 
de la distinció és superior al mèrit de qui la rep. Repeteixo, moltes gràcies. Us 
agraeixo profundament aquest honor.

Avui sembla adient tractar alguns aspectes de les relacions entre la veterinària 
i la medicina, potser més des dels punt de vista de les institucions (com són les 
acadèmies), les persones (en aquest cas més limitat als que han estat membres 
d’aquestes) i també dels continguts, principalment la patologia, les malalties (ja 
siguin inoculades per mossegades —com la ràbia—, per picades d’animals —
també de serps i escorpins— o per contagi, com la triquinosi) i, ja en el nostre 
temps, el control dels aliments. Igualment des del punt de vista de les consultes 
fetes a les Acadèmies, ja sigui per institucions públiques (judicials, del govern, 
ajuntaments) amb caràcter oficial, o bé per privades, per a obtenir certificacions 
d’aptitud o qualitat. També per altres raons més diverses. I tot amb un cert orde-
nament cronològic. Sovint hi ha punts de confluència importants. Durant molts 
anys han estat el principal òrgan consultiu, gairebé únic en el seu camp, fet que 
atorgà als seus dictàmens un considerable prestigi.

La patologia més transcendent —de llarg— 
va ser la ràbia, motivada per la presència de 
gossos afectats, que és una de les patologies 
més temudes i amb un curs més tempestuós. 
La clínica (sovint molt aparatosa), el gran pa-
timent i un pronòstic gairebé sempre mortal 
fins a l’aparició de la vacuna a finals del segle 
XIX van fer de la ràbia un problema de salut 
pública de primer ordre, i sempre causa d’una 
gran alarma entre la població. 
Ara, i des de finals del segle XX, la repercussió 
a l’Arxiu de l’Acadèmia de Medicina gairebé ha 
desaparegut. De fet, aquest apartat dels con-
tinguts ha estat més propi del segle XIX, ja que 
durant molts anys no es tenien mecanismes de 
prevenció com la vacuna, i també perquè la 

Reial Acadèmia de Medicina era l’única insti-
tució oficial de consulta. Tanmateix tenia una 
certa presència la informació sobre possibles 
medicaments que, de fet, eren més un intent 
o desig que no un element que tingués utilitat. 
Dins d’aquest marc tractaré amb més atenció 
la trentena d’acadèmics, amb més atenció als 
que han estat membres de les dues institucions. 
Amb els anys, les dues professions han anat 
evolucionant en els seus continguts princi-
pals. Avui, els que s’acosten més a aquestes 
professions i les seves especialitzacions són els 
relatius a l’ampli camp de la nutrició i el control 
de qualitat del que es menja i es beu (així com 
de l’aire que respirem, malmès en bona part 
l’activitat humana). Els prefixos que s’utilitzen 



50 per a designar les unitats de pes presents en 
les substàncies contaminants són més petits. 
Ara ja es troba en les publicacions alguna dada 
expressada en femtograms. .

1.	Les institucions. Segle XVIII. 
	 La millora de l’ensenyament. 
	 Creació dels col·legis de cirurgia i  

de veterinària.

El desenvolupament dels coneixements, des 
del punt de vista científic, podem ubicar-lo 
durant el període de la Il·lustració, i més cap 
a la segona meitat del segle XVIII. Aquí coin-
cideixen factors de creixement tant de la me-
dicina (més en l’aspecte de la cirurgia, que era 
una professió diferent), com de la veterinària. 
També coincideixen dues personalitats amb 
empenta creadora, catalans els dos, però que 
inicien la seva obra fora d’aquí. Són Segimon 
Malats, com a veterinari (1), i Pere Virgili, com 
a cirurgià.  Ambdós són creadors d’escola: el 
Col·legi de Cirurgia de Cadis, el 1749 en el cas 
de Pere Virgili, i l’Escola de Veterinària de Ma-
drid cap a finals de segle, en el cas de Malats.   
L’esforç de Virgili va continuar amb dos col·legis 
de cirurgia més, el de Barcelona el 1760 i el de 
Madrid el 1787, en la generació següent, aquest 
cop portat ja per Antoni de Gimbernat. També 
cal remarcar el fet coincident que els tres que 
van tenir una formació europea, breu però útil, 
impulsada des de les estructures de govern. 
A més, el 1770 es va crear la que fou la Reial 
Acadèmia de Medicina de Barcelona, avui de 
Catalunya, en aquest cas portada per  metges 
i no per cirurgians, i que encara perdura. És 
aquí on han tingut presència i activitat els 
veterinaris.  

Malats, a més, introduí un medicament, el 
bàlsam de Malats, que fou objecte de polèmica 
sobre prioritat entre veterinaris, però també 
s’introduí en la terapèutica humana en pato-
logia respiratòria. El delegat de medicina del 
partit de Santa Coloma de Farners, Salvador 
Cabra, esmenta tres casos d’hematemesi que 
considera guarits amb aquest bàlsam barrejat 
amb caldo (2). 

Bé, aquest tema seria prou llarg, i més si s’entra 
en detalls, i ara només s’apunta per a centrar 
el moment en què es dona un impuls a la mo-
dernització del país. 
** A la primera meitat del segle XIX es remarca 
més la importància dels continguts.  L’Acadè-

mia de Medicina, que té el títol de ‘Reial’ des 
del 1785, és un organisme que forma part de les 
estructures de govern i té, entre altres funcions, 
la de ser un òrgan consultiu de l’administració. 
Li arriben moltes consultes des de jutjats, govern 
civil i ajuntaments, cosa que li dona un prestigi 
com a estament on es prenen decisions. Es co-
mentarà més endavant.

2. Les persones

**  Veterinaris a l’Acadèmia de Medicina. El 
Reglament de 1874.  
A la segona meitat del segle XIX es pren, des 
del govern central, la decisió de modificar els 
reglaments de les Reials Acadèmies de Medi-
cina, que són les úniques dins de l’àmbit de les 
activitats relacionades amb la salut. Farmàcia i 
Veterinària no tenen acadèmia pròpia, i la nova 
ordenació contempla que aquestes professions 
han d’estar representades dins de l’Acadèmia de 
Medicina amb la creació de noves places d’aca-
dèmic. Són quatre places per a farmacèutics 
i dues per a veterinaris, segons el Reglament 
de 20 d’agost de 1874. De 20 membres nume-
raris, tots metges, es passa a 26. Aquest serà 
un dels punts centrals del contingut d’aquest 
escrit. La implementació d’aquesta norma va 
ser relativament ràpida. La informació que es 
troba a les actes de les sessions de govern de 
l’Acadèmia aporta força detalls, tot i que no 
sempre queden prou clares les raons que duen 
a una decisió concreta. 
Sèculi explica que a Madrid el Reglament de 
28 d’abril de 1861 “disposa que per ajudar a 
l’avenç de les ciències mèdiques es fa el nome-
nament de tres veterinaris de primera classe, 
els qui prengueren possessió el 22 de maig de 
l’esmentat any” (3).

Una primera etapa: de 1875 a 1926
Els primers acadèmics d’aquest grup de sis 
van ser elegits l’any 1875 i els tres primers van 
ingressar el gener de 1877. Dels altres tres, un 
va morir quan ja tenia presentat el discurs 
d’ingrés. Un segon va retardar bastants anys 
aquest tràmit. I del tercer, que era el veterinari 
Jacint Míguez, no n’hem trobat altra notícia. 
De fet, va quedar coberta una sola plaça per 
un acadèmic veterinari, el Dr. Josep Presta i 
Corbera, que morí el 1888 (4). 
L’altra vacant no trobem que es cobreixi fins a 
una nova elecció (la segona entre veterinaris), 



51retardada bastants anys, i en prenen possessió 
el 1894. Els electes foren el Dr. Antoni Sabater 
Casals, que es diu clarament que ocupa la 
vacant del Dr. Presta, i el Dr. Ramon Turró i 
Dardé, que havia tingut un sol contrincant, qui 
es retirà el matí del dia de la votació definitiva. 
Aquests dos acadèmics, que van ser elegits 
junts ingressant el 1894, van morir també gai-
rebé junts, amb un mes de diferència, al cap 
de 32 anys (l’any 1926). Això donà estabilitat 
a les places d’acadèmic veterinari durant tot 
el primer quart del segle XX. És interessant 
comentar alguns detalls d’aquestes dues tandes 
de votacions, una mica atípiques: en la primera, 
un candidat desapareix després d’haver estat 
proposat i elegit; en la segona, un candidat es 
retira el mateix dia de la votació i sembla que 
més aviat forçat i contra la seva voluntat real.   
Alguns detalls. A la sessió ordinària de 15 
d’abril de 1875 es diu, textualment: “Se leyó 
una comunicación de los Dres. Rull, Torent i 
Carreras y Xuriach proponiendo para cubrir 
les vacantes existentes en las secciones de 
Farmacia y Veterinaria a los Dres. D. Antonio 
Sánchez Comendador, D. Vicente Munner, D. 
Francisco de A. Arola, D. Francisco de Aguilar, 
D. José Presta y D. Jacinto Míguez. Procediose 
acto continuo a la votación y quedaron por 
unanimidad elegidos socios de número de la 
Academia los señores propuestos por la Comi-
sión especial nombrada (5). 
Seguidamente leyó el Sr. Presidente el artículo 
del Reglamento que se refiere al modo y forma 
en que deben cubrirse las vacantes, acordán-
dose en su virtud nombrar una Comisión com-
puesta de los doctores Roselló, Sala y Anguera 
para que, supliendo a las secciones de Farmacia 
y Veterinaria, se sirvan redactar una lista en la 
que figuren por orden de sus méritos respectivos 
los Sres. anteriormente citados”.
A la sessió extraordinària de la setmana se-
güent, el 21 d’abril es diu: “Se leyó el Dictámen 
de la Comisión encargada de informar acerca 
de los Sres. Doctores Sánchez Comendador, 
Munner, Arola y Aguilar como socios de la Aca-
demia e individuos de la Sección de Farmacia, 
y de los Sres. Presta y Miguez como socios de la 
Academia e individuos de la sección de Veteri-
naria". Se leyó el artículo 7 del Reglamento. (6).
Se procedió a la votación del Dr. Sánchez, que-
dando electo por unanimidad de votos.
Se votó al Dr. Munner y resultó igualmente 
electo por unanimidad.

Se votó al Dr. Arola y resultó también electo 
por unanimidad.
Se votó al Dr. Aguilar resultando electo asimis-
mo por mayoría absoluta de 20 blancas.
Se votó al Sr. Presta y resultó electo por mayoría 
absoluta. 20 blancas.
Se votó al Sr. Miguez y resultó electo por una-
nimidad”.  
Altres referències. A l’acta de la sessió or-
dinària de 15 de juliol de 1875 es diu: “La 
Corporación se enteró de un oficio del Dr. D. 
Vicente Munner dando gracias a la Academia 
por haberle nombrado socio numerario de la 
misma y ofreciéndose a cumplir lo que dispone 
el art. 8º del Reglamento vigente”. El mateix dia 
consta: “Se recibieron comunicaciones de los 
Dres. Sánchez Comendador, Aguilar y Presta 
suplicando a la Academia se sirva concederles 
una prórroga para terminar los trabajos que el 
Reglamento…”. 
* Una referència llarga és l’acta de la sessió de 
4 de novembre de 1875. En resum, es nomenen 
quatre comissions per a informar sobre les 
memòries. Diu: “Se presentaron asimismo los 
respectivos discursos de recepción de los Sres. 
Munner, Comendador, Aguilar, Presta, únicos 
que hasta hoy se han recibido en esta secreta-
ría. En su virtud manifestó el Sr. Presidente 
que procedía según uno de los párrafos del 
articulo 8º del Reglamento, remitir las susodi-
chas memorias a las secciones de Farmacia y 
Veterinaria…”. S’esmenta el títol de cadascuna 
de les memòries: 
Dr. Munner: “Importancia que tiene en medi-
cina el estudio físico/químico del aire atmos-
férico”.
Dr. Comendador: “Relación que existe entre 
las virtudes medicinales de los materiales far-
macéuticos procedentes de los reinos animal y 
vegetal y su organización”.
Dr. Aguilar:  “Extractos fármacos (sic)”
Sr. Presta: “Relaciones íntimas entre la medici-
na humana y la medicina veterinaria”.
A la sessió del 15 de desembre de 1875 s’informa 
breument del dictamen fet pels Drs. Robert i 
Torent sobre la memòria del Dr. Presta i del que 
van fer els doctors Roqué Paganí i Anguera de 
la memòria del Dr. Munner.
A la sessió de 4 de febrer de 1876 es va infor-
mar que s’havien presentat quatre memòries 
dels socis electes, tres farmacèutics (els Drs. 
Munner, Aguilar i Sánchez Comendador) i el 
veterinari Sr. Josep Presta. 



52 A la sessió de 19 d’octubre de 1876 hi ha una 
proposta del Drs. Carreras i Llagostera “para 
honrar la memoria del malogrado Dr. Munner”. 
Havia mort el 28 de setembre de 1876, sembla 
que per causa d’un procés vascular cerebral. 
A la sessió del 31 d’octubre, el Dr. Arola diu 
que “sus múltiples ocupaciones explican la 
tardanza en presentar el trabajo con motivo 
del nombramiento de esta academia”.
Presa de possessió. Aquest tema, l’ingrés dels 
primers acadèmics afins, va tenir un primer 
acabament. L’immediat mes de gener de 1877, 
en tres sessions seguides, van ingressar tres dels 
acadèmics inicialment elegits: Francesc Aguilar 
i Garriga el 19 de gener, Josep Presta i Corbera 
el 22 de gener i Antonio Sánchez Comendador 
i Pagniucci el 24 de gener. D’ells un de sol, Josep 
Presta, era veterinari. Per les altres tres places 
amb acadèmic electe, l’entrada del Dr. Fran-
cesc Arola no es va produir fins el 12 de març 
de 1885. El Dr. Vicenç Munner, potser el que 
tenia més mèrits entre tots, va morir de manera 
inesperada el 28 de setembre de 1876, o sigui 
en plena etapa final per a formalitzar l’ingrés. I 
finalment cal dir que de l’altre veterinari electe, 
el Dr. Jacinto Míguez, no se n’ha trobat, per ara, 
cap altre rastre a l’Acadèmia (7).
A finals del segle XVIII s’ha detectat una nissa-
ga, no gaire curta, de metges Mínguez exercint 
a Prats de Lluçanès i zona veïna. També a la llis-
ta, manuscrita, de metges corresponents entre 
els molts que van ingressar a la tongada del 7 
d‘abril de 1818, hi ha un metge Ramón Mín-
guez, exercint a Manresa i després a Barcelona. 
Respecte al no presentat Joaquin Mínguez en 
les dues sessions del 15 d’abril (per la comissió) 
i del 21 d’abril de 1875 (pel Ple) ja consta que 
fou elegit “socio de número” (8).

** En resum, i deixant ja el paral·lelisme entre 
farmacèutics i veterinaris, amb el vincle de 
l’ingrés comú com al que ara en diem “afins”: el 
1874 es van dotar dues places per a acadèmics 
veterinaris i només se’n va cobrir una, el mes 
de gener de 1877. No trobarem dos acadèmics 
numeraris que siguin veterinaris fins a l’any 
1894.

Una nova ordenació. Els Estatuts de 14 de 
maig de 1886 havien limitat a un la presència 
veterinària a la RAM, raó per la qual quan morí 
Presta, el 1888, no es convoca la vacant perquè 
ja constava com a membre numerari electe el 
Sr. Antoni Sabater i Casals. El 1892 es van crear 

noves places, i així entrà Ramon Turró i tornà 
a haver-hi dos veterinaris.

Una altra vacant. L’any 1892 es convoca una 
nova plaça per a acadèmic veterinari. Es va  
omplir el 1894 amb l’ingrés de Ramon Turró 
i Dardé el 25 de juny. L’elecció també va tenir 
el seu “intríngulis”. Cal veure’n alguns detalls. 
Al Butlletí Oficial de la Província de 23 de 
juliol de 1892 hi surt la convocatòria de places 
d’acadèmic, entre elles una de Farmàcia i una 
de Veterinària. 

A l’acta de la sessió del Ple de l’Acadèmia de 15 
de setembre de 1892 s’informa sobre els can-
didats presentats. Textualment, es diu: “Para 
la de Veterinaria D. Ramón Turró, conocido 
por sus trabajos de Fisiología y Bacteriología, 
ex-ayudante del Laboratorio microbiológico 
municipal, y al Dr. D. Mónico Díaz, médico y 
reputado veterinario castrense”. I segueix. “Con 
motivo de estar en blanco, actualmente, esta 
sección, se encargará del informe la de Medici-
na, según acuerdo tomado en la sesión de hoy”.

La proposta de la Comissió per a valorar els 
mèrits, emet el seu dictamen el dia 4 d’octubre 
de 1892 i diu: La Comisión de Medicina encar-
gada por esta Real Academia de dictaminar 
sobre los méritos de aspirantes a la plaza de 
socio de la misma, con destino a la sección de 
Veterinaria, ha examinado detenidamente 
los expedientes presentados y tiene ante todo 
la satisfacción de hacer constar que ambas 
reúnen méritos más que suficientes para 
obtener dichas plazas; pero como quiera que 
esta Comisión se encuentra en el deber de pre-
sentar una lista por orden de méritos resulta 
del examen de los mismos que si  bien el Dr. 
D. Mónico Díaz posee el título de licenciado 
en medicina y cirugía y es profesor veterinario 
más antiguo que D. Ramón Turró, en cambio 
este tiene aprobadas  además de todas las asig-
naturas  de la Facultad de Medicina, excepto 
dos,  todas las de la Facultad de Filosofía y 
Letras, menos el Hebreo. Además de esto es 
autor de una serie de trabajos y monografías 
que demuestran su competencia y profundos 
estudios, por cuyo motivo esta comisión propo-
ne en primer lugar a D. Ramón Turró y en se-
gundo al D. D. Mónico Díaz. La Academia con 
su criterio resolverá sin embargo lo que crea 
más conveniente. Barcelona 14 de octubre de 
1892”. Signen: Nicolás Homs, Bartolomé Ro-
bert, Jaime Pi y Suñer, José Mascaró Capella.



53A la documentació hi ha també el que ara en 
diríem currículum, presentat per Ramon Turró, 
signat amb data 29 de juliol de 1892: “Relación 
de méritos y servicios del que suscribe”. En 
aquest manuscrit, sembla que escrit de la mà de 
Turró, tant al començament com en la signatu-
ra, escriu el segon cognom en la forma “Dardé”. 
La variant amb la lletra “r” final, Darder, es 
troba en moltes referències d’altres autors. 

L’endemà, en la sessió de 15 d’octubre de 1892: 
“Dichas secciones presentan... listas  razonadas 
por orden de méritos de los candidatos... Ade-
más la sección de Medicina presenta también 
la lista de los candidatos para la plaza vacante 
en la sección de  Veterinaria según se le había 
encomendado, colocando en primer lugar al Sr. 
Turró y en segundo lugar al Sr. D. Mónico Díaz”.

El final arriba a la sessió del 4 de novembre de 
1892, on es diu, textualment: “Se dio lectura al 
informe de la sección de Medicina, encargada 
de presentar la lista de los Sres. propuestos 
para la sección de Veterinaria, la cual ordenó 
del modo siguiente:
En  primer lugar a D. Ramón Turró y Dardé  y 
en segundo al Dr. D. Mónico Díaz. - Al propio 
tiempo se dió cuenta de un oficio de dicho Dr. 
Díaz retirando su candidatura. En la votación 
se registraron para el Sr. D. Ramón Turró 20 
votos (5 papeletas en blanco). -  Proclamado 
electo para la sección de Veterinaria el Sr. Tu-
rró, se levantó la sesión”. 

* Fora de les actes de les sessions, i dins dels 
documents dels arxius, s’hi troba alguna 
correspondència. Té prou interès l’escrit de 
renúncia del Dr. Mónico Díaz, pel que permet 
traslluir. Diu: 

“Ilustrísimo Sr.  

Motivos cuya explicación no considero perti-
nente en este escrito me impelen a suplicar a 
V.S. retire mi propuesta para socio de número 
en la sección de Veterinaria de la Real Acade-
mia de Medicina de esta capital. 

Desde el fondo de mi alma doy expresivas y 
cordiales gracias a los Sres. académicos que me 
han honrado considerándome digno de pertene-
cer a tan ilustre corporación; con tanto mayor 
motivo les expreso mi agradecimiento, cuanto 
que mi candidatura se debe exclusivamente a 
su espontánea y nobilísima iniciativa. 

Dios gde. a VS. ms. as. Barcelona 4 de noviem-
bre de 1892. Ilmo. Sr. Mónico Díaz. Ilustrísimo 

Sr. Presidente de la Real Academia de Medicina 
de Barcelona”. 

Qui era el Dr.Mónico Díaz Mesa? Un veterina-
ri, i metge, del qui al cap dels anys n’ha quedat 
un record molt esvaït però que en el seu temps 
fou un persona important, no tant per la seva 
obra acadèmica sinó pel que representaven els 
seus càrrecs. Fou el veterinari en cap del quart 
cos de l’exèrcit a Catalunya. També havia estat 
comptador de la Junta de l’Acadèmia de Cièn-
cies Mèdiques de Catalunya l’any 1889. Devia 
haver fet una trajectòria llarga a la carrera 
militar. Morí al cap de pocs mesos, el 14 de 
gener de 1894, és a dir, abans que l’electe Turró 
hagués pres possessió.  

Segona etapa: 1927-1939

Aquesta elecció marca la separació entre una 
primera etapa, el final del segle XIX, en dos 
períodes: un més mogut i un altre més estable, 
que dura 32 anys. Tenen uns certs detalls si més 
no curiosos que calia recordar. Ara ja seguirem 
amb explicacions molt més curtes, tretes de la 
Nomina Academicorum (9).

Una segona etapa és bastant més breu i arriba 
fins el tall de la guerra. Ingressen tres acadèmics 
i el final és diferent en cadascun d’ells. Són els 
Drs. Cayetano López López, Josep Mas i Ale-
many i Leandre Cervera i Astor. 

Cayetano López López té la medalla 23, la 
mateixa que fou de Josep Presta i Corbera. 
Segueix doncs la línia inicial. Hi estarà poc 
temps. D’origen burgalès, nascut el 1886, morí a 
Madrid el 1970. Veterinari, format bacteriològi-
cament amb Ramon Turró, fou autor d’un text, 
“Bacteriología”, en tres volums (1915). El 1919 
fundà un laboratori productor de sèrums i va-
cunes veterinàries. Dimití l’octubre de 1931 per 
haver-se traslladat a Madrid. Va ingressar amb 
el discurs “Tropismos microbianos e inmuni-
dad local”.  També fou membre de l’Acadèmia 
de Medicina de Madrid (10) 

Josep Mas i Alemany tingué la medalla núm. 
38, ocupant la vacant de Ramon Turró. Havia 
nascut al Pla de Santa Maria (Alt Camp) l’any 
1868. Llicenciat en Veterinària a Saragossa el 
1888, va ser veterinari municipal de Gràcia 
i després de Barcelona, on fou degà del cos 
municipal de 1930 a 1939. Va ser un dels fun-
dadors del Col·legi de Veterinaris de Barcelona. 
Clínic especialista en vacum lleter, higienista, 
autor de diversos llibres i participant actiu en 



54 congressos. Autor de Medidas que deben tomar 
los municipios para evitar el contagio de la 
tuberculosis. El discurs d’ingrés va ser: "Sueros 
y vacunas en medicina veterinaria". Morí a 
Barcelona el 14 de juliol de 1939 (11.). 
Leandre Cervera i Astor succeí a Cayetano 
López López el juliol de 1933. Nascut a Grà-
cia, quan encara era municipi independent, 
l’agost de 1891. El pare era veterinari a Gràcia 
i volia que el seu fill també ho fos, però aquest 
preferia la medicina. Així, fou veterinari a 
Saragossa el 1911 i metge a Barcelona el 1914. 
Com a veterinari va presentar una ponència, 
Organització dels estudis de veterinària (1918), 
i fou professor de l’Escola d’Agricultura. Com a 
metge exercí l’endocrinologia i fou un membre 
destacat de l’Institut de Fisiologia dirigit per 
August Pi-Sunyer. Va ser el fundador i motor 
de la revista “La Medicina Catalana”, portaveu 
de l’Occitània Mèdica, editada de 1933 a 1938. 
Fou l’últim president, abans de la guerra, de la 
Societat Catalana de Biologia. A la postguerra 
va patir una dura repressió interna, quedant 
apartat de tota activitat mèdica.  Passà a 
acadèmic honorari el febrer de 1951. Morí a 
Barcelona el 22 de juliol de 1964.(12).   

Cap al nostre temps
Acabada la guerra, la representació veterinària 
quedà sense cap membre numerari. López feia 
anys que havia tornat a Madrid. La seva vacant 
ja estava coberta per Leandre Cervera. Mas 
Alemany havia mort el mateix 1939 i Cervera 
estava sota la repressió política, que el portà a 
viure sense cap projecció pública. De fet, només 
un membre, Josep Mas Alemany, havia mort, i 
fou aquesta la vacant que va sortir. L’Acadèmia 
va estar alguns anys sense activitat, i el febrer 
de 1943 es va fer una designació col·lectiva, que 
es volgué fer passar per elecció. Aquests electes 
s’anaren incorporant a poc a poc. Entre ells hi 
hagué un veterinari, el Dr. Àngel Sabatés i Ma-
lla: és una mica el pont entre el temps que havia 
caducat (Mas Alemany) i el període següent de 
renovació amb Josep Sèculi.
Àngel Sabatés i Malla ingressà a l’Acadèmia 
de Medicina el 7 d’abril de 1946, quan ja tenia 
67 anys. Va néixer el 1878  i morí el 1967. Fou 
persona molt activa i valorada en la seva feina. 
El 1903 era veterinari municipal de Barcelona 
i durant quinze anys va ser director de l’es-
corxador (1933-1948). Havia estat subdelegat 

de Sanitat (1907-1930) i en diverses ocasions 
membre de la Junta del Col·legi de Veterina-
ris. Va dissertar sovint sobre temes de sanitat 
veterinària. També havia participat en els Jocs 
Florals de la Llengua Catalana. L’any 1932 havia 
entrat com a acadèmic corresponent. El discurs 
d’ingrés va portar per títol "La Veterinaria 
moderna, ámbito de la Biología y base de la 
Zoogenia y de la Craneoscopia". També va fer 
la lliçó inaugural de curs de 1963, amb el tema: 
La ciencia veterinaria en su proyección social 
y económica. (13)

Amb la desaparició de Sabatés el 4 d’octubre 
de 1967, l’Acadèmia tornà a tenir una etapa de 
gairebé dos anys i mig sense representació a ni-
vell de numerari. El succeí Josep Sèculi i des del 
seu ingrés el 1970 l’Acadèmia de Medicina està 
tenint una presència constant de professionals 
de la veterinària; des de fa més de cinquanta 
anys són dos els veterinaris que simultàniament 
en són membres, amb una dedicació també 
constant.  Ara es farà només un esment breu 
per a indicar aquesta continuïtat. El relat és: 
Josep Sèculi i Brillas (Gavà, 1917 - Barcelona, 
1998). Ingressà el 8 de febrer de 1970, amb un 
discurs que enllaça amb un dels temes més 
típics de la ciència veterinària: "La rabia. Un 
problema latente". Personalitat destacada per 
la seva activitat. Fou president del Col·legi de 
Veterinaris de Barcelona (1954-1971). També 
llegí la lliçó inaugural de 1990, amb el tema: De 
Quiró als nostres dies. Medicina i Veterinària. 
Fou inspector veterinari de duanes del port i 
de l’aeroport de Barcelona. Autor d’un Manual 
de práctica veterinaria. Membre de la Junta de 
l’Acadèmia de Medicina durant bastants anys, 
com a vocal el 1976 i el 1983, i com a tresorer 
de 1971 a 1975 i de 1990 a 1998.(14)

Francesc Puchal i Mas (Barcelona, 1933 - Bar-
celona, 2020). Amplià estudis als Estats Units. 
Doctor amb un tema de nutrició animal per la 
universitat d’Iowa. Ingressà a la RAMC el 1977 
amb el discurs: Nutrició animal. "Additius ali-
mentaris, productivitat animal i salut pública". 
Ocupà l’escó núm. 10. Llegí la lliçó inaugural 
de curs de l’any 1997 amb el tema: Influència 
i repercussió de la nutrició animal sobre la sa-
lut humana. Fou catedràtic de la Universidad 
Complutense i després de la UPC i de la UAB, 
on fou el primer degà de  la seva facultat. Va 
ser president de l’Acadèmia de Ciències Vete-
rinàries de Catalunya entre el 1961 i el 1974.(15) 



55Maria Àngels Calvo Torras. De formació inicial 
farmacèutica, també és veterinària. Ingressà el 
12 de novembre de 1995 amb el discurs "Recull 
històric i contingut de la micologia", ocupant 
l’escó 24. Llegí la lliçó inaugural de curs l’any 
2021 amb el tema: "Efectes de la pandèmia per 
SARS-Covid-2 en el comportament i relacions 
interpersonals". Acadèmica corresponent per 
premi el 1977, s’ha dedicat principalment a les 
anàlisis microbiològiques. Catedràtica de la 
UAB, ha estat degana de la seva facultat. Mem-
bre també d’altres acadèmies. Secretària de la 
Junta de l’Acadèmia de Ciències Veterinàries, i 
membre de la junta directiva de l’Acadèmia de 
Medicina, de la qual és vicesecretària. 
Josep Llupià i Mas (Martorell, 1949). Començà 
els estudis de Veterinària a Saragossa i els acabà 
a Madrid el 1973. Doctorat el 1984 amb el tre-
ball: "Estudio comparativo de los mecanismos 
de acción de los adenosinribonucleótidos y los 
neurotransmisores del sistema nervioso au-
tónomo". El 1975 s’integrà al departament de 
recerca de Laboratoris Almirall, on contribuí 
activament al descobriment i desenvolupament 
de diversos fàrmacs, entre ells l’almagat, la 
cleboprida, la cinitraprida i altres. President 
de l’Acadèmia de Ciències Veterinàries de Ca-
talunya (1996). És corresponent de l’Acadèmia 
Veterinària Mexicana. Ingressà a la RAM de 
Catalunya el 7 d’octubre de 2017, amb el tema: 
Un món, una salut. 

Els acadèmics corresponents
Des d’un altre punt de vista cal dir que és un 
acadèmic del grup de corresponents el veteri-
nari que ha tingut una permanència més llarga 
a l’Acadèmia de Medicina. Es tracta del Dr. 
Pere Costa i Batllori, coautor amb el Dr. Sèculi 
d’un treball que fou guardonat en el concurs 
de premis per l’any 1962. Ja són 61 anys de 
vinculació amb l’acadèmia mèdica. Veurem 
el llistat, de forma breu. El títol de la memòria 
premiada és: "Una enfermedad exótica. Peste 
porcina africana", presentada amb el lema Ubi 
pecus ibi pecunia.(16). 

Conceptes de "corresponent" i "corresponsal"
La primera vegada que entren aquests concep-
tes ja és als inicis de l’Acadèmia, al segle XVIII. 
Aleshores es tracta de “socis corresponsals”. 
Dels que n’ha quedat a l’esporgada de la llista 
fins a l’any 1799, hem  trobat que el primer 

que apareix és el Dr. Francesc Sunyer, metge 
de Figueres el 5 de març de 1781. La llista té 
24 “socis”, dels quals són catalans els Drs. Joan 
Fàbrega (Olot), Francesc Guasch (Vilarrodona), 
Carles Francesc Ameller (professor del RC de 
Cirurgia de Cadis), Francesc Piguillem (Puig-
cerdà), Cosme Argerich (metge a Buenos Aires), 
Josep Canet (metge a Calaf) i Francesc Surís 
(metge a Figueres). També hi consta Joan Bals, 
apotecari a Maó, ingressat el 7 de novembre de 
1783. No s’hi ha vist encara cap veterinari. En 
aquest treball es consideren com a sinònims els 
termes de “corresponsal” i de “corresponent”(17). 

Les fonts més consultades. Ja se n’han esmen-
tat algunes en el text i en les notes. 
Roca i Torras, Jaume: Història de la  Veterinària 
a Catalunya. Tesi UAB. Text mecanografiat 
de 520 pàgines. És un text bàsic i encara avui 
imprescindible. La diversitat de les fonts, no 
totes obtenint les dades amb el mateix rigor, fa 
que es trobin algunes vegades diferències entre 
elles referides a una mateixa persona o fet (citat 
com a Roca, tesi).(18)

Discursos inaugurals de cada curs. Memòria 
del secretari de la RAM, formant part dels es-
crits o fulletons que recullen aquests discursos, 
o si es publiquen com a separata independent 
(citats com a Disc. inaug, any, pàgines). 
Corbella, J; Sèculi, J; Xifró, M; Gallegos, A; 
Alonso Carnero, JR: Nomina Academicorum, 
1770-2013, 2a. edició, publicada com a núm. 59 
(monogràfic) de la revista Gimbernat, 273 pp. 
Calbet, JM; Corbella, J: Diccionari Biogràfic de 
Metges Catalans. Barcelona, Fundació Salvador 
Vives Casajuana, 1981-1983, 3 vols. Publicat 
amb ocasió del I Congrés Internacional d’His-
tòria de la Medicina Catalana, Barcelona, 1970 
(citat com a DBMC). N’hi ha una segona edició, 
actualment en fase de correccions i de cerca de 
la possibilitat de publicació. La primera edició 
aporta dades sobre més de vuit mil metges i 
cirurgians, tots traspassats, i per a l’actual n’hi 
ha recollits més de trenta mil. 
Camps Clemente, M; Camps Surroca, M: 
Aspectes sanitaris dels arxius de Sant Joan de 
Lleida (ed. Seminari Pere Mata), Lleida, 1983, 
424 pp. És el text clau per al desenvolupament 
de l’estudi sistemàtic dels aspectes sanitaris 
dels arxius parroquials, que són els que tenen 
més informació sobre aquest tema, sobretot 
abans del Registre Civil. 
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ordenada amb criteris de prioritat
cronològica 

Fetes aquestes precisions, s’inclouen els que 
tenim coneixement que fossin veterinaris i 
s’esmenten en la documentació de l’arxiu de 
l’Acadèmia a partir del Reglament de 1874. Són:

L’any 1882 ingressen els dos primers mem-
bres d’aquest grup de veterinaris acadèmics  
corresponents de medicina. Els dos de Vic. 
Joan Vilarrasa presenta una memòria sobre 
hematúries en el bestiar vacum. En el registre 
de memòries manuscrites el títol complet és: 
Hematúria del ganado vacuno producida por 
la alteración de la sangre. El dictamen de la 
Comissió és favorable i en data 26 de gener de 
1882 se’l nomena corresponsal.(19)  

També aquest mateix any 1882 el Dr. Josep 
Presta, membre numerari, proposa que es 
nomeni com a corresponent a Fèlix Sala i 
Pratsjusà, que havia presentat un cas de tètanus 
especial del cavall. També fou acceptat. Era 
subdelegat de Veterinària del partit de Vic.(20)

Després passen molts anys en què no hem 
vist propostes sobre aquest punt. Sembla que 
no n’hi ha hagut, o estiguin guardats en altra 
localització d’un arxiu que ha sofert molta 
violència. Fins i tot, en els fets de 1820-21, molta 
documentació es va llençar per les finestres (21). 
L’edifici, l’antic Palau dels Comtes, es considerà 
que havia estat també palau de la Inquisició, i 
aquesta fou la causa principal de l’ira popu-
lar. Cal dir, però, que la data de 1820 és molt 
anterior al temps de l’entrada de veterinaris 
a l’Acadèmia, però el conjunt documental de 
l’Acadèmia ha sofert altres pèrdues, havent-se’n 
trobat fins i tot al mercat del llibre vell. El 1820 
és l’any de l’incendi i saqueig de l’Acadèmia.    

Pere Farreras i Sampera (el Masnou, 1876 - 
Barcelona, 1955). Juntament amb el seu germà 
Josep fou un dels fundadors de la Revista Ve-
terinaria de España, potser la de més durada i 
prestigi  en el seu temps. També era metge. Va 
fer una gran tasca editorial, amb la traducció 
de moltes obres de veterinària i medicina. La 
més coneguda fou el tractat de Medicina de 
Von Domarus (que fou continuat pel seu fill i 
després per Ciril Rozman, i encara és vigent). 
Fou president del Col·legi de Veterinaris de 
Barcelona (1928-1930), al qual va donar molts 
llibres de la seva biblioteca.(22)

Benigno García Neira (Santiago de Compos-
tela, 1878-1944). Corresponent el 1926. Vete-
rinari municipal a Barcelona el 1903. Fou un 
dels fundadors del Col·legi de Veterinaris de 
Barcelona, essent membre de la Junta de 1904 
a 1920 i vicepresident de 1916 a 1920. També 
fou director de l’escorxador el 1929 i cap dels 
serveis municipals de veterinària (1939-1944). 
Quan morí era president del Col·legi de Vete-
rinaris de Barcelona. Autor d’un treball sobre 
la triquinosi (1914). Corresponent de la RAM 
de Barcelona des del 1926.(23) 

Joan Bages i Tarrida (1882-1965). Nat a Pontons 
(Alt Penedès). Llicenciat el 1911. Veterinari 
municipal de Barcelona (1915). Es dedicà prin-
cipalment a la zootècnia. Autor de monografies 
sobre l’alimentació de la vaca lletera, el mal roig 
del porc i la verola i la diftèria en algunes aus.(24) 

Ciril Ramon Danés i Casabosch (Barcelona 
1883-1957). Essent encara molt jove va estar 
sis anys a Amèrica (Mèxic, 1909; Perú, 1913) 
en tasques d’organització i docència.  Tornà el 
1915. Titular de Mollet (1915-22) i de Barcelo-
na (1922). Aportà material per a la creació del 
Museu de l’Escorxador de Barcelona. President 
del Col·legi de Veterinaris de Barcelona (1934). 
Autor de molts treballs. Corresponent de l’Aca-
dèmia de Medicina el 1953.(25) 

Francisco Sugrañes Bardají (Reus 1886-1939). 
Veterinari d’Olesa i després de Barcelona. Pre-
sident del Col·legi de Veterinaris de Barcelona 
el 1914. Autor de treballs sobre l’explotació dels 
bòvids i en especial de la vaca de llet (Barcelona, 
1911). Defensor actiu de la professió, va insistir 
en la necessitat de l’associació dels veterinaris. 
Corresponent de la RAM el 1914.(26) 

Joan Homedes Ranchini (Barcelona, 1893-
1955). Doctor en Farmàcia amb una tesi sobre 
el Estudio cromosómico de algunas crucíferas. 
Deixeble del Pare Pujiula, es dedicà àmplia-
ment a la genètica. Veterinari a Saragossa el 
1926. Veterinari municipal a Barcelona el 1929. 
Catedràtic de Parasitologia de la Facultat de 
Farmàcia de Santiago el 1945 i de Barcelona el 
1946. Corresponent de la RAM de Barcelona 
el 1932.(27)

Joaquim Gratacós i Masanella (Banyoles, 1893-
1963). Corresponent de la RAM de Barcelona 
el 1932. De nissaga veterinària. Veterinari 
municipal de Barcelona el 1922; adscrit a l’es-
corxador. President del Col·legi (1931, 1934). 



57El 1925 entrà com a tècnic a l’Institut Ravet-
llat-Pla. Es dedicà principalment a la cura de 
cavalls i gossos. Exiliat entre el 1939 i el 1942, 
tornà a Banyoles, on obté la plaça de titular el 
1944, que manté fins a la mort. Publicà bastants 
treballs, principalment sobre tuberculosi  i un 
Vademecum del opositor a Veterinario Muni-
cipal (1928).(28)

Planas Ruhí, Joan (Malgrat, 1893-1965). Lli-
cenciat a Saragossa el 1914. Titular de Malgrat 
(1919-1928). Veterinari municipal de Barcelo-
na el 1922. Tècnic del Laboratori Municipal, 
s’especialitzà principalment en bacteriologia. 
Membre corresponent per premi amb un tre-
ball sobre la prevenció i diagnòstic de la pesta 
aviar (Roca, tesi, 427;  Disc. inaug. 1949, p. 8).(29)

Josep Vidal Munné (Piera, Anoia, 1896-1958). 
Llicenciat el 1916, veterinari municipal de Bar-
celona el 1922. Tècnic del Laboratori Municipal 
(1926-1931). Fou deixeble de Ramon Turró. Pre-
sident del Col·legi de Veterinaris de Barcelona 
(1934-1936). Represaliat després de la guerra, 
tornà a Madrid. Fou director del Laboratori 
LETI. Tingué activitat important com a bacte-
riòleg. Corresponent de la RAM de Barcelona 
per premi el 1929 (Roca, tesi p. 461).(30)

Salvador Riera Planagumà (Barcelona, 1899-
1970). Ha estat un dels grans veterinaris de 
Catalunya. Llicenciat el 1918. Veterinari mu-
nicipal de Barcelona el 1922. Autor del voltant 
d’un centenar de treballs, destacà sobretot per 
l’estudi del bestiar boví (principalment la pe-
ripneumònia bovina) i per l’estudi sobre l’art de 
receptar. Motor de la refundació de l’Acadèmia 
de Ciències Veterinàries de Catalunya, en fou 
el primer president (1960-1970). Corresponent 
de la RAM de Barcelona (Roca, tesi, 435).(31)

Joan Pallí Rodríguez. Director del Cos Mu-
nicipal de Veterinaris de Barcelona (DI 1952, 
pp. 15-18). En l’escalafó de 1950 consta amb el 
núm. 71.(32)

Gabino-José Sanz Royo (Maluenda, Saragossa, 
1906 - Barcelona, 1996). Veterinari el 1928 i 
metge, a Madrid, el 1931. Veterinari municipal 
de Barcelona el 1929. Director de l’escorxador 
el 1951 i cap dels serveis veterinaris municipals 
de Barcelona el 1954. Acadèmic corresponent 
de l’Acadèmia de Medicina l’any 1954. Treballs 
sobre el virus de la ràbia, la vacunació contra la 
febre tifoide i sobre la inspecció d’aliments.(33)

Cèsar Agenjo Cecilia (Santander, 1909 - Bar-
celona, 1998). Amplià estudis a França i Suïssa. 
Fou cap del Laboratori de Sanitat Animal de 
Catalunya i Balears (1973-1979). Acadèmic 
d’Honor de l’Acadèmia de Ciències Veterinàries 
de Catalunya (1997). Acadèmic corresponent 
de l’Acadèmia de Medicina el 1959. Treballà 
principalment en sanitat dels aliments, i entre 
ells els derivats de la llet. Autor de diversos 
volums de l’Enciclopedia de: Avicultura, 1950; 
De la leche, 1956; De la carne, 1967, 2a. edició; 
Enciclopedia de la inspección veterinaria y 
anàlisis de alimentos, tots ells publicats per 
Espasa Calpe.(34)

Miquel Luera i Carbó (Barcelona, 1929-1996). 
Fou capdavanter de l‘aplicació de les tècniques 
quirúrgiques en el tractament dels petits ani-
mals, que estudià a París i a l’escola d’Alfort-Pa-
rís, principalment en treballs sobre cirurgia 
ocular. Fou promotor de la “Asociación Vete-
rinaria Española de Especialistas en Pequeños 
Animales”. Doctor per Saragossa amb la tesi 
La Criocirugía en oftalmología. Extracción 
del cristalino (1975), que va guanyar el premi 
extraordinari. Fou cap dels serveis veterinaris 
del Parc Zoològic de Barcelona (1967-1994). 
Membre corresponent de la RAM de Barcelona, 
per elecció l’any 1978.(35)

Antoni Concellón Martínez (La Puebla de Hí-
jar, 1923 - Barcelona, 2018). Corresponent de 
la RAM el 1994. Membre actiu en la professió, 
formà part com a secretari general de la junta 
directiva d’una anterior Acadèmia de Ciències 
Veterinàries de Barcelona, constituïda l’any 
1960, que presidí Salvador Riera i Planagumà.(36)

Pere Costa Batllori (Nat el 1933, passà part 
de la infantesa a Reus). Membre corresponent 
per premi l’any 1962 amb un treball presentat 
juntament amb el Dr. Josep Sèculi. És el mem-
bre més antic de l’Acadèmia, i actualment n’és 
President d’Honor. N’ha estat també un dels 
membres més actius. 
Lluís Ferrer Caubet, corresponent el 1998.
Joaquim Brufau de Barberà, corresponent el 
2012.
Montserrat Agut i Bonsfills. 2016, per elecció
A més, van ser corresponents, abans de ser nu-
meraris, els acadèmics: Cayetano López López, 
Josep Mas i Alemany, Antoni Sabater i Casals, 
Josep Sèculi i Brillas i M. Àngels Calvo i Torras. 



58 3. ELS CONTINGUTS
Referències inicials a la ràbia
Ja  s’ha dit que al principi són les referències més 
nombroses. Quan el 1770 es creà l’Acadèmia 
Medicopràctica de Barcelona (aquest fou el 
primer nom que tingué) els temes que es poden 
considerar mixtes entre medicina i veterinària 
serien excepcionals. De 1770 a 1830 només arri-
ben 24 assumptes que podrien incloure’s en una 
eventual classificació veterinària, dels quals la 
majoria absoluta tenen un mateix tema central: 
la hidrofòbia o ràbia. En aquesta etapa dels 60 
primers anys de l’Acadèmia hi ha registrats 510 
documents, tirant a la baixa, perquè alguns 
assumptes consten de més documents. D’ells, 
17 tenen una possible relació amb la veterinària 
i 13 amb la ràbia. 
L’any 2016 l’Acadèmia de Medicina va publicar 
un volum de 139 pàgines a la sèrie “Gimbernat, 
sanefa verda” amb el títol Notes sobre la història 
de la ràbia a Catalunya i l’arxiu de la Reial 
Acadèmia de Medicina (37, 38). S’hi recullen els 
treballs sobre el tema que havíem publicat fins 
aleshores, així com l’estudi del cas d’un veteri-
nari de Reus que, l’any 1940, no es va creure el 
diagnòstic que li van fer, refusà el tractament 
i morí per la malaltia. Fou publicat per Romà 
Massot el 1942.(39)

En aquesta monografia destaca la distribució 
descentralitzada per gairebé totes les comar-
ques d’una patologia, típicament rural, per 
mossegada de gossos rabiosos o folls. Dels que 
van arribar al nostre arxiu recollim els d’Iguala-
da, Puigcerdà, Solsona, Reus -aquest últim amb 
dos casos amb algun aspecte poc freqüent: el ja 
esmentat de 1940, en un veterinari, un de 1880 
causat per una gata domèstica (40) -i molts més. 
Aquest apartat podria ser bastant llarg.  
A més de les institucions i de les persones 
que són l’objecte d’aquest treball, cal tenir en 
compte quins són els fets concrets, relatius 
principalment a la patologia animal, que donen 
contingut a tota aquesta activitat. Per això s’ha 
procedit a l’anàlisi del contingut dels docu-
ments catalogats a l’Arxiu de la Reial Acadèmia 
de Medicina de Barcelona o de Catalunya, la 
mateixa amb el nom sempre molt semblant, 
amb petites variants per les circumstàncies. 
Entre els més freqüents destaquen els que són 
directament per consultes que es fan a l’Aca-
dèmia sobre algunes de les causes de patologia 
animal que representen un risc per a l’home.  

Altres malalties ja tenen una incidència més 
reduïda, amb presència més puntual. Entre 
les clàssiques, el carboncle (41), també conegut 
com a pústula maligna, per ingesta de carn de 
ramats contaminats. Les consultes, poques, 
són d’origen rural. 
La ingesta de carn de porc pot ser causa d’al-
gun episodi, la qual cosa obliga a un control 
sistemàtic del seu  consum. Interessants han 
estat alguns episodis de triquinosi (42). També 
ha arribat algun problema per la carn de bou, 
sobre la venda de carn al Born (43), i encara al-
gun més. A poc a poc el nombre d’assumptes 
d’aquest tipus (de consultes per les autoritats, 
buscant una resposta viable d’una institució 
solvent) augmenten sobre temes prou variats. A 
vegades sobrepassen el nivell de coneixements 
dels metges o dels mitjans de què disposa l’Aca-
dèmia i cal demanar la col·laboració d’altres 
professionals, en aquest cas farmacèutics o 
veterinaris. Fins i tot, alguna vegada és la pròpia 
Acadèmia de Medicina la que remarca que cal 
que hi hagi alguns professionals més qualificats 
o especialitzats.

Consultes sobre escorxadors. 
És un tema esporàdic, més de gestió, però quan 
apareix (en forma de consulta institucional per 
part de l’Ajuntament de Barcelona) sol ser més 
llarg i laboriós en la tramitació de l’expedient. 
Era el temps en què, al segle XIX, la ciutat de 
Barcelona va tenir una gran expansió i es va 
quedar petita, la qual cosa va provocar que 
hagués de créixer per fora de les seves mura-
lles, que foren enderrocades. Els serveis que 
es donaven a una població en creixement van 
quedar insuficients i s’hagueren d’ampliar, amb 
trasllat el més sovint a un lloc més ampli. Calia 
cercar nous espais que ja no podien cabre dins 
del recinte medieval. L’elecció d’una localització 
adient no era fàcil i calia tenir un informe -en 
principi, favorable- de les institucions con-
sultades, entre elles l’Acadèmia de Medicina. 
I si el dictamen era negatiu, calia començar 
de nou, després de discussions que no sempre 
eren pacífiques. 
L’any 1877, amb data 11 de març (44), l’Acadèmia 
emet un dictamen molt negatiu on s’hi diu: “1r. 
L’actual reuneix molt males condicions. 2n. S’ha 
de considerar ofensiu a la salut pública i, per 
tant, exigeix un canvi de lloc. 3r. L’espai escollit 
per al nou escorxador té defectos capitalísimos. 
4rt. En cas que no es canviés per un de més 
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higienizarlo por completo no lo harían menos 
nocivo”. La proposta era sobre un espai al terme 
de Sant Martí de Provençals.  
La resposta de l’Ajuntament fou bastant ràpida, 
coneguts els hàbits de l’administració. El 27 
d’agost l’Acadèmia registra un ofici municipal 
en què es manifesta: “Ateses les observacions 
i informes que han donat aquesta Acadèmia i 
altres corporacions en contra de la localització 
del nou escorxador a Sant Martí de Provençals, 
es projecta  establecerlo en los bajos de los de-
pósitos de agua del parque i demana que l’Aca-
dèmia digui el seu parer sobre aquest punt.(45)

Però l’Ajuntament hi insisteix. La Gaceta de 
Barcelona de 22 de maig de 1878 publica la 
sessió de l’Ajuntament de 10 de maig en què 
es va aprovar que l’escorxador s’instal·lés en 
los bajos de las aguas del parque, malgrat el 
dictamen en contra de l’Acadèmia.(46)	
Aquesta se’n dona per assabentada de manera 
immediata i el 24 de maig consta: “En l’anterior 
acord de l’Ajuntament, els doctors Roquer, 
Bofill, Aumatell i Rodríguez Méndez proposen 
que se li digui que la Academia ha visto con 
asombro el desaire inmotivado con que ha res-
pondido a sus desvelos manifestados respecto 
al matadero, y en contra de que se instalase en 
los bajos del depósito de aguas del parque”.(47)

El ritme de tramitació de les consultes s’acce-
lera. L’1 de juny, l’Acadèmia va transmetre a 
l’Ajuntament la queixa anterior i diu: “Demana 
i reclama l’Acadèmia que es faci constar que 
això [el dictamen de 27 d’agost de 1877] no es 
va fer constar a la sessió municipal de 10 de 
maig últim, i que tiri endarrere l’acord per ser 
perillós per a la salut pública”.(48)

Finalment, sembla que l’ajuntament cedeix. L’1 
d’agost es registra un ofici de l’alcalde on diu 
que, des de fa anys, l’ajuntament ha fet projectes 
per a llocs on es pugui instal·lar un bon escor-
xador però l’Acadèmia sempre ha informat en 
contra, i demana que sigui l’Acadèmia la que 
indiqui el lloc més adequat per a la instal·lació, 
tenint en compte la higiene i la utilitat.(49)

Mentrestant, les relacions entre l’Acadèmia 
i l’ajuntament continuen. En una inscripció 
seguida hi ha el dictamen sobre obres de 
distribució interior del port, on l’Acadèmia 
també assenyala els punts  dèbils del projecte 
municipal. Es diu: “1. Actualment el port té 
molts elements patològics, l’anul·lació dels 

quals és precisa i urgent. 2. La realització de 
les obres projectades és un greu perill per a la 
salut pública”. El dictamen és molt més llarg.(50)

L’Acadèmia també ha de dictaminar sobre la 
localització, dins del marc de l’ampliació dels 
serveis a la ciutat, l’elecció d’espais per a la nova 
Facultat de Medicina. Més polèmica és la ma-
teixa tasca sobre la ubicació d’un nou cementi-
ri, imprescindible i urgent, vist el creixement de 
la població cap a finals del segle XIX. Tornant 
a l’anterior qüestió, poc més tard l’Ajuntament 
demana a l’Acadèmia i al degà de la Facultat de 
Medicina que designin un membre que formi 
part de la comissió que ha de triar el lloc per a 
l’escorxador.(51)

Consultes i informes sobre aliments. 
La llet i la seva producció. La temàtica de les 
consultes i informes és variada, en algun cas 
encara abundant i en altres de forma molt 
esporàdica. Entre les consultes o peticions 
d’informació més freqüents hi ha les relacio-
nades amb la llet, sobretot les condicions de 
producció: des del control dels establiments 
que allotgen el bestiar vacum a les condicions 
d’alimentació o higiene de les vaques, l’anàlisi 
de les llets o l’informe i control sobre condi-
cions que han de tenir els productes ja elabo-
rats, i dels que se’n sol·licita el dictamen positiu 
de l’Acadèmia per a obtenir l’autorització de 
la seva venda pública. Se n’esmenen alguns 
exemples. Alguns són de procedència oficial i 
altres d’estrictament particular. 
En un cas, l’Acadèmia rep una consulta de 
l’ajuntament en què es demanen les condicions 
genèriques de salubritat que han de tenir les 
vaqueries. L’informe de l’Acadèmia remarca 
que és millor instal·lar-les fora del recinte de la 
Ciutat Vella, és a dir, per fora de les muralles, i 
que cal examinar l’estat de salut de les vaques 
i després fer les anàlisis adequades de la llet.(52)

Altres vegades es refereixen a un cas concret 
d’inspecció d’establiments ja existents(53) com 
la vaqueria del Carrer del Sac, l’informe del 
qual feu l’acadèmic veterinari Josep Presta. En 
alguna altra ocasió, també cerquen un informe 
de l’Acadèmia per a obtenir una autorització 
de venda. 
Altres informes d’aquest capítol mantenen una 
discreta presència, com poden ser la venda de 
carns al Born(54) o els derivats de la venda de 
peix, amb queixa de veïns de la Rambla, per 
causa de la pudor.(55).
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Hi ha consultes sobre altres malalties d’ani-
mals, com l’epizoòtia de “veroles” del bestiar 
que produeix llana(56). També l’epidèmia de 
verola en persones i animals a Barcelona, els 
barris al voltant de l’Hospital Militar, al que ara 
és ciutat vella(57), o l’epidèmia de veroles en el 
bestiar a Igualada(58). Altres documents relatius 
a la verola, i més la vacuna, no fan referència a 
animals portadors). 
Igualment el risc del consum de carn a partir 
de porcs malalts pot ser causa de consultes 
a l’Acadèmia. Així en el cas de Granollers, 
tramès pel Governador, amb una memòria del 
veterinari Nicolau Furriol, juntament amb uns 
flascons amb carn de porc per a analitzar. Se 
sospita una afecció parasitària, que és diferent 
de les triquines i del “cisticerco celuloso”.(59)

En canvi s’hi troben poques referències a la 
patologia originada per l’exposició i contagi per 
excrements dels cavalls, el tètanus.(60) 

COMENTARI FINAL
Durant molts segles, les activitats que ara 
formen el nucli de les ciències sanitàries eren 
exercides per persones d’un nivell de formació 
escàs. Però tots han progressat i ara són recone-
gudes com activitats científiques. Així, els bar-
bers es van diferenciar fins al nivell de cirurgià 
i de metge. Els manescals s’accepta que són un 
precedent del veterinari, i l’actual farmacèutic 
ha vingut de l’enriquiment de coneixements 
dels que es deien apotecaris (i encara és una 
arrel força emprada en alguns països). Aquesta 
millora i progrés hi són des de molts punts de 
vista. El principal n’és el científic, que vol una 
millora -avui, espectacular- de l’eficàcia. 
També cal valorar el propi reconeixement 
científic. Ara s’ensenya en facultats univer-
sitàries, i cada vegada més en estudis espe-
cialitzats. Igualment, el reconeixement del 
paper de les acadèmies, algunes ja des del segle 
XVIII. L’assistència hospitalària per a persones 
i animals (amb la integració de persones amb 
un bon nivell i titulació en farmàcia) ha fet, 
també, molts progressos. El reconeixement de 
la importància de l’economia per a la gestió de 
la despesa i de la prevenció (la despesa en vacu-
nes en països que poden fer-ho) o el diagnòstic 
precoç són aspectes que ens indiquen que els 
pressupostos que s’hi destinen han de ser in-
terpretats, no només com a despesa immediata, 

sinó com a estalvi a la llarga. Es redueixen 
molts dies d’estades d’hospital, s’escurcen els 
tractaments, i tot això s’ha de tenir en compte 
quan es valoren els resultats. 
I, com ha començat aquesta cursa cap al pro-
grés i l’eficàcia? Les capdavanteres han estat les 
activitats que van entrar primer en les tasques 
de curació, de prevenció, de disminució del 
nombre de malalts i d’allargament de l’espe-
rança de vida.

NOTES 
1. Segimon Malats és una personalitat cabdal en la història 

de la veterinària a Espanya. Veure: Pérez García José 
Manuel: “Segismundo Malats Codina (1750-1826)”, 
in: “Semblanzas Veterinarias” (Consejo Gral. Veter. 
España) vol. 3, pp. 53-65. En realitat, la data concreta de 
naixement de malalts no està documentada i s’accepta 
que va ser als voltants del 1750. Martí Pumarola apunta 
la de 1746, i morí a Madrid el 1826. (Rev. Acad. Ciències 
Veterinàries de Catalunya, curs 2001-2002, v. p. 21). 

2. Sobre el “caldo” per administrar la “pedra escorçonera”: 
Arxiu Històric de la Reial Acadèmia de Medicina de Ca-
talunya (citat com a AH RAMC) 1846, 28, 142 bis i 155

3. Sèculi Brillas, J: “Aportació  a la coneixença del Dr. Josep 
Presta i Corbera, primer veterinari de la Reial Acadèmia 
de Medicina de Barcelona” loc cit. Gimbernat, 1988, 
vol. 9, pp.323-331. 

4. Sèculi Brillas. J; Ho diu al mateix treball que en l’article 
anterior. 

5. És la primera menció a Jacinto Míguez i, a més, ja es diu 
d’ell i els altres que “quedaron por unanimidad elegidos 
socios de número de la Academia”.

6. És una altra manifestació documentant que tant Presta 
com Míguez eren “socis de l’Acadèmia, individus de la 
secció de Veterinària”.

7. En alguns volums les pàgines no estan numerades. Per 
aquesta raó sembla millor donar la data de la sessió a què 
es refereix la cita o es tracta i resol el tema. Es pot veure 
la diferència de la data dels acords entre la Comissió de 
la Secció i el Ple de l’Acadèmia. 

8. Les mencions en les actes són totes manuscrites, i el 
cognom consta com a “Míguez”, de qui no hem trobat 
cap altra referència. És possible que el cognom real 
sigui “Mínguez”, de qui almenys s’ha trobat amb el 
mateix nom de Jacinto, una referència com a aspirant a 
veterinari per a la inspecció de carns, per l’escorxador 
de Madrid, l’any 1836, que no va obtenir. La diferència 
en anys entre les dues cites sembla massa gran; o si més 
no, podrien ser d’una mateixa família. – v.t..  Echániz 
Makazoga, José Manuel: “De albéitares a veterinarios. 
La inspección de carnes”,  p. 476 , citat  per Pérez García 
(v. nota 1). 

9. Corbella, J., Sèculi, J., Xifró, M., Gallegos, A., Alonso 
Carnero, JR.: “Nomina Academicorum (1770-2013)”. 
Segona edició. Editat com a núm. 59 de la revista “Gim-
bernat”, 273 pp. 

CORRECCIÓ. Queda un últim acadèmic corresponent, el 
doctor Niceto José García Armendáriz, (que a vegades és 
esmentat pel primer cognom com a García) i més sovint 
pel segon (Armendáriz, o Ga Armendáriz) el que ha estat 
causa de confusió. Fou nomenat corresponent el 1932. Havia 
nascut a Ablitas (Navarra) el març de 1884 i morí a Madrid 
el desembre de 1934. Treballà principalment en el camp de 
la sanitat veterinària..



6136.	Sobre Antonio Concellón, v. Costa Batllori, Pere; Calvo 
Torras, M. Àngels: “Sessió pública In Memoriam. Dr. 
Antonio Concellón Martínez” Rev. Acad. Ciències 
Veterinàries de Catalunya, 2019, pp.  64-67. 

37.	 Gallegos, Àngels; Xifró, Marc; Corbella, J.: “Notes 
sobre la història de la ràbia a Catalunya i l’Arxiu de la 
Reial Acadèmia de Medicina”. Barcelona (RAMC, sèrie 
Gimbernat sanefa verda, núm 3, 2016, 139 pp). 

38.	Sobre consultes de possibles medicaments destaca, 
tot i que no se li donà crèdit, la “pedra escurçonera”. 
Gallegos, A. et al. Loc. cit. pp. 35-39. També sobre el 
mesto, Ibid. p. 35.

39.	Massot Gimeno, Romà: “Un caso de rabia”. Hojas Clí-
nicas (Reus). Febrer 1942, recollit també a Gallegos, A. 
et al. (v. nota 31) pp. 87-89. 

40.	Sobre aquest episodi de la gata domèstica, veure: Xifró, 
Marc: Transcripció de la memòria manuscrita “De la 
rabia humana” presentada a la Real Acadèmia de Me-
dicina de Barcelona  per Antoni Aluja i Miquel, (Reus, 
1884), in Gallegos, A. et al. loc. cit. 2016, pp. 45-58. 

41.	Sobre la pústula maligna, carboncle, v, 1838 lligall 20, 
70 a 74 i altres.

42.	Sobre la triquinosi: Ibid. 1882, 64,  7,8,9. v.t. document 
121. 

43.	Venda  de carn al Born, v. Ibid, 4, 157 - Sobre la carn 
de bou hi ha diversa documentació. Així en la preven-
ció en l’epidèmia en bous a França el 1775 (lligall 1er. 
document, 5 h); sobre problemes per la carn de bous 
AH RAMB, 1817, Lligall 3, doc. 31 a).

44.	Sobre la decisió per determinar la ubicació d’un nou es-
corxador a la ciutat que creix i necessita amb urgència 
aquest servei, nou i modern, hi ha un expedient molt 
llarg. L’Acadèmia de Medicina va intervenir només 
en acceptar o no l’espai que proposava l’ajuntament, 
i va costar trobar-ne un que no fos insalubre.  S’havia 
proposat instal·lar l’escorxador a prop d’on es preveia 
el cementiri (Arx. Hist. RAMB, 1877, lligall 59, doc. 
26).

45.	Ibid. 1877, 59, 72
46.	Ibid. 1878, 60, 47
47. 	Ibid. 1878, 60, 48
48.	Ibid, 1878, 60, 54
49.	 Ibid. 1878, 60, 79
50.	Ibid, 1878, 60, 81
51.	També hi ha algunes peticions, esparses, d’informes 

sobre terrenys i locals.   
52.	Hi ha bastantes referències a informes de l’Acadèmia 

sobre cementiris, siguin per Barcelona o bé per pobla-
cions veïnes: Cornellà, Sant Gervasi, (Ibid. lligall 28, 
1846, 75, 77), Sant Martí.   

48.	Ibid.1878, 60, 108 i 112  
53.	Sobre les anàlisis de la llet. v. Ibid. 1849, 31, 6
54.	Llet. Sobre la inspecció d’establiments, Ibid. 1882, 64, 

120. – L’Acadèmia de Medicina ja havia tingut activitat 
en aquest camp v: Corbella, J.; Gallegos i Paniello, A.: 
“Informe de l’Acadèmia de Medicina de Barcelona 
sobre la instal·lació d’una granja de vaques en el terme 
de sant Martí de Provensals. 1839” ( Rev. Acad. Cienc. 
Veterinàries de Catalunya, 2013,  39-43.

55.	Venda de peix salat remullat: Lligall 6, 68 b. (17 agost 
1826).

56.	“veroles, oví”: Ibid. 1831, 8, 51 i 56
57.	 Verola barri. Ibid. 1877, 59,  8  o 9, 11 i 38
58.	Igualada. Ibid, 1877, 59, 38
59.	 Granollers, carn. Ibid, 1882, 7, 8, 9, 64 - v.t. doc. 121.
60.	Cavalls, tètanus 1880, 62, 24.

10.	Sobre Gaietà López, v. Ibid. p. 67
11.	Sobre Mas i Alemany v: Ibid. p. 67
12.	Sobre Leandre Cervera, Ibid pp. 71-72 
13.	Sobre Àngel Sabatés: “Nomina Academicorum”, p. 74
14.	Sobre Josep Sèculi v. Nomina Academicorum, loc.cit... 

84-85; -v.t. Aymerich, Josep M.: “Rememorant al Dr. 
Josep Sèculi Brillas”. Rev. Acad. Ciències Veterinàries 
Catalunya, 62-63.

15.	Sobre Francesc Puchal. v. Nomina Academicorum, p. 
90; v.t. Calvo Torras, M.A; Brufau de Barberà, J.; Ay-
merich Baqués, JM.; Such, X.; Costa Batllori, P.: “Sessió 
extraordinària homenatge In memoriam Prof. Francesc 
Puchal i Mas” Rev. Acad. Ciències Veterinàries de 
Catalunya, 2022, pp.31-37.

16.	RAMB. Sesión Pública Inaugural. 28 gener 1962, p. 65 
v.t.Ibid, 1963, p. 15. 

17.	 Memorias de la R.A. Médico Práctica de la ciudad de 
Barcelona, t.I, 1798, pp. LX i LXI.

18.	Roca i Torras, Jaume “Història de la Veterinària a Cata-
lunya”, tesi UAB. Text mecanografiat, 520 pp. informe 
del Dr. Presta. v.t. nota 20.

19.	 Cal tenir en compte les dates que consten en els docu-
ments per a poder dilucidar sobre qüestions de prio-
ritat. El primer document vist a l’arxiu de l’Acadèmia 
per ingrés de veterinaris, després del Reglament de 
1874, és la “sol·licitud del veterinari D. Joan Vilarrasa 
per a una vacant d’Acadèmic”. Porta la data de registre 
del 12 de juliol i la indicació Vic (1881, 63, 60). La cita 
següent és de 22 de maig de 1882, en què Fèlix Sala, 
veterinari de Vic, envia el seu treball sobre un cas de 
tètanus especial (1882, 64, 47). I més tard, amb data 24 
d’octubre, Josep Presta, acadèmic numerari, proposa 
que Fèlix Sala sigui nomenat membre corresponent. 
v.t. Sobre Joan Vilarrasa: AH RAMC 1882, Lligall 64, 
núm. 10 (26 de gener).

20.	També està registrada una carta del Subelegat de Vete-
rinària, Fèlix Sala, acompanyant el seu cas de “Tètanus 
especial”, amb data de Vic, 22 de maig (de 1882) (1882, 
Lligall 64, 47). - v.t. núm.102 - v.t. 22. Sobre Fèlix Sala. 
AH RAMB, lligall 64, núms. 47 i 102.
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Para ello, hacen falta modelos animales 
que recapitulen los gliomas humanos con 
fidelidad. Es habitual el uso de ratones ma-
nipulados genéticamente como modelo del 
glioma humano, sin embargo, los modelos 
murinos han fracasado a la hora de predecir 
qué tratamientos aparentemente eficaces en 
estudios preclínicos son efectivos en la clíni-
ca. El perro se ha postulado como un modelo 
prometedor para los gliomas humanos debi-
do al tamaño y estructura de su encéfalo, la 
alta incidencia de gliomas espontáneos, y la 
coexistencia con un sistema inmune activo. 
Sin embargo, para validar el glioma canino 
como modelo del glioma humano, hay que 
resolver muchas incógnitas relacionadas con 
la biología natural de los gliomas caninos, así 
como con sus características moleculares e 
inmunofenotipo. 

La unión de la proteína de muerte celular 
programada 1 (PD-1) con su ligando (PD-L1) 
promueve el agotamiento y apoptosis de las 
células T activadas. Las células tumorales 
evaden el ataque inmune de su huésped ex-
presando PD-L1 e induciendo la expresión de 
PD-1 en los linfocitos que infiltran el tumor 
(TILs). La acumulación intratumoral de célu-

las T reguladoras (Tregs) también resulta en 
inhibición de las células T efectoras y dismi-
nución de la respuesta antitumoral. Estos me-
canismos de expresión del punto de control 
inmune de la PD-1-PD-L1 y acumulación de 
Tregs, se consideran clave para la evasión del 
sistema inmune en gliomas humanos. 

En esta tesis, analizamos las características 
clinicopatológicas, diagnósticas, y la super-
vivencia de una muestra de 91 perros con 
glioma y evaluamos la relación entre éstas y 
el tipo y grado de tumor. Además, estudiamos 
la expresión inmunohistoquímica de Tregs y 
el eje PD-1-PD-L1 en 43 y 21 gliomas caninos, 
respectivamente. 

Encontramos varias similitudes demográficas 
y clinicopatológicas clave entre especies como 
la frecuente localización del tumor en las 
regiones fronto-olfatoria, temporal y parietal 
del córtex cerebral, una edad media-avanzada 
al diagnóstico, predilección por los machos, 
y crisis convulsivas como típico signo deto-
nante del diagnóstico.  

Aunque no pudimos demostrar asociaciones 
entre ningún hallazgo clinicopatológico o la 
supervivencia y el tipo o grado de glioma ca-

Caracterización del glioma canino 
como modelo espontáneo de la 
evasión del sistema immune en el 
glioma humáno 

Cada vez más evidencia sugiere que los gliomas humanos explotan vías inhibi-
torias del sistema inmune para suprimir la inmunidad antitumoral y promover la 
progresión del tumor. Urge caracterizar la contribución del sistema inmune a la 
biología de los gliomas para poder desarrollar nuevas terapias que mejoren los 
pobres resultados del tratamiento estándar actual en medicina humana.

Premi Josep Séculi Brillas. Tesi guardonada 

Dr. Roberto-José López
Juliol de 2023
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Premi Tesi Doctoral Josep Séculi Brillas

Dr. Roberto-José López. Tesi guardonada 2023
 

Paraules de presentació del Dr. Martí Pumarola Batlle

Un cop donada la benvinguda i agraïment als membres de l’Acadèmia i als companys 
i amics de la facultat presents a la sala de Juntes, vull destacar els punts que han fet 
significativa per a mi aquesta tesi:

patòleg, l’adequada interpretació de la imatge 
microscòpica, la identificació de la immu-
nopositivitat i els comptatges corresponents!

·	 Aquest premi també el vull fer extensiu a 
totes aquelles persones que han fet possible 
la tesi: les tècniques, becàries i patòlogues 
del nostre laboratori i també els neuròlegs, 
tècnics d’imatge, estadístics, etc., que ens ha 
ajudat. No vull oblidar els propietaris dels 
gossos que hem utilitzat i que ens han facilitat 
les mostres corresponents.

·	 Finalment, constatar, un cop més, l’objectiu 
de la majoria de les tesis que he dirigit: fer que 
fossin aplicables a la clínica veterinària i útils 
pel que fa a la neurooncologia comparada, 
confirmant el gos com a model animal per 
als estudis de patologia humana. Objectiu 
abastament acomplert.

	 Enhorabona, Robert, i moltes gràcies a tots.

·	 Haver tingut la sort de conèixer personal-
ment a Josep Mª Sèculi Brillas i d’haver-hi 
col·laborat, treballat i apreciat la seva qualitat 
humana i professional. Per a mi és un honor 
rebre aquesta distinció que porta el seu nom.

·	 Es tracta de la meva darrera tesi dirigida i, a 
més, és la que fa número 13. Un doble mo-
tiu de celebració, ja que em jubilo enguany i 
perquè estic en contra de la malastrugança 
d’aquest número.

·	 Ha estat un treball realitzat per un neuròleg 
clínic sobre patologia i immunohistoquímica, 
dut a terme a més de dos mil quilòmetres 
de distància (en Roberto a Glasgow i jo a 
Barcelona). Això ha requerit un segon codi-
rector, el Dr. Paul Brennan de la Universitat 
d’Edimburg, que excusa la seva absència avui. 
No és fàcil que un clínic arribi a assumir 
sense defallir i de forma efectiva la feina del 

nino, las terapias definitivas proporcionaron 
un tiempo de supervivencia media significa-
tivamente superior al tratamiento paliativo. 
En resonancia magnética, los oligodendro-
gliomas estuvieron asociados a márgenes bien 
definidos e hipointensidad en secuencias en 
T1 en comparación con los astrocitomas y los 
gliomas indefinidos, y más comúnmente en 
contacto con los ventrículos que los astrocito-
mas. La extensión del tumor a estructuras en-
cefálicas adyacentes estuvo asociada a glioma 
de alto grado. Las crisis convulsivas de nueva 
presentación se asociaron con un pronóstico 
más favorable mientras que, la observación 
en resonancia de márgenes tumorales irre-
gulares o indefinidos, señal heterogénea en 

secuencias en T2 y metástasis se asociaron a 
una supervivencia más corta.
También demostramos un inmunofenotipo 
similar entre el glioma canino y su homólogo 
humano en cuanto a la acumulación intratu-
moral de Tregs y la expresión del eje PD-1-
PD-L1. Como en los gliomas humanos, la acu-
mulación de Tregs y expresión de PD-L1 fue 
más pronunciada en gliomas astrocíticos que 
en oligodendrogliomas y los TILs mostraron 
una densidad y distribución similares. Esto 
sugiere que el glioma espontáneo canino es 
un  mpodelo más preciso de los mecanismos 
de evasión del sistema inmune en humanos 
que su homólogo murino y apoya su uso en 
estudios inmunoterapéuticos translacionales.
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Des d’almenys el s. XIV, a Menorca, cada estiu 
se celebren les festes en honor als patrons dels 
pobles que conformen l’illa, on el cavall n’és el 
protagonista principal. Durant les festes patro-
nals els cavalls poden veure’s exposats a una 
sèrie de factors que poden ser potencialment 
estressants per a ells. Conèixer quin és l’efecte 
d’aquesta exposició és una primera aproxima-
ció per a determinar el grau d’impacte que 
tenen, a nivell fisiològic, les celebracions en els 
cavalls que hi participen. En el primer estudi 
de la present tesi doctoral es van mesurar les 
variacions estacionals de cortisol, testosterona 
i sulfat de deshidroepiandrosterona (DHEA-S) 
i les seves ràtios en pèl al llarg d’un any com 
a mesura retrospectiva de l’activitat dels eixos 
hipotalàmic-hipofisiari-adrenal i gonadal. Els 
resultats d’aquest estudi van mostrar un efecte 
estacional per totes les hormones avaluades i 
també per les seves ràtios. A diferència d’allò 
observat en les concentracions de testosterona 
i DHEA-S, les concentracions de cortisol van 
mostrar un increment progressiu des de l’hi-
vern fins a l’estiu. El segon estudi es va realitzar 
amb la finalitat d’estimar la resposta d’estrès a 
través de l’anàlisi del cortisol salival i plasmàtic, 
i es va portar a terme un estudi hematològic 
complet durant una sessió d’entrenament es-
tàndard per a participar en les festes patronals 
de l’illa. Els resultats obtinguts van mostrar 
com les concentracions de cortisol salival i 
plasmàtic incrementaven significativament 
després d’una hora d’entrenament en com-
paració als nivells obtinguts previs a la sessió. 
Paral·lelament, es va reportar el retorn de les 

concentracions de cortisol als seus nivells ba-
sals més ràpidament en saliva en comparació 
amb el plasma. Aquesta troballa suggereix l'ús 
de la saliva com una millor matriu per a mo-
nitorar el retorn als nivells de cortisol basal en 
cavalls exposats a un exercici. El tercer estudi 
tenia l’objectiu d’estimar la resposta d’estrès 
mitjançant l’anàlisi del cortisol salival en ca-
valls durant la celebració de les festes patronals 
de Maó (Menorca). Per primera vegada, aquest 
estudi descrivia la resposta d’estrès generada 
per la participació dels animals en els actes. Els 
resultats van mostrar com les concentracions 
de cortisol salival augmentaven progressiva-
ment, assolint les concentracions màximes 
el segon dia de les celebracions i tornant als 
valors basals l'endemà dels actes, suggerint 
les celebracions com un estressor agut i tran-
sitori. En quart lloc, es va dissenyar, adaptar i 
establir l’aplicació d’un protocol d’avaluació del 
benestar dels cavalls participants en les festes 
patronals de Menorca. Per al disseny del proto-
col es va realitzar una adaptació dels protocols 
prèviament validats per l’avaluació del benestar 
de cavalls utilitzats per a activitats recreatives i 
esportives, i que tractava de garantir un enfo-
cament holístic que comprengués les diferents 
dimensions del benestar animal. En el protocol 
proposat es van incloure 4 principis, 8 criteris 
i 16 indicadors basats en l’animal i l’ambient. 
En conclusió, la present tesi doctoral ofereix 
una base experimental per a avaluar de forma 
objectiva la resposta d’estrès i el benestar de 
cavalls destinats a participar en activitats cul-
turals i tradicionals. 

Cavalls participants en les festes
patronals de Menorca:
caracterització fisiològica 
de la resposta d’estrès i protocol 
d’avaluació del seu benestar 
Els cavalls s’han utilitzat per a diverses finalitats al llarg de la història. Aquest fet, motivat 
per un increment d’interès substancial per part de la societat en el benestar dels animals, 
ha propiciat durant els últims anys l’estudi i caracterització de la resposta d’estrès que 
es genera en els animals destinats a participar en activitats recreatives. 

Premi Josep Séculi Brillas. Tesi guardonada 

Dr. Sergi Olvera Maneu
Juliol de 2023
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Aceites de oliva y salud 
Beneficios saludables del aove

Este es un libro que responde a la necesidad de 
proporcionar información actualizada, fiable y en 
un lenguaje lo más comprensible posible sobre las 
propiedades beneficiosas del aceite de oliva en la 
salud. Su principal objetivo es el de proporcionar las 
evidencias científicas contrastadas que existen hasta 
el momento actual sobre los beneficios de los aceites 
de oliva para la salud y hacerlo de forma divulgativa. 
El libro va destinado a la población en general y es-
pecíficamente a los profesionales y a los responsables 
de las administraciones públicas y corporativas que 
puedan tener algún tipo de relación con la alimen-
tación y la salud. También a los integrantes de la 
cadena alimentaria. Son igualmente objetivos de 
esta publicación los de instar a los ciudadanos a que 
sean críticos con los mensajes que reciben sobre la 
alimentación y consulten fuentes fidedignas de in-
formación; así como la educación nutricional para la 
salud y su divulgación con la finalidad de contribuir 
a mejorar los hábitos alimentarios de la población. 

Dr. Eduard Escrich i Escriche
Professor del Departament de Biologia Cel·lular, Fisiologia i Immunologia de la UAB 

Llibre presentat per Excma. Sra. Dra. M. dels Àngels Calvo Torras

El libro ha sido prologado por los Excmos. Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentación y 
Ministra de Sanidad del Gobierno Español. Consta de 18 capítulos escritos por los mejores 
investigadores del país en el tema del aceite de oliva y la salud. Tales capítulos se han es-
tructurado en 4 unidades. Una introductoria, denominada “Importancia de la alimentación 
sobre la salud: los aceites de oliva” que consta de 6 capítulos. Una segunda unidad destinada 
a evaluar los efectos preventivos de los aceites de oliva en distintas situaciones de personas 
sanas. Esta tiene 3 capítulos y se titula “Los aceites de oliva en las distintas etapas de la vida 
y en la actividad física”. La tercera unidad trata de los “Beneficios del aceite de oliva virgen 
y virgen extra frente a las enfermedades”. Consta de 8 capítulos, 7 de los cuales sobre las 
enfermedades en las que existe un número significativo de resultados, y un último capítulo 
de otras patologías en las que el aceite de oliva virgen extra ha demostrado tener también 
efectos saludables, pero de las que existen menos datos. Por último, una cuarta unidad en 
la que se sitúa “El aceite de oliva en el contexto de la dieta mediterránea y un estilo de vida 
saludable”. Contiene un único capítulo en el que se integran estos conceptos. Posteriormente, 
hay un apartado en el que se informa sobre las cuatro declaraciones de propiedades saluda-
bles, reconocidas y autorizadas por la Comisión Europea, previa evaluación de la Autoridad 
Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) para el etiquetado y publicidad del aceite de oliva, 
prueba inequívoca del importante papel que juega este alimento en el ámbito de la salud. Dado 
el carácter científico y divulgativo de la obra, el libro tiene al final del mismo un exhaustivo 
glosario para facilitar la comprensión de los 548 términos técnicos que, inevitablemente, 
aparecen en los distintos capítulos del libro. Además, para aportar información intuitiva 
sobre los términos técnicos con los que se encuentran las personas que padecen algún tipo 
de las enfermedades contempladas en este libro.
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Del 26 al 28 de octubre se celebró en Murcia la VII Conferencia de Academias Veterinarias 
Españolas con un programa que prometía buena organización y propósito profesional.

Nos recibieron en el Claustro de la Facultad de Derecho de la Universidad de Murcia el 
Consejero de Universidades e Investigación del Gobierno de la Región de Murcia Juan 
María Vázquez, el Rector de la Universidad José Luján, el Presidente de la Real Academia 
de Ciencias Veterinarias de España, Arturo Anadón, el Presidente de la Academia de 
Ciencias Veterinarias de la Región de Murcia, Cándido Gutiérrez, y el Presidente de la 
Organización Colegial Veterinaria, Luis Alberto Calvo. Sus discursos fueron breves y 
acertados con connotaciones culturales y de servicio a nuestra sociedad. Seguidamente 
nos obsequiaron con un cóctel en el mismo claustro donde pudimos dialogar y discutir 
sobre la actualidad de nuestra profesión y sobre cómo afecta la complicada geopolítica 
a nuestro sector. El Cuarteto de Cuerda de la Universidad amenizó el acto. El diálogo 
ferviente entre los asistentes impidió un poco su atención.

President de l’ACVC Josep Llupià i Mas

CONFERENCIA INTERACADÈMICA

VII CONFERENCIA 
DE REALES ACADEMIAS Y ACADEMIAS 

DE CIENCIAS VETERINARIAS 

El 27 de octubre por la mañana nos 
trasladamos a las instalaciones de EL POZO 
ALIMENTACIÓN, una empresa de 6.400 
trabajadores que genera unos 30.000 
puestos de trabajo indirectos. Elabora 
productos cárnicos que comercializan 
en 80 países, ganándose la credibilidad 
de sus consumidores. Nos recibieron los 
propietarios de la empresa Tomás y José 
Fuertes y nos dirigieron unas palabras 
alentadoras: “El trabajo realizado con pasión 
y esfuerzo nos hace alcanzar la excelencia”. 
Realizamos una visita institucional por sus 
instalaciones guiados por competentes 
expertos. Su director general, Rafael 
Fuertes, nos habló de futuro y de cómo una 
potencia como China puede ser un posible 
productor y no un cliente consumidor. 
La comida en sus instalaciones fue muy 
animada. 

Por la tarde, en la sala de actos de ElPozo 
se llevaron a cabo tres conferencias. La 
primera, de carácter histórico, trataba de 

la proto-albeitería a la albeitería para llegar 
a los estudios de veterinaria, un magnífico 
recorrido a cargo de Fulgencio Fernández. 
La segunda era sobre las vellosidades 
intestinales desde lo fisiológico a lo 
patológico, un estudio de histología con 
observaciones a nivel de microscopia 
electrónica, con una clara exposición 
a cargo de Francisco José Pallarés. La 
tercera, sobre la salud en una sociedad 
globalizada, nos describió el recorrido 
de varias enfermedades según diferentes 
épocas y la velocidad a la que se transmiten 
en el siglo XXI con una amena y brillante 
exposición a cargo de Librado Carrasco. 
Después de una breve pausa para el café, se 
procedió a la clausura de la VII Conferencia, 
los presidentes de las academias RACVE 
y ACVRM hicieron comentarios sobre la 
organización de las academias y hubo un 
diálogo entre los presentes. Se dio paso a 
la siguiente academia organizadora, que 
será la Real Academia Sevillana de Ciencias 
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Veterinarias. Su Presidente, Antonio A. 
Oropesa, expresó su intención de mantener 
el buen nivel da la ACVRM y nos ilustró con 
un radiante video sobre Sevilla. No pude 
resistirme, antes de subir al bus de regreso 
a Murcia, a susurrarle a Antonio Oropesa 
unos versos de Lorca: “¡Ay, río de Sevilla, 
qué bien pareces, lleno de velas blancas y 
ramas verdes!”.

La cena de gala tuvo lugar en el Casino de 
Murcia con un acto social digno y elegante. 
Hubo palabras de agradecimiento a Tomás 
Fuertes, que nos acompañaba, por su gran 
acogida en su empresa.

El sábado 28 de octubre fuimos al 
ayuntamiento de Cartagena y la concejala de 
Comercio y Consumo, María Belén Romero, 
nos atendió y mostró las dependencias del 
ayuntamiento. Nos hicimos una foto en 
la escalinata modernista. Seguidamente 
fuimos de visita al Teatro Romano, un 
teatro con una capacidad para alojar a 
6.000 espectadores. Subimos al autobús 
y nos llevaron a visitar las instalaciones del 
Grupo Ricardo Fuentes, empresa dedicada 
a la producción de atún rojo, salazones 
y ahumados. Esta compañía es la mayor 
comercializadora de atún rojo del mundo 
con presencia en 30 países. Visitamos 
sus instalaciones guiados por José María 
Donate y algunos valientes académicos 
entraron en una de la cámaras con una 
temperatura a menos 60 ºC para observar 
sus almacenajes del atún. Uno de sus 
proyectos es la producción integral del atún 
rojo desde su cultivo larvario a su desarrollo 

VII Conferencia de Academias Veterinarias, 
escalinata del Ayuntamiento de Cartagena

adulto para poder englobar esta especie 
en el sector de la acuicultura. El cambio 
climático provoca un mayor número de 
tormentas marinas y quedan afectadas sus 
granjas de atunes. Estudian la posibilidad 
de hundir las jaulas de atunes unos 50 
metros para evitar los fuertes oleajes. 

Fuimos a comer a un restaurante típico 
de cocina tradicional murciana donde se 
agradeció al Grupo Fuentes su amable 
y generosa acogida. Empezaron las 
despedidas y las pequeñas nostalgias. 
Se agradeció y agradezco la buena 
organización de la Academia de Ciencias 
Veterinarias de la Región de Murcia y a todos 
sus académicos con una especial mención 
a su presidente, Cándido Gutiérrez, al 
secretario general Antonio Rouco y al 
tesorero Emilio M. Pedrero. Una ejemplar 
VII Conferencia.
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Per a la continuació dels dos darrers treballs presentats i referint-nos més a la part de la supressió de 
l’òxid de zinc en pinsos, hem continuat pesant els garrins cada dilluns de totes les setmanes per seguir 
les corbes de creixement, baixes i transformacions. El maneig ha estat insubstituïble pels èxits i bons 
resultats aconseguits. També ens hem trobat amb la sorpresa que les nostres granges han millorat 
molt en moviments a bandes, cosa que ha fet que les immunoglobulines hagin augmentat. Hem fet 
comparatives dels rendiments de les nostres explotacions amb altres explotacions com les que publica 
SIP. Els rendiments de les nostres granges han estat superiors a altres explotacions si bé, i repetiré, les 
nostres granges són de menor nombre de truges que amb les que ens comparem.

Després de fer l'estudi comparatiu de rendiment i també 
l'econòmic, ens hem adonat que a les nostres granges que 
són de mida mitjana de 500 a 1000 truges, hem obtingut 
uns molt bons resultats en baixes en comparació amb 
granges més grans, ja que SIP mou granges de 1000 a 3000 
mares. El nostre deslletament sempre cap als 26-28 dies i 
després mostraré la corba immunitària que és més àmplia 
de manera que els animals han estat més ben encalostrats. 
Hem tingut menys baixes en transició i engreix.
Com he dit anteriorment la soca denominada PRRS 
Rosalía que tant de mal ha causat fa arribar avui dia a 
115 euros garrí 20 kg mai vist ja per la gran mortalitat. 
No és un soca sinó diverses.

La lluita és també tàctica.
(veure: http://www.acvc.cat/pdf/ELNOU.pdf)
Aïllaments, separacions, barreres perquè el virus no cir-
culi. El podem comparar a l'explosió del virus SAR CoV-2.
Poder sectoritzar la transició als deslletaments és la clau. 
Un exemple pràctic, tenim una granja petita i tenim 
problemes, és fàcil buscar qualsevol departament a la 
mateixa granja, posar un parell de deslletaments mòbils, 
fer una despoblació parcial o total de l'explotació. En una 
granja amb 3000 mares és difícil fer moviments extres.
Per això s'utilitzen els deslletaments en bandes que 
poden ser setmanals no vàlids en explotacions grans. O 
bé en grans granges tenir diversos deslletaments fora de 
l'explotació per a buidatges sanitaris, cosa que és molt 
difícil i d’elevat cost. Posaré uns resultats de la consultoria 
SIP i de les nostres granges perquè es vegi la diferència.

Gambito de dama(*)

Lluís Vila Quera / Jordi Soler Baraldes / Adela Illamola Colomé
	 Veterinari	 Veterinari	  Enginyer Tècnic Agrícola

mares. Circula el virus Rosalía al deslletament amb un 
20% de baixes al juny del 2023. Li dic al propietari que 
disposa d'un vell estable i hi col·loquen 8 parideres i no 
deslleta. Quan els garrins tenien 6 setmanes i ja canvien 
lo suficientment provocaven ferides als mugrons de 
la mamella amb les seves petites dents. Llavors vàrem 
treure a la truja de la gàbia i vàrem deixar 2 setmanes 
més els porcs a la paridera però sense la mare. Total del 
deslletament 8 setmanes de vida, zero baixes i amb gran 
capacitat vital. On ets Rosalia? On ets?
El problema a la nostra manera de veure és igual per 
a totes les explotacions perquè tenim la virèmia. Per 
tant, ha esdevingut en sistema tàctic. A explotacions 
grans i petites només es resol amb un tall de circuits i 
intentant deixar el virus aïllat.
Tingueu en compte (i parlo ja en veu acadèmica de 
la qual formo part) que tant en medicina, veterinària 
com en farmàcia, les 3 acadèmies teoritzen que el gran 
desastre mundial podria no ser cap arma  atòmica sinó  
un virus  (probablement aviar i pneumònic ) transmis-
sible  a l’espècie humana.
a)	Desmedicalització. Malalties que es curen immedia-

tament ara cal demanar autoritzacions i mentrestant 
la pèrdua de bestiar és quantiosa.

b)	Deslletament. Les grans explotacions estan prepara-
des pel deslletament als 21 dies.

c)	Supressió de l'òxid de zinc. Aquest tractament utilit-
zat des de fa molts anys ha tractat a la meva manera 
de veure milions i milions de porcs pel tema entèric 
amb un cost molt barat. Als anys 90 nosaltres ja vàrem 
fer proves al respecte.

d)	Patologia en relació amb el gran rendiment de les 
truges hiperprolífiques. Els genetistes han aconseguit 
truges que han estat molt prolífiques però necessiten 
gran maneig i cuidar moltíssim els garrins. Podem 
deslletar fins a 17.

e)	 Noves soques víriques en la darrera dècada
Influències del cost del cereal
El que he relatat anteriorment del deslletament als 21 
dies amb la supressió de l'òxid de zinc i baixa immuni-
tat del garrí si apareixen diarrees, és un punt d'inflexió 
ja que la immunitat és essencial. És cert i aquí es de-
mostra que amb un deslletament primerenc apareixen 
diarrees. La soca Rosalía és molt potent i apareixen 
gramnegatius. Cal tenir en compte la influència de 
les micotoxines al pinso (sobretot a les mares) ja que 
aquest estiu el nivell d'aflatoxines era molt alt.

*Estudi continuació. Publicat en l'Anuari 2021 de l'ACVC. Pàg. 40

El reflex està en l'estat sanitari que ens donen els des-
lletaments i les parideres a causa del tamany. Menys 
circulació vírica, el maneig molt millor i la possibilitat 
de moure's en millores sanitàries de buits, bandes i la 
immunitat que tenen els nostres garrins en ser deslletats 
als 25-28 dies davant dels 21 dies i no tenir problemes.

Finestra immunitària bandes. 
(veure: http://www.acvc.cat/mov/adopciones.mp4)
Perquè vegin un resultat pràctic en una granja de 800 

 SIP (Sistemes d'Informació per la Producció)
Porcs baixes postdeslletament SIP al 2022		  8%
Porcs baixes engreix		  7%
TOTAL		 15%

Pinsos Sant Antoni
Porcs baixes postdeslletament (4268 truges)		 3,31%
Porcs baixes engreix	  	4,84%
TOTAL		 8,15%



69Excma. Sra. Dra. M. dels Àngels Calvo Torras
Secretaria General de l'Acadèmia de Ciències Veterinàries de Catalunya

MEMÒRIA 
ACTIVITATS DE L’ACADÈMIA DE CIÈNCIES VETERINÀRIES DE CATALUNYA

2023

Sessions de l’Acadèmia

•	 27 de gener de 2023. Recepció com a 
acadèmic numerari del Sr. Joan Capde-
vila i Esteve, veterinari i diputat a Corts 
per ERC, amb el discurs: La professió ve-
terinària: projecció social i política.

	 Presentació del nou acadèmic a càrrec 
de l’Excm. Sr. Dr. Josep Llupià i Mas, 
president de l’ACVC.

•	 28 de març de 2023. Solemne Sessió 
Inaugural del Curs 2023.

-	 Obertura del Curs Acadèmic 2023, a càr-
rec de l’Excm. Sr. Dr. Josep Llupià i Mas, 
president de l’ACVC.

-	 Lectura de la Memòria del curs 2022 a càr-
rec de l’Excma. Sra. Dra. M. Àngels Calvo 
Torras, secretària general de l’ACVC.

-	 L’Acadèmica numerària Excma. Sra. Dra. 
M. Àngels Calvo Torras, presenta l’Excm. 
Sr. Dr. Alfredo Rocafort Nicolau, presi-
dent de la Reial Acadèmia Europea de 
Doctors. 

-	 Clourà l’Acte l’Excm. Sr. Dr. Pere Costa 
Batllori, president d’honor de l’Acadèmia 
de Ciències Veterinàries de Catalunya.

•	 13 Abril de 2023. Recepció com a acadè-
mic numerari del Dr. David Torrallardona

	 Títol del discurs: Sostenibilitat de la pro-
ducció ramadera: paper de l’alimentació i 
dels additius per a pinsos.

	 Presentació del nou acadèmic a càrrec 
de l’Excm. Sr. Dr. Joaquim Brufau de Bar-
berà, vicepresident de l’ACVC. 

•	 Maig 2023. Nomenament com a aca-
dèmic d’honor de l’Excm. Sr. Dr. Jacint 
Corbella. 

- Presentació de l’acte a càrrec de l’Excm. 
Sr. Dr. Josep Llupià i Mas, president de 
l’ACVC.

- Lectura de l’acte de nomenament a càr-
rec de l’Excma. Sra. Dra. M. Àngels Calvo 
Torras, secretària general de l’ACVC.

- Entrega de diploma.
- Discurs a càrrec de l’Excm. Sr. Dr. Jacint 

Corbella.
- Paraules de cloenda a càrrec de l’Excm. 

Sr. Dr. Pere Costa Batllori, president d’ho-
nor de l’ACVC.

- Actuació del Cor de la Universitat de Bar-
celona.

•	 Juny 2023. Recepció com a acadèmic 
numerari del Dr. Lorenzo Fraile.

	 Títol del discurs: Control de enfermeda-
des en animales de granja. Un gran reto 
para el futuro.

	 Presentació del nou acadèmic a càrrec 
de l’Excma. Sra. Dra. Carmina Nogareda.

•	 Juliol 2023. Sessió pública extraordinà-
ria per a fer l’entrega dels Premis en Ho-
nor del Dr. Josep Sèculi Brillas.

	 Les paraules inaugurals de l’acte seran 
a càrrec de l’Excm. Sr. Dr. Josep Llupià 
i Mas. Finalitzada la lectura de l’acta del 
jurat constituït per la concessió del pre-
mi, es van lliurar els premis a la tesis guar-
donades i els nomenaments d’acadèmics 
corresponents als seus autors:

	 Dr. Roberto-José López. Presentat pel 
Dr. Martí Pumarola Batlle.

	 Dr. Sergi Olvera Maneu. Presentat pel Dr. 
Manel López Béjar y la Dra. Annaïs Car-
bajal Brossa.

•	 9 Setembre 2023. Presentació del llibre: 
“Aceites de oliva y salud. Beneficios de 
los aceites de oliva vírgenes”. Ed. Dr. 
Eduard Eschrich Eschriche.

	 Benvinguda a l’Acadèmia, a càrrec de 
l’Excma. Sra. Dra. M. dels Àngels Calvo 
Torras, secretaria general de l’ACVC.
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•	 26-28 Octubre 2023. Conferència de les 
Acadèmies de Ciències Veterinàries.

	 Està prevista l’assistència i participació 
de l’Excm. Sr. Dr. Josep Llupià i Mas, 
president de l’ACVC, de l’Excma. Sra. 
Dra. M. Àngels Calvo Torras, secretària 
general de l’ACVC i d’altres acadèmics. 

	 Es presentaran ponències sobre el tema 
del congrés, que encara cal determinar. 
Organitza l’Academia de Ciencias Veteri-
narias de la Región de Murcia.

•	 10-11 Novembre 2023. Congrés d’Histò-
ria de la Medicina Catalana.   

	 Participació dels acadèmics en l’organit-
zació i presentació d’una taula rodona i 
de ponències.

•	 16 Novembre  2023. Solemne Sessió de 
Cloenda del Curs.

	 El conferenciant invitat serà el Sr. Ramón 
Cedó Benett, president del Col·legi de 
Veterinaris de Girona i vicepresident del 
Consell de Col·legis Veterinaris de Cata-
lunya.

	 En el decurs de la sessió de cloenda del 
curs pronuncià una lliçó magistral amb el 
títol La salut global. Desafiament i opor-
tunitat veterinària.

	 El conferenciat va ser presentat per 
l’Excm. Sr. Bernat Cerdà Bertran.

	 Assistència i participació dels: Excms. 
Sr. President, Josep Llupià, Sra. Secre-
taria General, M. dels Àngels Calvo; Vi-
ce-President i Acadèmic d’Honor Josep 
Mª Aymerich; Vicepresident, Bernat Ser-
dà; Bibliotecari Lluis Vila i del Acadèmic 
Numerari Francisco Javier Seculi.

•	 Desembre 2023 
	 Taula rodona presentant els resultats 

obtinguts a partir dels projectes en vies 
de desenvolupament sota la direcció de 
l’ACVC.

Reunions acadèmiques

-	 Junta de Govern - gener 2023
-	 Junta de Govern - febrer 2023
-	 Junta de Govern - abril 2023
-	 Junta de Govern - juny 2023
-	 Junta de Govern - setembre 2023
-	 Junta de Govern - novembre 2023
-	 Junta General - gener 2023
-	 Junta General - febrer 2023
-	 Junta General - desembre 2023

	 Segons acord del Consell Interacadèmic 
de Catalunya es portaran a terme di-
verses sessions de treball per analitzar i 
plantejar propostes sobre el futur de les 
Acadèmies a Catalunya. 

Principals Acords

-	 Concedir els Premis en Honor del Dr. Jo-
sep Sèculi Brillas del 2022.

-	 Convocar el Premi en Honor del Dr. Josep 
Sèculi Brillas del 2023. 

-	 El tema: Uso de moléculas de origen 
botánico en la fisiología intestinal de los 
perros.

-	 Organitzar diverses sessions científiques.
-	 Participar i organitzar reunions en el marc 

del Consell Interacadèmic.
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Antecedents històrics
Ja el 1855 es creà a Barcelona 
l’Acadèmia Médico Veterinària 
Barcelonesa” 
President
President de la Junta de Madrid
Vicepresident
Jeroni Darder Feliu 
Secretari
Miquel Viñas Marti 
Tresorer
Josep Presta Corbera
Comptador
Antoni Masip
Arxiver
Joan A. Marimón

Acadèmia de Ciències 
Veterinàries de Barcelona
El 1960, després de nombroses 
reunions es fusionaren el Semi-
nari i el Col·legi de Veterinaris 
de Barcelona, i es formà l’Aca-
dèmia de Ciències Veterinàries 
de Barcelona, amb un president 
(Salvador Riera Planagumà), un 
vicepresident (el president del 
Col·legi de Barcelona), secretari 
general, tresorer, bibliotecari i 10 
seccions tècniques. Vegem el seu 
historial resumit:

1960
President
Salvador Riera i Planagumà 
Secretari general
Antoni Concellón Martínez
Àngel Lázaro Porta

1971
President
Francesc Puchal i Mas 
Secretari General
Àngel Lázaro Porta 

1974
President
Pere Costa i Batllori
Secretari General
J. Gomis Coll
Jaume Roca Torras

1978
President
Agustí Carol i Foix
Secretari General
Ramón Castell Castell 

1980
President
Josep Séculi i Brillas 
Secretari general
Ramón Castell Castell
 
1986
President
Miquel Luera Carbò
Secretari general
Antoni Prats i Esteve 

Acadèmia de Ciències
Veterinàries de Catalunya
Durant la Presidència del Dr. Lue-
ra, es va aprovar l’Acadèmia de 
Ciències Veterinàries de Catalunya 
i els actuals Estatuts, es publicaren 
en el DOGC de 28/9/90 i 14/8/91.
Amb 50 acadèmics: 42 veterinaris, 
2 metges, 1 farmacèutic, 1 biòleg, 
1 advocat, 1 enginyer agrònom i 2 
opcionals.

Finalitats de l’Acadèmia
Els fins principals de l’Acadèmia 
són l’estudi i la investigació de les 
ciències veterinàries; estimular-ne 
el foment i desenvolupament a 
Catalunya; l’assessorament de 
la Generalitat i altres organis-
mes públics i privats en matèries 
pròpies dels seus respectius 
objectius. Igualment, promoure 
l’establiment i desenvolupament 
de relacions científiques i culturals 
amb altres organismes afins, tant 
nacionals com estrangers. L’Aca-
dèmia de Ciències Veterinàries 
de Catalunya estarà vinculada al 
Consell de Col·legis de Veterinaris 
de Catalunya com a alt organisme 
professional.

1993
President
Josep López i Ros
Secretari General
Teresa Rigau i Mas

1996
President
Josep Llupià i Mas
Secretari General
Teresa Rigau i Mas
Jaume Camps i Rabadà

ACADÈMIA DE CIÈNCIES VETERINÀRIES
DE CATALUNYA

Junta Actual (2023)
President
Josep Llupià i Mas

Vicepresidents
Josep Mª Aymerich i Baqués 
(Barcelona)
Carmina Nogareda Burch 
(Lleida)
Joaquim Brufau de Barberà 
(Tarragona)
Bernat Serdà i Bertran
(Girona)

Secretari General
Mª dels Àngels Calvo i Torras 
Vicesecretari
Jaume Bech i Borràs 
Tresorer
Carmina Nogareda Burch
Bibliotecari
Lluís Vila Quera

Vocal 1r
Francesc Monné i Orga 

Vocal 2n
Àngel Lázaro i Porta

Presidents d’Honor
Salvador Riera i Planagumà 
(1899-1970)
Josep Séculi i Brillas 
(1917-1998)
Agustí Carol i Foix 
(1923-1996)
Francesc Puchal i Mas 
(1933-2020)
Pere Costa Batllori 
(1933)

Acadèmics d’Honor
César Agenjo Cecilia
(1909-1998) 
Moisès Broggi i Vallès
(1908-2012)
Pascual López Lorenzo
(1919-2013)
Miquel Cordero del Campillo 
(1925-2020) 
Jaume Camps i Rabadà
Josep Mª Aymerich i Baqués
Peter Doherty. Premi Nobel 1996
Frederic Mayor Zaragoza
Jacint Corbella i Corbella



72 Acadèmics Numeraris   Medalla                         

Montserrat Agut Bonsfills	 44
Microbiologia
Eduardo Angulo Asensio	 3
Producció animal
Josep Mª Aymerich i Baqués	 2
Producció porcina
Joaquim Baucells i Ribas	 4
Producció bovina
Jaume Bech i Borràs	 50
Biòleg
Jaume Borrell i Valls	 6
Micologia i farmacologia
Joaquim Brufau i de Barberà	 8
Nutrició animal
Gerardo Caja i López	 27
Producció animal
Mª dels Àngels Calvo i Torras	 48
Microbiologia
Jaume Camps i Rabadà	 10
Cunicultura i Nutrició animal
Joan Capdevila i Esteve	 11
Clínica petits animals
Jacint Corbella i Corbella	 49
Metge. Toxicologia
Pere Costa Batllori	 14
Nutrició remugants
Javier de Benito Langa	 15
Salut pública veterinària
Ignasi Farràs i Guasch	 16
Animals companyia. Oftalmologia
Lluís Ferrer i Caubet	 17
Histopatologia i Dermatologia
Francesc Florit i Cordero	 18
Animals companyia
Lorenzo Fraile Sauce	 22
Epidemiologia i Microbiologia
Fausto García i Hegardt	 39
Bioquímica 
Josep Gasa i Gasó	 33
Nutrició animal
Eduard Goñalons i Sintes	 20
Farmacèutic i Fisiologia animal
Àngel Lázaro i Porta	 26
Farmacologia
Francesc Lleonart i Roca	 23
Farmacologia
Josep Llupià i Mas	 25
Farmacologia
Manel López i Bejar	 47
Biologia reproductiva
Xavier Manteca i Vilanova	 24
Etologia 
Joan Mascort i Boixeda	 29          
Animals de companyia
Francesc Monné i Orga	 30
Avicultura
Teresa Mora i Ventura	 9
Bromatologia
Jordi Montané Giralt	 41
Microbiologia

                                                     Medalla 

Joan Nogareda i Gifre	 35
Bacteriologia. Virologia
Carmina Nogareda Burch	 21
Parasitologia
Anna Osanz i Mur	 1
Salut Pública
Joan Plana i Durán	 31
Bacteriologia i Virologia 
Antoni Prats i Esteve	 32
Animals companyia. Reproducció
Marti Pumarola i Batlle	 12
Histopatologia. Historia Vet.
Teresa Rigau i Mas	 34
Reproducció animal
Miquel Roca i Junyent	 5
Advocat
Francesc Séculi i Palacios	 40
Sanitat animal
Joaquim Segalés i Coma	 13
Epidemiologia i Virologia
Bernat Serdà i Bertran	 36
Producció porcina
Joan Sola i Pairó	 42
Producció porcina
Alexandre Tarragó i Riverola	 43
Animals companyia. Trauma
David Torrallardona i Llobera	 19
Nutrició animal  
Montserrat Tura i Camafreita	 7
Metge
Lluís Vila Quera	 46
Producció porcina
Miquel Vilardell Tarrés	 28
Medicina interna

No residents a Catalunya 
(Art. 14 dels Estatuts) 
Fidel San Román Ascaso	 38
Cirurgia

	Acadèmics Corresponents
	 Mónica Aguilera Pujabet
	 M. Luisa Amoribieta 
	 Emili Barba Vidal
	 Sergio Berdún Marín
	 Teresa Capell Capell
	 Jordi Cairó Vilagra
	 Anaïs Carvajal Brossa
	 Jaime Catalán Bahamondes
	 Jaume Fatjó Rios
	 Josep Font Grau
	 Marita Giménez Candela
	 Gonzalo Giner
	 Joan Homs Cuyàs
	 Beatriz Jiménez Moya
	 Roberto-José López

 Manuel M. Jordán Vidal
 Jordi Manubens Grau 
 Carmen Manuelian Fusté
 Miquel Molins Elizalde
 Anastasio Montesinos Baillo
 Sergi Olvera Maneu
 Josep Pastor Milán
 Judith Plaza Almolda
 David Rabadà Vives
 Jordi Sala i Casarramona
 Pedro Sánchez Algarra
 Adriana Siurana Marina
 Marta Tafalla
 Carles Vilà
 Lluís Vila Camps

 No residents a Catalunya
 (Art. 14 dels Estatuts) 
 Vladimir A. Alekseenko 
 Michaela Corneanu
 Christos Dimitros Tsadilas
 Larisa Jovanovich
 Lowel N. Lewis 
 Miguel Ángel Márquez Ruiz
 Marion Papas
 Eduardo Téllez Reyes
 Francisco Trigo Tavera
 Tengiz Urushadze
 Ermakov V. Vadim
 Jerzy Weber

Relació d’Acadèmics finats
Luís Camacho Ariño (1918-1995)
Josep López i Ros (1933-1996)
Miquel Luera i Carbó (1929-1996)
Rafael Codina i Ribó (1919-1998)
Enric Roca i Cifuentes (1937-1999)
Lluís Viñas Borrell (1943-2004)
Joan Amich i Galí (1925-2007)
Albert S. Gabriel i Closas (1932-2007)
Lluís Monreal i Bosch (1960-2011)
Jaume Roca i Torras (1928-2012)
Esteve Gras i Forn (1951-2013)
Josep Aguirre i Martí (1926-2013)
Josep Tarragó i Colomines (1945-2014)
Artur Soldevilla Feliu (1928-2015)
Ramón Colomer Capdaygua (1926-2015)
Agusti Codina Puiggrós (1934-2015)
Antonio Concellón Martinez (1923-2018)
Teodoro Iturbe Pardos (1937-2020)
Mateu Torrent i Molleví (1921-2021)
Josep Mª Gomà (1953-2022)
Ferran Royo i Lafuente (1935-2023)


